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Please read this instruction manual carefully before first use, and store
it in a safe place. If you pass on the product to another person, hand
over this instruction manual along with it.
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Explanation of symbols

Explanation of symbols

WARNING!
Safety instruction: Failure to observe this instruction can cause
fatal or serious injury.

CAUTION!
Safety instruction: Failure to observe this instruction can lead to
injury.

NOTICE!
Failure to observe this instruction can cause material damage and
impair the function of the product.

=B P

NOTE
Supplementary information for operating the product.

» Action: This symbol indicates that action is required on your part. The
required action is described step-by-step.

v/ This symbol describes the result of an action.

fig. [l 5, page 3: This refers to an element in an illustration. In this case,
item 5 in figure 1 on page 3.

2 General safety instructions

The manufacturer accepts no liability for damage in the following cases:
® Damage to the product resulting from mechanical influences

® Alterations to the product without express permission from the manu-
facturer

® Use for purposes other than those described in the operating manual

Note the following basic safety information when using electrical devices to
protect against:

® Electric shock
® Fire hazards
® Injury
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2.2

General safety

WARNING!

Only use liquid gas (butane, propane) in the I3gp, I3+, I3 catego-
ries. Do not use any other fuel sources.

Keep a suitable fire extinguisher in the immediate vicinity.
Ensure that the fire extinguisher is regularly checked by a spe-
cialist.

People (including children) whose physical, sensory or mental
capacities or whose lack of experience or knowledge prevent
them from using this product safely should not use it without the
supervision or instruction of a responsible person.

Do not touch the cooking zones or the area near them.

The surface of the cooking zones could be hot even if they are
still dark. The areas near the cooking zones can be hot enough
to cause burns.

If the surface of the cooking zone is cracked, cleaning agents
and spilt liquids could penetrate the device, which could cause
an electric shock. In this case, switch off the device straight
away.

Always disconnect the power supply when working on the de-
vice.

Maintenance and repair work may only be carried out by quali-
fied personnel who are familiar with the risks involved and the
relevant regulations.

NOTICE!

Only use the device with the approval of qualified personnel.
Do not perform any modifications to the device.

Switch off the device when it is not in use.

Do not use the device if it is damaged or parts of it are faulty.

Safety precautions when handling liquid gas

WARNING!

Keep combustible materials away from heating or cooking de-
vices and other light or heat sources.
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Danger of suffocation!

Ensure that the surrounding area is sufficiently ventilated before
switching on the device. During operation, air vents with a
cross-section of at least 50 cm? must be present in the installa-
tion space. These vents can be closed, but must be kept open
when the device is in use (see sign located above the hob).

Compare the pressure information on the type plate with the in-
formation on the pressure regulator.

Never store liquid gas bottles in unventilated areas.

Keep liquid gas cylinders away from direct sunlight. The temper-
ature may not exceed 50 °C.

If you smell gas:

— Open all windows and leave the room.

— Do not touch any electrical devices or switches and do not
use naked flames (risk of gas ignition).

— Close the valve on the gas cylinder and keep it closed until
the error is rectified.

— Never attempt to find a gas leak with a naked flame.

The hob must not be used in garages, on ferries or when refu-
elling.

Operating the device safely

WARNING!

® \Wear suitable clothing when using the hob.
Do not wear loose hanging clothing which might catch fire.

® Leave the hob to cool down properly before you touch it with
bare hands.

® Keep the area around the hob free from fat, alcoholic substanc-
es, plastic and flammable materials (e.g. curtains, cloths or
kitchen materials).

® Do not hang up hand towels, curtains or any other flammable
materials near the hob and do not place them on it.

® Proceed with caution when heating oil or fat, as they can ignite
under excessive heat.
Do not attempt to put out burning fat with water.

® Only use dry oven cloths and wooden spoons to avoid steam

build-up. Wet or damp oven cloths on hot surfaces can cause
burns from steam.




Scope of delivery

NOTICE!
[ ]

Only use the hob when you or another person can attend to it.
Pots which boil over can cause smoke and fires.

Switch off the cooking zone before you remove the pot.

Turn the handles inwards, to prevent the risk of burns, flamma-
ble material from igniting and spillage from occurring due to ac-
cidently knocking the pots. Make sure that they do not protrude
onto the adjacent cooking zone.

Do not use the hob to heat the room.

Using the hob at a high temperature without putting any pots on
it can damage the hob.

Do not place any plastic objects, such as salt and pepper hold-
ers, packets etc. while the hob is on.

Make sure that there are no oven cloths on or near the cooking
zones.

Use pots, pans and other equipment which are designed for ce-
ramic surfaces and the rated power of the hob.

Only certain types of glass, glass ceramic, crockery or other
glazed cookware can withstand the rapid changes in tempera-
tures and are suitable for ovens.

Use pots and pans that are the right size.

3 Scope of delivery

® Gas glass ceramic hob
® Operating manual

4 Intended use

Dometic CC09, CCK09 and CC11 are glass ceramic hobs operated with lig-
uid gas. They are intended for installing in fitted kitchens at home, in mo-
torhomes, caravans or boats.

5 Technical description

The hob is available in different versions.




Technical description

® CCO09 (item no. 9103303386): two cooking zones
® CCKO09 (item no. 9103303387): one cooking zone
® CC11 (item no. 9103303390/9103303391): two cooking zones

You can find out your device type by checking the item number shown on the
type plate.

The cooking zones are all heated with a gas burner.

Behind the cooking zone (fig. [l 1, page 2) is a simmer cooking zone

(fig. [l 2), which is heated by the flue gas of the burner under the cooking
zone. Here the temperature is not as hot as the cooking zone. The simmer
cooking zone can be used as an additional cooking zone, which needs a low-
er temperature.

Only CC09, CC11: The smaller cooking zone on the right has a lower heating
power.

The glass ceramic hob is resistant to heat and cold. It can withstand heavy
pots. Prevent impact caused by pointed items, such as falling objects. This
can cause damage.

Control elements

No. in fig. i, Description
page 2

1 Cooking zone

2 Simmer cooking zone

3 Warning LED “Hot surface”
This LED lights up when the cooking zone is switched on.
It stays lit until the surface has cooled down and can be safely
touched again (this takes about 12 minutes once the cooking
zone has been switched off).

4 Control LED (D |
This LED lights up green when the cooking zone is switched
on.

5 Control knob with three settings (neutral position, large flame

and small flame)

Press and turn clockwise or anti-clockwise to set the required
temperature.

Turn the knob anti-clockwise to open the gas cock.
Turn the knob clockwise up to the stop to close the gas cock.




Installing the hob

Only CC09, CC11: The front control knob corresponds to the cooking zone
on the right and the rear control knob to the cooking zone on the left.

6 Installing the hob

The hob can be installed in your kitchen worktop.

6.1 Selecting the installation location

When selecting the installation location, observe the following instructions:
® Select a well-ventilated location for the device.

® Select a covered place to prevent water or any other liquids splashing di-
rectly onto the hob.

® Observe the minimum distance according to fig. [l, page 2.

® Underneath the hob, air vents must have a cross-section of at least
50 cm? for the combustion air supply and heat discharge.
Die Luftungséffnungen missen mindestens 5 mm breit sein.

® Ensure that there are no draughts in the installation location.
If the hob is installed in an open cockpit or another exposed location, then
also install a wind guard.

® Do not operate the device in rooms that are potentially explosive.

6.2 Installing the hob

NOTICE! Beware of damage
® Before drilling any holes, make sure that no electrical cables or

other parts of the vehicle can be damaged by drilling, sawing
and filing.
® Do not use the gas pipe, tap or burner parts to attach the hob.
» Saw a rectangular opening in the worktop (for dimensions, see fig. [E],
page 2).
» Place the hob in the middle of the cut-out section.

» Attach the hob (2) with the four attachment elements (3) and screws (4)
to the worktop (1), see fig. [}, page 3.

» Keep a class B-1 fire extinguisher in the immediate vicinity.

10



Installing the hob

6.3 Connecting the hob to the gas supply

WARNING! Beware of injury
® Only use propane or butane gas cylinders with an approved

pressure regulator and a suitable connector.

® Compare the pressure information on the type plate with the in-
formation on the pressure regulator.

® The device may only be connected to the gas supply by quali-
fied personnel.

Observe the following instructions during connection:

Use gas pipes made from steel & 8 x 1 mm (welded, seamless or stain-
less steel), which are flush-mounted with a cutting ring screw assembly.

Fasten the pipes on the side or rear wall of the surrounding furniture parts
so that no loads are exerted on the actuators.

The connection must only be able to be released using tools. Observe the
technical regulations on DVGW worksheets G607 and G608.

The entire pipe system must be free of stress.

Keep the hose connection between the gas appliance and the liquid gas
supply system as short as possible, and no longer than 750 mm.

The entire hose connection must be accessible for inspection purposes.

During operation, air vents must have a cross-section of at least 50 cm?
in the installation space. These vents can be closed, but must be kept
open when the device is in use.

Connect the hob to the gas supply.
Attach a sign above the hob with the following text:

“WARNING!

When cooking, provide additional ventilation e.g. by opening windows
near the grill, hob or oven.

This equipment must not be used for heating the room.”

Make sure that the hose line:
— is not crushed or kinked
— is a safe distance from the burner

Open the valve on the gas cylinder.

11



Connecting the electrical power to the hob

WARNING! Beware of injury
Never check for leaks with a naked flame or near sources of igni-

tion.

» Check all connections with leak spray.
There are no leaks if no bubbles form.

7 Connecting the electrical power to the
hob

WARNING! Beware of injury
Connecting the hob may only be carried out by a qualified techni-

cian.
The following information is intended for technicians who are famil-
iar with the guidelines and safety precautions.

Observe the following safety instructions for the electrical connections:

NOTICE!
® If you need to feed cables through metal walls or any other walls
with sharp edges, use ducts or tubes.

® Do not lay cables which are loose or bent next to electrically
conductive material (metal).

® Fasten the cables securely.
® Do not pull on the cables.
® Lay the cables so that they cannot be tripped over or damaged.

» Make sure that the operating voltage of the device corresponds to the on-
board electricity supply by referring to the type plate on the hob.

» Connect the device according to fig. [A, page 3 to the 12 V= on-board
electronics.

Use a two-wire cable with flat sockets 6.3 x 0.8 mm (1).

The power circuit must be protected with a 5 A fuse (not included in
delivery scope).

» Secure the cable with a clip.

12



Using the hob

Using the hob

8

CAUTION! Beware of injury

The hob remains hot for some time even after it is switched off. The
warning LED (W, indicates this.

Do not place any items on the hob which could get damaged or be-
come hot until the surface has cooled down.

NOTICE!
Make sure that there are no flammable materials on the hob before
you switch it on.

)

Tips on handling the hob

To prevent the glass ceramic surface from damage, observe the following:

® Do not use the hob for resting things on.

® The base of the pots and pans may have edges and ridges which leave
scratches when moved, particularly for cast iron cookware.

® Scratches can occur for instance, if grains of sand left over from cleaning
vegetables are dragged over the surface of the hob.

® Prevent the following from coming into contact with the hot surface:
— Plastic
— Aluminium foil
— Sugar or substances with a high sugar content.

® Prevent food residues from burning on repeatedly.

To achieve the best results with the hob, observe the following basic rules
when cooking and preparing meals:

® The cooking zones heat up very quickly, but cool down slowly. Turn the
control knob to the required position straight away.

® Use high quality pots and pans with even bases to ensure full contact with
the cooking zone.

® The better the contact between the cooking zone and the pot or pan, the
better the efficiency.

® Pots and pans made from stainless steel and cast iron are the most suit-
able. Aluminium pans are not recommended for the maximum tempera-
ture setting.

® Make sure that the pot or pan is the same size as the cooking zone or
slightly larger.

13



Using the hob

If you use a pot or pan that is too small, part of the cooking zone is
exposed, which could result in your clothing catching fire.

® Make sure that the base of the pot or pan is dry.

® Turnthe handles inwards, to prevent the risk of burns, flammable material
from igniting and spillage from occurring due to accidently knocking the
pot or pan. Make sure that it does not protrude onto the adjacent cooking
zone.

Checking before switching on

Check the following before you switch on the hob:

® |[s the correct type of gas connected? The device is only permitted for lig-
uid gas.

® Are the air inlet and outlets unobstructed in the room or on the outside of
the vehicle? The openings ensure a supply of fresh air and that the flue
gas is discharged.

® |[s the hob surface clean? Dirt could catch fire and damage or blemish the
surface.

® s the shut-off valve for the gas cylinder open?

Switching on the cooking zone
» Put the control knob to the neutral position.

» Press the control knob in, hold it down and turn it anti-clockwise to the
“large flame” position.

\/

Keep the control knob pressed down for not more than 15 seconds until it
is ignited and the thermoelectric safety pilot has responded.

Release the control knob.

The burner is on.

The status LED lights up.
The warning LED @ lights up.

If the burner goes out after releasing the control knob,
wait at least 60 seconds before you ignite it again.

Y N N N\NYy
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Using the hob

NOTE
When using for the first time or after changing a gas cylinder, the
burner might not ignite after 15 seconds due to a lack of air in the

gas pipe.
In this case, ignite it again.
Adjusting the temperature
» Adjust the temperature with the control knob to between the “large flame”
and “small flame”.
Switching off the cooking zone
» Turn the control knob to the neutral position.
v The status LED [ | is off.

v The warning LED @ stays lit.
The warning LED switches off when the surface has cooled down and can
be safely touched again (this takes about 12 minutes once the cooking
zone has been switched off).

» Close the shut-off valve on the gas cylinder if it will be out of operation for
a long time.

8.1 Replacing the gas cylinder

WARNING! Beware of injury
Only change the gas cylinder in well-ventilated areas.

Make sure that there are no ignition sources in the vicinity.
Only change the gas cylinder when the device is switched off.

» Switch off the hob by turning the control knob clockwise to the neutral po-
sition.

» Completely close the valve on the gas cylinder.
» Unscrew the pressure regulator from the gas cylinder.

» Check the condition of the hose line.
Replace the hose line if the material is brittle or porous.

» Screw the pressure regulator firmly onto the new gas cylinder by hand.

15



Troubleshooting

9 Troubleshooting

Repairs to the gas supply parts on the device may only be carried out by a
qualified technician.

» Shut off the gas supply immediately if a fault occurs.
» Check again for any damage to the device.
» Replace the damaged parts.

» Only use the device again once all the faults have been rectified.

Before you contact customer services about problems with the hob, check:

® The connection to the on-board supply is OK.

® The controller is switched on and the temperature setting is correct.

® The base of the pot or pan and the hob surface are all clean and dry.

® The pot or pan is the correct size and positioned on the cooking zone
properly.

® The base of the pot or pan is level and even.

10 Cleaning the hob

For safety reasons, it is necessary to have the device inspected before using
for the first time and then every two years by a specialist to check it functions
properly and to correct any faults.

» While checking the device every year, pay particular attention to the fol-
lowing:
— Gas leaks

Burning and flame stability

Fresh air supply

Safety and regulating devices (burner taps, pressure regulator)

» Check that the installation location conforms to local regulations.

16



Cleaning and maintaining the hob

11 Cleaning and maintaining the hob

CAUTION! Beware of injury
® Make sure that the surface has cooled down and the warning
LED (W] is off.

® Be careful when removing any spilt cooking residues with a wet
sponge or cloth, to avoid scalding from steam.

NOTICE!
® Do not use scouring agents for cleaning the hob's glass ceramic
surface.

® Only use special cleaning agents for glass ceramic hobs. Any
other cleaning agents will damage the surface or in some cir-
cumstances create poisonous fumes if they are applied to a hot
surface.

® Do not use a steam cleaner.

» Before using for the first time, clean the glass ceramic surface thoroughly
(see the following chapter).

1.1 Regular cleaning

» Put a small amount of cleaning agent into the middle of the surface to be
cleaned.

» Dampen a paper towel and rub the cleaning agent into the surface.
» Wipe the surface with a clean, dry paper towel.

v Now there is a protective film on the surface which is resistant to water
and dirt.

1.2 Removing spilt cooking residues

» If cooking residues get spilt while cooking, switch off the cooking zone and
wipe the area around it with a dry paper towel.

Treat spilt cooking residues on the cooking zones in the same way as for
burnt on cooking residues (see “Burned on, spilt cooking residue” on
page 18).

17



Cleaning and maintaining the hob

Removing melted substances or spilt cooking residues with high
sugar content (jam, ketchup, tomato sauce etc.)

» Remove the spilt substance straight away using a scraper while the sur-
face is still hot: Move the spilt or melted substance to a cool part of the
hob surface.

» Switch off the cooking zones.
» Leave the hob to cool down (warning LED must be off).

» Clean the surfaces according to “Regular cleaning” on page 17.

11.3  Burned on, spilt cooking residue

» Remove the burnt substance with a scraper. Keep the scraper at an angle
of approx. 30° to the surface and scrape off the substance.

» Finish cleaning, see “Regular cleaning” on page 17.

1.4 Removing metal traces

Metal traces might appear on the hob surface, especially if you use light-
weight pots and pans. These traces appear more often than scratches.

» Remove the metal traces according to “Removing spilt cooking residues”
on page 17.

» For stubborn traces, use a cleaning agent with the scraper.

18



Warranty

12  Warranty

The statutory warranty period applies. If the product is defective, please
contact your retailer or the manufacturer's branch in your country (see the
back of the instruction manual for the addresses).

For repair and guarantee processing, please include the following docu-
ments when you send in the device:

® A copy of the receipt with purchasing date

® A reason for the claim or description of the fault

13 Disposal

» Place the packaging material in the appropriate recycling waste bins
wherever possible.

If you wish to finally dispose of the product, ask your local recycling
centre or specialist dealer for details about how to do this in

— accordance with the applicable disposal regulations.
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Technical data

14 Technical data
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
Iltem no.: (black)
h 9103303391
(white)
Gas consumption: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Device class:

Connection pressure /
Gas category:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)
BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:

28 — 30/37 mbar (I3,)

Number of cooking zones: 2 4 4
Number of burners: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Nominal heat input: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)

Cooking time for 1 litre of
water:

Approx. 7.5 min.

(depending on the ambient conditions and pot used)

Voltage
(for ignition):

12 V==

Current:

While igniting: 0.6 A
In operation: 0.3 A

Dimensions in mm
(W xHxD):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Weight:

6.0 kg

10.8 kg

11.0 kg

20




Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie auf. Geben Sie sie im Falle einer Weitergabe des
Produktes an den Nutzer weiter.
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Erklarung der Symbole

Erklarung der Symbole

WARNUNG!
Sicherheitshinweis: Nichtbeachtung kann zu Tod oder schwerer
Verletzung flhren.

VORSICHT!
Sicherheitshinweis: Nichtbeachtung kann zu Verletzungen
fuhren.

ACHTUNG!
Nichtbeachtung kann zu Materialschaden fiihren und die Funktion
des Produktes beeintrachtigen.

=B P

HINWEIS
Erganzende Informationen zur Bedienung des Produktes.

» Handlung: Dieses Symbol zeigt Ihnen, dass Sie etwas tun missen. Die
erforderlichen Handlungen werden Schritt flir Schritt beschrieben.

v Dieses Symbol beschreibt das Ergebnis einer Handlung.

Abb. [l 5, Seite 3: Diese Angabe weist Sie auf ein Element in einer Abbil-
dung hin, in diesem Beispiel auf ,Position 5 in Abbildung 1 auf Seite 3“.

2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Der Hersteller Gbernimmt in folgenden Fallen keine Haftung fir Schaden:
® Beschadigungen am Produkt durch mechanische Einflisse

® Veranderungen am Produkt ohne ausdriickliche Genehmigung vom
Hersteller

® Verwendung fur andere als die in der Anleitung beschriebenen Zwecke

Beachten Sie bitte die folgenden grundsatzlichen Sicherheitsmalinahmen
beim Gebrauch von elektrischen Geraten zum Schutz vor:

® elektrischem Schlag
® Brandgefahr
® Verletzungen

22
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Grundlegende Sicherheit

WARNUNG!

Verwenden Sie ausschlief3lich Flussiggas der Kategorien l5g/p,
I3+, I3 (Butan/Propan). Verwenden Sie keine anderen Brenn-
stoffe.

Bringen Sie einen geeigneten Feuerldscher in Reichweite an.
Sorgen Sie dafiir, dass der Feuerldscher in regelmafRligen
Abstanden von einem Fachmann Uberprift wird.

Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das
Produkt sicher zu benutzen, sollten dieses Produkt nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine verantwortliche Person
nutzen.

Berlhren Sie nicht die Kochzonen oder den Bereich in deren
Nahe.

Die Oberflachen der Kochzonen kdonnen heil} sein, auch wenn
sie dunkel sind. Die Bereiche in der Nahe der Kochzonen kon-
nen so heild werden, dass sie Verbrennungen verursachen.

Wenn die Oberflache des Kochfelds gesprungen ist, kbnnen
Reinigungslésungen und Uberlaufende Flissigkeiten in das
Gerat eindringen, was zur Gefahr eines elektrischen Schlags
fuhrt. Schalten Sie das Gerat in diesem Fall sofort ab.

Unterbrechen Sie bei Arbeiten am Gerat immer die
Stromversorgung.

Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von einer
Fachkraft ausgefiihrt werden, die mit den damit verbundenen
Gefahren und den einschlagigen Vorschriften vertraut ist.

ACHTUNG!

Benutzen Sie das Gerat nur entsprechend seiner Bestimmung.
Nehmen Sie keine Anderungen am Gerét vor.
Schalten Sie das Gerat bei Nichtbenutzung ab.

Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn es beschadigt ist oder Teile
davon defekt sind.
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Sicherheit beim Umgang mit Flussiggas

WARNUNG!

Halten Sie brennbare Stoffe von Heiz- und Kochgeraten sowie
anderen Licht- und Warmequellen fern.

Erstickungsgefahr!

Sorgen Sie vor dem Einschalten des Gerats dafiir, dass der
Bereich ausreichend beliftet ist. Wahrend des Betriebs missen
Liftungsoffnungen mit einem freien Querschnitt von mindes-
tens 50 cm? im Aufstellungsraum vorhanden sein. Diese Off-
nungen kénnen verschliebar sein, missen aber bei Betrieb
der Brennstelle gedtffnet werden (siehe Hinweisschild, ange-
bracht ber dem Kochfeld).

Vergleichen Sie die Druckangabe auf dem Typenschild mit der
Druckangabe auf dem Druckregler.

Bewahren Sie Flussiggasflaschen niemals an unbelifteten
Orten auf.

Schutzen Sie Flissiggasflaschen vor direkter Sonneneinstrah-
lung. Die Temperatur darf 50 °C nicht Gberschreiten.

Wenn Sie Gasgeruch wahrnehmen:

— Offnen Sie alle Fenster und verlassen Sie den Raum.

— Betétigen Sie keine elektrische Einrichtung und vermeiden
Sie die Benutzung offener Flammen, die das Gas entziinden
konnen.

— Schlielen Sie das Gasflaschenventil und lassen Sie es ge-
schlossen, bis der Fehler behoben wurde.

— Versuchen Sie niemals das Leck mit einer offenen Flamme
zu finden.

Das Kochfeld darf beim Tanken und in Garagen und auf Fahren
nicht betrieben werden.

Sicherheit beim Betrieb des Gerats

WARNUNG!

Tragen Sie beim Benutzen des Kochfelds entsprechende
Kleidung.

Tragen Sie keine lose hangenden Kleidungssticke, die Feuer
fangen konnten.

Lassen Sie das Kochfeld bis auf die Umgebungstemperatur ab-
kiihlen, bevor Sie es mit den bloRen Handen berihren.
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Halten Sie den Bereich um das Kochfeld frei von Fett, alkoholi-
schen Substanzen, Plastikmaterial und brennbarem Stoff (z. B.
Vorhange, Handtilicher, Kichenmaterialien).

Hangen Sie keine Handtlicher, Papier, Vorhange oder anderen
brennbaren Materialien in die Nahe des Kochfelds und legen
Sie sie nicht dort ab.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie Fett oder Ol erhitzen. Fett
und Ol kénnen sich bei zu groBer Hitze entziinden.
Versuchen Sie nicht, brennendes Fett mit Wasser zu |6schen.

Benutzen Sie nur trockene Topflappen und Holzléffel, um die
Dampfbildung zu vermeiden. Nasse oder feuchte Topflappen
auf heiBen Oberflachen kénnen Verbrennungen durch Dampf
verursachen.

Betreiben Sie das Kochfeld niemals unbeaufsichtigt. Uber-
kochende Tépfe kdnnen Rauch und Brande verursachen.

Schalten Sie die Kochzone ab, bevor Sie den Topf herunter-
nehmen.

Um die Gefahr von Verbrennungen, das Entziinden brennbarer
Materialien und das Verschutten des Kochguts durch das ver-
sehentliche Anstol3en von Tépfen u. a. zu vermeiden, richten
Sie deren Griffe nach innen. Achten Sie darauf, dass sie nicht
in benachbarte Kochzonen hineinragen.

ACHTUNG!

Benutzen Sie das Kochfeld nicht zum Heizen des Raums.

Das Betreiben des Kochfelds mit hoher Temperatur ohne einen
geflllten Topf kann das Kochfeld beschadigen.

Stellen oder legen Sie keine Plastikgegenstande, wie Salz- und
Pfefferstreuer, Verpackungen u. &. wahrend des Betriebs auf
das Kochfeld.

Achten Sie darauf, dass sich keine Topflappen an oder auf der
Kochzone befinden.

Benutzen Sie Topfe, Pfannen und andere Gerate, die fur Kera-
mikflachen und die Nennleistung des Kochfelds ausgelegt sind.

Nur bestimmte Arten von Glas, Glaskeramik, Steingut oder
anderen glasierten Geraten kénnen den raschen Temperatur-
anderungen standhalten und sind damit fir Herde geeignet.

Benutzen Sie Tépfe und Pfannen der richtigen Grole.
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Lieferumfang

3 Lieferumfang

® Gas-Glaskeramik-Kochfeld
® Bedienungsanleitung

4 BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dometic CC09, CCK09 und CC11 sind mit Flissiggas betriebene Glas-
keramik-Kochfelder. Sie sind flir den Einbau in einen Kiichenblock in
Haushalten, Wohnmobilen, Caravans oder Booten bestimmt.

5 Technische Beschreibung

Das Kochfeld ist in verschiedenen Ausfiihrungen erhaltlich.

® CCO09 (Art.-Nr. 9103303386): zwei Kochzonen

® CCKO09 (Art.-Nr. 9103303387): eine Kochzone

® CC11 (Art.-Nr. 9103303390/9103303391): zwei Kochzonen

Ihren Geratetyp kdnnen Sie anhand der Artikelnummer ermitteln, die auf
dem Typenschild angegeben ist.

Die Kochzonen werden durch jeweils einen Gasbrenner beheizt.

Hinter der Kochzone (Abb. [l 1, Seite 2) befindet sich eine Fortkochzone
(Abb. [l 2), die durch die Abgase des Brenners unter der Kochzone beheizt
wird. Dadurch ist die Temperatur nicht so hoch wie in der Kochzone. Die
Fortkochzone kann fir einen zweiten Kochtopf genutzt werden, fir den
weniger hohe Temperaturen bendtigt werden.

Nur CC09, CC11: Die rechte, kleinere Kochzone hat eine geringere Heiz-
leistung.

Die Glaskeramik-Kochflache ist hitze- und kaltebestandig. Sie kann mit
schweren Topfen belastet werden. Punktférmige Schockbelastungen, z. B.
durch fallende Gegenstande, missen vermieden werden. Dies kann zu
Beschadigungen fluhren.
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Kochfeld einbauen

Bedienelemente

Nr. in Abb. K,
Seite 2

1
2
3

Beschreibung

Kochzone
Fortkochzone

Warn-LED ,HeiRe Oberflache*
Diese LED leuchtet rot, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.

Sie leuchtet weiter, bis die Oberflache abgekuhlt ist und
gefahrlos berlihrt werden kann (dies dauert etwa 12 Minuten
nach dem Abschalten der Kochzone).

Kontroll-LED [ |
Die LED leuchtet griin, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.

Regler, in drei Positionen einstellbar (Nullstellung, grolRe
Flamme, kleine Flamme)

Dricken und im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, um
die gewlnschte Temperatur einzustellen.

Drehen gegen den Uhrzeigersinn 6ffnet den Gashahn.
Drehen im Uhrzeigersinn zum Anschlag schlie3t den Gashahn.

Nur CC09, CC11: Der vordere Regler ist dem rechten Kochfeld zugeordnet,
der hintere Regler dem linken Kochfeld.

6 Kochfeld einbauen

Sie kénnen das Kochfeld in die Arbeitsplatte lhrer Kiiche einbauen.

6.1 Wahl des Einbauorts

Beachten Sie bei der Wahl des Einbauorts folgende Hinweise:

® \Wahlen Sie einen gut belifteten Ort fir das Gerat aus.

® \Wahlen Sie einen Gberdachten Ort, um zu vermeiden, dass Wasser oder
andere Flussigkeiten direkt auf den Kocher spritzen.

® Achten Sie auf die Mindestabstande gemaR Abb. [F, Seite 2.

® Zur Brennluftzufuhr und Warmeabfuhr miissen unterhalb des Kochfelds
Luftungséffnungen mit einem freien Querschnitt von mindestens 50 cm?

vorhanden sein.
Die Liftungséffnungen missen mindestens 5 mm breit sein.
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Kochfeld einbauen

® Achten Sie darauf, dass am Montageort kein Durchzug entsteht.
Wenn Sie das Kochfeld in ein offenes Cockpit oder andere offene Stellen
einbauen, montieren Sie zusatzlich einen Windschutz.

® Betreiben Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Rdumen.

6.2 Einbau des Kochfelds

@ ACHTUNG! Beschédigungsgefahr!

® Bevor Sie irgendwelche Bohrungen vornehmen, stellen Sie si-
cher, dass keine elektrischen Kabel oder andere Teile des Fahr-
zeugs durch Bohren, Sagen und Feilen beschadigt werden.

® Verwenden Sie zur Befestigung des Kochfelds nicht die Gas-
leitungen, Hahne oder Teile des Brenners.

» Sagen Sie eine rechteckige Offnung in die Arbeitsplatte (Abmessungen
siehe Abb. [, Seite 2).

» Setzen Sie das Kochfeld in die Mitte des Ausschnitts.

» Befestigen Sie das Kochfeld (2) mit den vier Befestigungselementen (3)
und Schrauben (4) an der Arbeitsplatte (1), siehe Abb. [, Seite 3.

» Bringen Sie einen Feuerléscher der Klasse B-1 in Reichweite an.

6.3 Kochfeld an die Gasversorgung anschlieRen

WARNUNG! Verletzungsgefahr!
® Verwenden Sie nur Propan- oder Butangasflaschen mit gepriif-
tem Druckregler und passendem Anschluss.

® Vergleichen Sie die Druckangabe auf dem Typenschild mit der
Druckangabe auf dem Druckregler.

® Das Gerat darf nur von dafiir zugelassenem Fachpersonal an
die Gasversorgung angeschlossen werden.

Beachten Sie beim Anschluss folgende Hinweise:

® Verwenden Sie eine Gasleitung aus Stahlrohr & 8 x 1 mm (geschweil3t,
nahtloser Stahl oder nichtrostender Stahl), die Sie mittels Schneidring-
verschraubung dicht montieren.

® Befestigen Sie die Rohre so an einer Seiten- oder Riickwand der

umgebenden Mdbelteile, dass keine Kraftibertragung auf die Stellglieder
erfolgt.
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Kochfeld einbauen

Die Verbindung darf nur mit Werkzeug I6sbar sein. Beachten Sie dabei
die technischen Regeln der DVGW-Arbeitsblatter G607 und G608.

Die gesamte Verrohrung muss spannungsfrei sein.

Halten Sie die Lange der Schlauchverbindung zwischen dem Gasgeréat
und der Flissiggasversorgungsanlage so kurz wie mdglich und nicht
l&anger als 750 mm.

Die Schlauchverbindung muss Uber ihre gesamte Lange zur Uberpriifung
zuganglich sein.

Waéhrend des Betriebs missen Luftungséffnungen mit einem freien Quer-
schnitt von mindestens 50 cm? im Aufstellungsraum vorhanden sein.

Diese Offnungen kénnen verschlieBbar sein, miissen aber bei Betrieb der
Brennstelle gedffnet werden.

Verbinden Sie das Kochfeld mit der Gasversorgung.
Bringen Sie Uber dem Kochfeld ein Hinweisschild mit folgendem Text an:

~WARNUNG!

Beim Kochen ist es erforderlich, flr zusatzliche Liuftung zu sorgen, z. B.
durch das Offnen von Fenstern in der Nahe des Grill-, Koch-, und Back-
gerates.

Diese Gerate durfen nicht zur Raumheizung verwendet werden.*

Achten Sie darauf, dass die Schlauchleitung
— nicht eingeklemmt oder abgeknickt wurde,
— in sicherem Abstand vom Brenner liegt.

Offnen Sie das Ventil der Gasflasche.

WARNUNG! Verletzungsgefahr!
Prifen Sie die Dichtheit niemals bei offener Flamme oder in der

Nahe von Zindquellen.

» Prifen Sie alle Verbindungen mit Lecksuchspray auf Dichtheit.

Die Dichtheit ist gewahrleistet, wenn sich keine Blaschen bilden.
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Kochfeld elektrisch anschlielen

7 Kochfeld elektrisch anschliefen

WARNUNG! Verletzungsgefahr!
A Der Anschluss des Kochers darf nur von einem Fachmann
ausgefihrt werden.
Die nachfolgenden Informationen richten sich an Fachkréafte, die

mit den entsprechenden Richtlinien und Sicherheitsvorkehrungen
vertraut sind.

Beachten Sie beim elektrischen Anschluss folgende Sicherheitshinweise:

ACHTUNG!

® Wenn Sie Leitungen durch Metall- oder andere scharfkantige
Wande flihren missen, verwenden Sie Kanale oder Durch-
fihrungen.

® Verlegen Sie Leitungen nicht lose oder abgeknickt an elektrisch
leitenden Materialien (Metall).

® Befestigen Sie die Leitungen sicher.
Ziehen Sie nicht an den Leitungen.

® \Verlegen Sie die Leitungen so, dass keine Stolpergefahr ent-
steht und eine Beschadigung des Kabels ausgeschlossen ist.

» Vergewissern Sie sich anhand des Typenschildes des Kochfelds, dass
die Betriebsspannung des Gerats mit der Bordnetzspannung tberein-
stimmt.

» SchlieRen Sie das Gerat gemaR Abb. A, Seite 3 an das 12-V—-Bordnetz
an.

Verwenden Sie ein zweiadriges Kabel mit Flachsteckhilsen
6,3 x 0,8 mm (1).

Der Stromkreis muss mit einer 5-A-Schmelzsicherung (nicht im Liefer-
umfang enthalten) abgesichert sein.

» Sichern Sie das Kabel mit einer Schelle.
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Kochfeld benutzen

8 Kochfeld benutzen

VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Die Kochzone bleibt auch nach dem Abschalten fiir einige Zeit
heiR. Die Warn-LED W zeigt dies an.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab, die bescha-
digt oder hei werden kénnten, bis die Oberflache abgekuhlt ist.

ACHTUNG!
Sorgen Sie vor dem Einschalten des Kochfeld daflr, dass sich
keine brennbaren Stoffe auf der Kochzone befinden.

Tips zum Umgang mit dem Kochfeld

Damit die Glaskeramik-Oberflache nicht beschadigt wird, beachten Sie
folgendes:

® Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Abstellflache.

® Topf- und Pfannenbdden kénnen Rander und Grate haben, die beim
Verschieben Spuren oder Kratzer hinterlassen. Dies gilt besonders fiir
Kochgeschirr aus Gusseisen.

® Kratzer kdnnen auch entstehen, wenn z. B. Sandkérner vom vorange-
gangenen Gemuseputzen mit dem Topf Uber die Kochflache gezogen
werden.

® Vermeiden Sie, folgendes auf die heil’e Oberflache gelangen zu lassen:
— Kunststoffe
— Alufolie
— Zucker oder stark zuckerhaltige Stoffe.

® Vermeiden Sie ein wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen.

Um die besten Resultate mit dem Kochfeld zu erzielen, beachten Sie beim
Kochen und der Zubereitung von Mahlzeiten die folgenden Grundregeln:

® Die Kochzonen heizen sich sehr rasch auf, kiihlen sich aber langsam ab.
Stellen Sie den Regler sofort auf die gewilinschte Temperatur.

® Benutzen Sie hochwertige Topfe und Pfannen mit ebenen Béden, um den
vollstdndigen Kontakt mit der Kochzone zu gewahrleisten.

® Der gute Kontakt des Topfes bzw. der Pfanne mit der Kochzone
verbessert die Effizienz.
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Kochfeld benutzen

® Am besten eignen sich Tépfe und Pfannen aus Edelstahl und Gusseisen.
Aluminiumpfannen werden fiir die maximale Temperatureinstellung nicht
empfohlen.

® Achten Sie darauf, dass der Topf bzw. die Pfanne so grof wie die Koch-
zone oder etwas grofRer ist.

Wird ein zu kleiner Topf bzw. eine zu kleine Pfanne benutzt, liegt ein Teil
der Kochzone frei, was zur Entziindung von Kleidungsstiicken fiihren
kann.

® Achten Sie darauf, dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne trocken
ist.

® Um die Gefahr von Verbrennungen, das Entziinden brennbarer Materia-
lien und das Verschitten des Kochguts durch das versehentliche
AnstoRen des Topfes bzw. der Pfanne zu vermeiden, richten Sie deren
Griff nach innen. Achten Sie darauf, dass er nicht in die benachbarten
Kochzonen hineinragt.

Vor dem Einschalten priifen

Prifen Sie vor dem Einschalten des Kochfelds:

® |stdie richtige Gassorte angeschlossen? Das Gerét ist nur fur Flussiggas
zugelassen.

® Sind die Zu- und Abluftéffnungen im Raum oder an der Auf3enseite des
Fahrzeugs frei? Die Offnungen sichern die Frischluftzufuhr und Abgas-
abfuhr.

® |[st die Oberflache des Glaskeramik-Kochfelds frei von
Verunreinigungen? Verunreinigungen kénnen einbrennen und dadurch
die Oberflache beschadigen oder verunstalten.

® |[st das Absperrventil der Gasflasche get6ffnet?

Kochzone einschalten
» Bringen Sie den Regler in die Nullstellung.

» Dricken Sie den Regler ein, halten Sie ihn gedriickt und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn in die Position ,GroRe Flamme®.

» Halten Sie den Regler fir maximal 15 Sekunden gedrickt, bis der Zind-
vorgang beendet ist und die thermoelektrische Ziindsicherung angespro-
chen hat.

» Lassen Sie den Regler los.

v/ Der Brenner brennt.
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Kochfeld benutzen

v Die Kontroll-LED |} | leuchtet.
v Die Warn-LED [ leuchtet.

» Wenn der Brenner nach dem Loslassen des Reglers ausgeht:
Warten Sie mindestens 60 Sekunden, bevor Sie den Ziindvorgang
wiederholen.

HINWEIS

Beim ersten in Betrieb Nehmen oder nach einem Flaschenwechsel
kann es vorkommen, dass der Brenner nach 15 Sekunden noch
nicht brennt, da sich noch Luft in der Gasleitung befindet.
Wiederholen Sie in diesem Fall den Ziindvorgang erneut.

Temperatur regeln

» Regeln Sie mit dem Regler die Temperatur im Bereich zwischen den
Stellungen ,GroRRe Flamme* und ,Kleine Flamme*.

Kochzone abschalten

» Stellen Sie den Regler in die Nullstellung.

v Die Kontroll-LED )] ist aus.

v Die Warn-LED leuchtet weiter.
Die Warn-LED wird ausgeschaltet, wenn die Oberflache abgekihlt ist und
gefahrlos beriihrt werden kann (dies dauert etwa 12 Minuten nach dem
Abschalten der Kochzone).

» SchlieRen Sie bei langerer Betriebsunterbrechung das Absperrventil der
Gasflasche.

8.1 Gasflasche auswechseln

WARNUNG! Verletzungsgefahr!
Wechseln Sie die Gasflasche nur bei guter Beliftung aus.

Achten Sie darauf, dass keine Ziindquelle in der Nahe ist.
Wechseln Sie die Gasflasche nur bei ausgeschaltetem Gerat.

» Schalten Sie das Kochfeld aus, indem Sie den Regler im Uhrzeigersinn in
die Nullstellung drehen.

» Schlieen Sie das Ventil der Gasflasche ganz.

» Schrauben Sie den Druckregler von der Gasflasche ab.
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Fehlerbehebung

» Prifen Sie den Zustand der Schlauchleitung.
Wechseln Sie die Schlauchleitung aus, falls das Material sprode oder
poros ist.

» Schrauben Sie den Druckregler von Hand auf der neuen Gasflasche fest.

9 Fehlerbehebung

Reparaturen am gasfilhrenden Teil des Geréts durfen nur Fachleute durch-
fuhren.

» Schlieflen Sie bei Stérungen sofort die Gaszufuhr.
» Prifen Sie nochmals, ob das Gerat unbeschadigt ist.
» Wechseln Sie beschadigte Teile aus.

» Nehmen Sie das Geréat erst wieder in Betrieb, wenn alle Stérungen
beseitigt sind.

Bevor Sie sich bei Problemen mit dem Kochfeld an den Kundendienst
wenden, Uberprufen Sie bitte Folgendes:

® dass der Anschluss an das Bordnetz in Ordnung ist
® dass der Regler eingeschaltet und die Temperatureinstellung korrekt ist

® dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne und die Kochfeldoberflache
sauber und trocken sind

® dass der Topf bzw. die Pfanne die richtige GréRe hat und richtig auf die
Kochzone gestellt ist

® dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne eben und gleichmaRig ist
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Kochfeld warten

10

Kochfeld warten

Aus Sicherheitsgriinden ist es nétig, dass das Gerat vor der ersten Inbetrieb-
nahme und danach alle zwei Jahre von einem Sachkundigen auf seine ein-
wandfreie Funktion hin Uberprift wird und eventuelle Mangel beseitigt

werden.

» Kontrollieren Sie bei der jahrlichen Uberpriifung des Geréates
insbesondere folgende Funktionen:
— Prufung der Gasdichtheit
— Prufung der Brennsicherheit und Flammstabilitat.
— Prufung der Frischluftzufuhr.
— Prufung der Sicherheits- und Regeleinrichtungen (Brennstellenhdhne,
Druckregler).

» Kontrollieren Sie, ob der Aufstellungsraum mit den 6rtlich geltenden
Vorschriften Gbereinstimmt.

11
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Kochfeld reinigen und pflegen

VORSICHT! Verletzungsgefahr!
® Achten Sie darauf, dass die Oberflache abgekuhlt und die
Warn-LED @ aus ist.

® Wenn Sie verschiittetes Kochgut mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch beseitigen, gehen Sie vorsichtig vor, um Verbrennun-
gen durch Dampf zu vermeiden.

ACHTUNG!
® Behandeln Sie die Glaskeramik-Oberflache des Kochfelds nicht
mit Scheuermitteln.

® Verwenden Sie ausschliel3lich spezielle Reinigungsmilch fur
Glaskeramik-Oberflachen. Andere Reinigungsmittel beschadi-
gen die Oberflache oder erzeugen u. U. giftige Dampfe, wenn
sie auf eine heilRe Oberflache aufgetragen werden.

® Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

» Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Glaskeramik-Oberflache
grundlich (siehe folgendes Kapitel).
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Kochfeld reinigen und pflegen

1.1 RegelmaRige Pflege

» Geben Sie ein wenig Reinigungsmilch auf die Mitte der zu reinigenden
Flache.

» Feuchten Sie ein Papierhandtuch an und verreiben Sie die Reinigungs-
milch auf der Oberflache.

» Wischen Sie die Flache mit einem sauberen, trockenen Papierhandtuch
ab.

v Jetzt befindet auf der Oberflache ein Schutzfilm, der wasser- und
schmutzabweisend ist.

11.2  Ubergelaufenes Kochgut beseitigen

» Sollte Kochgut wahrend des Kochens uberlaufen, schalten Sie das Koch-
feld ab und wischen den Bereich um die Kochzone herum mit einem
sauberen Papierhandtuch ab.

Ubergelaufenes Kochgut auf den Kochzonen ist wie eingebranntes lber-
gelaufenes Kochgut zu behandeln (siehe Kapitel ,Eingebranntes iberge-
laufenes Kochgut® auf Seite 36).

Geschmolzene Substanzen oder iibergelaufenes Kochgut mit hohem
Zuckergehalt (Konfitiire, Ketchup, TomatensoBe u. a.) beseitigen

» Beseitigen Sie das ibergelaufene Material sofort mit einem Schaber,
wahrend die Oberflache noch heil ist: Schieben Sie das ibergelaufene
bzw. geschmolzene Material von der Kochzone auf einen kiihlen Bereich
der Kochfeldoberflache.

» Schalten Sie die Kochzonen ab.
» Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen (Warn-LED muss aus sein).

» Reinigen Sie die Oberflache gemaR Kapitel ,RegelmaRige Pflege* auf
Seite 36.

11.3  Eingebranntes ubergelaufenes Kochgut

» Entfernen Sie das eingebrannte Material mit einem Schaber. Halten Sie
den Schaber in einem Winkel von ca. 30° zur Oberflache und schaben Sie
das Material ab.

» Schlieflen Sie die Reinigung ab; siehe Kapitel ,Regelmalige Pflege“ auf
Seite 36.
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Garantie

11.4  Metallspuren entfernen

Es kann vorkommen, besonders wenn Sie leichtere Tépfe oder Pfannen
verwenden, dass Metallspuren auf der Kocheroberflache auftreten. Diese
Spuren erscheinen haufig als Kratzer.

» Entfernen Sie die Metallspuren geméaR Kapitel ,Ubergelaufenes Kochgut
beseitigen” auf Seite 36.

» Fir sehrhartndckige Spuren verwenden Sie Reinigungsmilch zusammen
mit einem Schaber.

12 Garantie

Es gilt die gesetzliche Gewahrleistungsfrist. Sollte das Produkt defekt sein,
wenden Sie sich bitte an an Ihren Fachhandler oder an die Niederlassung
des Herstellers in Ihrem Land (Adressen siehe Rickseite der Anleitung).

Zur Reparatur- bzw. Gewahrleistungsbearbeitung missen Sie folgende
Unterlagen mitschicken:

® eine Kopie der Rechnung mit Kaufdatum,

® einen Reklamationsgrund oder eine Fehlerbeschreibung.

13 Entsorgung

» Geben Sie das Verpackungsmaterial mdglichst in den entsprechenden
Recycling-Mdll.

- Wenn Sie das Produkt endgiltig aul3er Betrieb nehmen, infor-
I“! mieren Sie sich bitte beim nachsten Recyclingcenter oder bei

f— Ihrem Fachhandler tGber die zutreffenden Entsorgungsvorschriften.
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Technische Daten

14 Technische Daten
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(schwarz)
Art.- Nr.:
f 9103303391
(weild)
Gasverbrauch: 115 g/h 210 g/h 210 g/h
Gerateklasse: |

Anschlussdruck /
Gaskategorie:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (I3g/p)

CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:
28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)
BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:

28 — 30/37 mbar (I34)

Kochzeit fur 1 | Wasser:

Anzahl der Kochstellen: 2 4 4
Anzahl der Brenner: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Nennwarmebelastung: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
ca. 7,5 min

(abhangig von den Umgebungsbedingungen und dem

benutztem Topf)

Im Betrieb: 0,3 A

Anschlussspannung 12 V=
(fir ZUndung):
Stromaufnahme: Wahrend des Ziindvorgangs: 0,6 A

Abmessungen in mm
(BxHxT):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Gewicht:

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Veuillez lire ce manuel attentivement avant de mettre I'appareil en

service et conservez-le. En cas de passer le produit, veuillez le trans-

mettre au nouvel acquéreur.
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Explication des symboles

Explication des symboles

AVERTISSEMENT !
Consigne de sécurité : le non-respect de ces consignes peut
entrainer la mort ou de graves blessures.

ATTENTION !
Consigne de sécurité : le non-respect de ces consignes peut
entrainer des blessures.

AVIS !
Le non-respect de ces consignes peut entrainer des dommages
matériels et des dysfonctionnements du produit.

= 4 2

REMARQUE
Informations complémentaires sur I'utilisation du produit.

» Manipulation : ce symbole vous indique une action a effectuer. Les
manipulations a effectuer sont décrites étape par étape.

v Ce symbole décrit le résultat d’'une manipulation.

fig. [l 5, page 3 : cette information renvoie & un élément figurant sur une
illustration, dans cet exemple a la « position 5 de l'illustration 1 a la page 3 ».

2 Consignes générales de sécurité

Le fabricant décline toute responsabilité pour des dommages dans les cas
suivants :

® des influences mécaniques ayant endommagé le matériel

® des modifications apportées au produit sans autorisation explicite de la
part du fabricant

® une utilisation différente de celle décrite dans la notice
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Consignes générales de sécurité

Lors de Il'utilisation d'appareils électriques, les consignes générales de sécu-
rité suivantes doivent étre respectées afin d'éviter

® une décharge électrique,
® un incendie,
® des blessures.

2.1 Consignes générales de sécurité

g AVERTISSEMENT !
[ ]

Utilisez exclusivement du gaz liquide des catégories I3g/p, I3+,
I3 (butane/propane). N'utilisez pas d'autres combustibles.

Installez un extincteur d'incendie adapté a proximité.
Veillez a ce que l'extincteur soit contrélé a intervalles réguliers
par un professionnel.

Ne laissez pas des personnes (enfants compris) incapables
d’utiliser le produit de maniére sire, en raison de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales ou de leur manque
d’expérience ou de connaissances, utiliser ce produit sans
surveillance.

Ne touchez pas les zones de cuisson ni la zone adjacente.
Les surfaces des zones de cuisson peuvent étre chaudes
méme si leur couleur est noire. Les parties situées a proximité
des zones de cuisson peuvent chauffer au point de provoquer
des bralures.

Si le dessus du plan de cuisson est endommagé, des produits

de nettoyage et du liquide peuvent pénétrer par la partie cassée
et provoquer une décharge électrique. Eteignezimmeédiatement
le plan de cuisson.

Coupez l'alimentation électrique au cours de travaux sur l'appa-
reil.

Seul un personnel qualifié et parfaitement informé des dangers
et réglements spécifiques a ces manipulations est habilité a ef-
fectuer les réparations et I'entretien.

AVIS!

N'utilisez I'appareil qu'aux fins auxquelles il a été congu.
Ne procédez a aucune modification sur l'appareil.
Eteignez I'appareil lorsque celui-ci n'est pas utilisé.
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Consignes générales de sécurité

2.2

A

N'utilisez pas l'appareil si celui-ci est endommagé ou si des
pieces sont défectueuses.

Sécurité de manipulation du gaz liquide

AVERTISSEMENT !

Veillez a tenir les matiéres inflammables éloignées des cuisi-
nieéres, appareils de chauffage et autres sources de lumiére ou
de chaleur.

Risque d'étouffement !

Veillez a mettre I'appareil en marche dans un endroit suffisam-
ment aéré. Les orifices d'aération de la zone d'installation de
I'appareil doivent présenter une section d'au moins 50 cm?. Ces
orifices peuvent disposer d'une fermeture mais ils devront étre
impérativement ouverts pendant I'exploitation du foyer (cf.
plague signalétique au-dessus du plan de cuisson).

Vérifiez que les données inscrites sur le régulateur de pression
correspondent aux données inscrites sur la plaque signalétique.

Ne conservez jamais les bouteilles de gaz liquide dans des en-
droits non aérés.

Protégez les bouteilles de gaz liquide d'un rayonnement solaire
direct. La température ne doit pas dépasser 50 °C.

Si vous sentez une odeur de gaz :

— Ouvrez toutes les fenétres et quittez la piéce.
N'actionnez aucun systéme électrique et n'allumez aucune
flamme qui pourraient enflammer le gaz.

— Fermez le robinet de la bouteille de gaz et laissez-le fermé
jusqu'a élimination de la fuite.

— N'essayez en aucun cas de détecter la fuite avec une
flamme.

Il est interdit de faire fonctionner le plan de cuisson lors d'un ra-

vitaillement en carburant, dans les garages et sur les navires
transbordeurs.
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Consignes générales de sécurité

23

Sécurité lors de I'utilisation de I'appareil

AVERTISSEMENT !

Portez des vétements adaptés lorsque vous utilisez le plan de
cuisson.
Ne portez pas de vétements amples qui pourraient prendre feu.

Laissez le plan de cuisson refroidir a température ambiante
avant de le toucher a mains nues.

Veillez a ce que la zone autour du plan de cuisson soit exempte
de graisses, de produits alcoolisés, de matiéres plastiques, de
substances et objets inflammables (rideaux, torchons, usten-
siles de cuisine, etc.).

Ne suspendez et ne placez jamais de torchons, papiers, rideaux
ou autres matériaux inflammables a proximité du plan de cuis-
son.

Soyez prudent lorsque vous chauffez de la graisse ou de I'huile,
car ces substances peuvent s'enflammer a haute température.
N'utilisez pas jamais d'eau si la graisse s'enflamme.

N'utilisez que des maniques séches et des cuilleres en bois afin
d'éviter toute formation de vapeur. Le contact de maniques
mouillées ou humides avec des surfaces chaudes peut causer
des brdlures du fait de la vapeur qui se dégage.

Ne laissez jamais le plan de cuisson sans surveillance. Les cas-
seroles qui débordent peuvent occasionner la formation de fu-
mées ou d'incendies.

Eteignez la zone de cuisson avant de retirer la casserole.

Pour limiter les risques de brilures, d'inflammation des maté-

riaux et de débordement dus a un contact non intentionnel avec
les ustensiles, il est préférable de diriger les manches des us-
tensiles vers l'intérieur et de fagon a ce qu'ils ne dépassent pas
sur les surfaces des zones de cuisson adjacentes.

AVIS!

Ne vous servez pas du plan de cuisson pour chauffer la piéce.

L'utilisation du plan de cuisson a régime élevé et avec une cas-
serole vide peut endommager le plan.

Ne placez pas d'éléments en plastique tels qu'une saliére ou

une poivriere, des emballages ou d'autres ustensiles sur le plan
de cuisson lorsque celui-ci est en fonctionnement.
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Contenu de la livraison

® Veillez a ne pas laisser de maniques a c6té ou sur la zone de
cuisson.

® Utilisez des casseroles, poéles et autres ustensiles congus pour
les surfaces céramiques ainsi que pour la puissance nominale
du plan de cuisson.

Seuls certains types d'ustensiles en verre, vitrocéramique,
faience ou autres matiéres vitrées peuvent étre utilisés avec ce
type de plan de cuisson sans risquer de se rompre sous l'effet
de brusques changements de température.

® Utilisez des poéles et casseroles de dimension appropriée.

3 Contenu de la livraison

® Plan de cuisson vitrocéramique au gaz
® Manuel d'utilisation

4 Usage conforme

Dometic CC09, CCKO09 et CC11 sont des plans de cuisson vitrocéramiques
qui fonctionnent au gaz liquide. lls sont congus pour étre intégrés dans un
bloc de cuisine dans un cadre domestique, dans des camping-cars, cara-
vanes ou a bord de bateaux.

5 Description technique

Le plan de cuisson est disponible en différentes versions.

® CCO09 (réf. 9103303386) : deux zones de cuisson

® CCKO09 (réf. 9103303387) : une zone de cuisson

® CC11 (réf. 9103303390/9103303391) : deux zones de cuisson

La version de votre appareil est indiquée par le numéro de référence sur la
plaque signalétique.

Chaque zone de cuisson est chauffée par un brileur a gaz.
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Description technique

Derriére la zone de cuisson (fig. [} 1, page 2) se trouve une zone de cuisson
supplémentaire (fig. [l 2) chauffée par la combustion du brileur de devant.
Ainsi, pour cette zone de cuisson, la température n'est pas aussi élevée.
Celle-ci peut étre utilisée pour une deuxieme casserole nécessitant des tem-
pératures moins élevées.

Uniquement pour CC09, CC11 : la petite zone de cuisson de droite a une
puissance calorifique plus faible.

La surface de cuisson vitrocéramique résiste a la chaleur et au froid. Elle
peut supporter des casseroles lourdes. Les chocs ponctuels tels que la chute
d'objets doivent étre évités. Cela peut causer des dommages.

Eléments de commande

N° dans fig. .,
page 2

1
2

Description

Zone de cuisson

Zone de cuisson supplémentaire (plaque de poursuite de la
cuisson)

DEL d'avertissement « Surface chaude » @

Cette DEL s'allume en rouge lorsque la zone de cuisson est
allumée.

Elle reste allumée jusqu'a ce que la surface refroidisse et
puisse étre touchée sans danger (cela prend environ

12 minutes apres arrét de la zone de cuisson).

DEL de contrdle @

Cette DEL s'allume en vert lorsque la zone de cuisson est allu-
mée.

Régulateur a trois positions (zéro, grande flamme, petite
flamme)

Appuyez sur le régulateur et dans le sens des aiguilles d'une
montre ou dans le sens inverse pour régler la température sou-
haitée.

Le robinet de gaz s'ouvre par rotation dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Le robinet de gaz se ferme par rotation dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

Uniquement pour CC09, CC11 : le régulateur avant correspond au plan de
cuisson de droite et le régulateur arriére au plan de cuisson de gauche.
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Montage du plan de cuisson

6 Montage du plan de cuisson

Vous pouvez intégrer le plan de cuisson au plan de travail de votre cuisine.

6.1 Choix du lieu de montage

Lisez attentivement les remarques suivantes lors du choix du lieu de mon-
tage :

® Choisissez un endroit bien aéré.

® Choisissez un lieu couvert pour éviter les projections directes d'eau ou
d'autres liquides sur le réchaud.

® Respectez les écarts minimum conformément a la fig. A, page 2.

® Pour l'arrivée de l'air de combustion et I'évacuation de la chaleur, les ori-
fices d'aération sous le plan de cuisson doivent avoir une section d'au
moins 50 cm?.
Les orifices d'aération doivent avoir une largeur minimale de 5 mm.

® Veillez a ce qu'il n'y ait pas de courant d'air sur le lieu de montage.
Si vous montez le plan de cuisson sur un cockpit ou dans un autre endroit
a ciel ouvert, montez également un abrivent.

® N'exploitez pas I'appareil dans un environnement explosif.

6.2 Montage du plan de cuisson

AVIS ! Risque d'endommagement !
® Avant de commencer a percer, assurez-vous qu’aucun cable
électrique ou autre élément du véhicule ne risque d’étre endom-

mageé par le pergage, le sciage ou le limage.

® Pour fixer le plan de cuisson, n'utilisez pas les conduites de gaz,
robinets ou éléments du brdleur.

» Sciez un orifice carré dans le plan de travail (dimensions voir fig. H,
page 2).
» Placez le plan de cuisson au centre de la découpe.

» Fixez le plan de cuisson (2) sur le plan de travail (1) a l'aide des quatre
éléments de fixation (3) et des vis (4), voir fig. [}, page 3.

» Installez un extincteur d'incendie de classe B-1 a proximité.
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Montage du plan de cuisson

6.3 Raccordement du plan de cuisson au gaz

AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !
® Utilisez uniguement des bouteilles de gaz propane ou butane

dont le régulateur de pression a été contrélé et un raccordement
correspondant.

® \Vérifiez que les données inscrites sur le régulateur de pression
correspondent aux données inscrites sur la plaque signalétique.

® ['appareil doit étre raccordé au gaz uniquement par un person-
nel spécialisé autorisé.

Consignes de raccordement :

La conduite de gaz doit étre un tube d'acier & 8 x 1 mm (coulé sans sou-
dure ou inoxydable) a monter avec un raccord a bague coupante.

Fixez les tubes sur une paroi latérale ou arriére des meubles avoisinants
en veillant a ce qu'il n'y ait pas de transmission d'effort sur les composants
de réglage.

Le raccordement ne doit étre démontable qu'a I'aide d'outils. Observez a
cet effet les réglementations techniques des fiches de travail G607 et
G608 de la DVGW (Fédération allemande du secteur du gaz et de I'eau).

Le tubage doit étre exempt de contraintes.

Le raccordement par flexible entre I'appareil a gaz et I'unité d'alimentation
en gaz liquide doit étre le plus court possible et ne pas dépasser 750 mm.

Le raccordement par flexible doit étre parfaitement accessible pour
contrOle sur toute sa longueur.

Les orifices d'aération de la zone d'installation de I'appareil doivent pré-
senter une section d'au moins 50 cm?. Ces orifices peuvent disposer
d'une fermeture mais ils devront impérativement étre ouverts pendant
I'exploitation du foyer.

Raccordez le plan de cuisson a I'alimentation en gaz.

Posez au-dessus du plan de cuisson un panneau sur lequel est inscrit le
texte suivant :

« ATTENTION !

Veillez a ce que l'aération soit satisfaisante pendant que vous
cuisinez en ouvrant par exemple les fenétres a proximité du gril ou de
I'appareil de cuisson.

Ceux-ci ne doivent en aucun cas servir a chauffer la piéce. »
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Raccordement électrique du plan de cuisson

» Veillez a ce que le flexible
— ne soit pas compressé ou plié,
— se trouve a une distance suffisante du brdleur.

» Ouvrez le robinet de la bouteille de gaz.
AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !
Ne contrOlez jamais I'étanchéité lorsque la flamme est nue ou a
proximité de sources d'étincelles.

» Vérifiez I'étanchéité de tous les branchements a l'aide d'un spray détec-
teur de fuites.
Sivous ne voyez aucune petite bulle apparaitre, c'est que I'étanchéité est
assurée.

7 Raccordement électrique du plan de
cuisson
AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !

A Le raccordement du réchaud doit étre exécuté par un profession-
nel.

Les informations suivantes sont destinées a un personnel qualifié,
informé des directives et des consignes de sécurité a appliquer.

Veulillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour le raccordement
électrique :

AVIS !

® Si des cables doivent étre passés au travers de murs métal-
liques ou autres parois a arétes vives, utilisez des conduits ou
tuyaux afin d'éviter tout endommagement.

® Ne faites pas passer de lignes électriques non fixées ou cou-
dées prés de matériaux conducteurs (métal).

® Fixez bien les cables.
Ne tirez pas sur les céables.

® Posez les cables de maniére a exclure tout risque de trébuche-
ment ou d'endommagement du cable.
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Utilisation du plan de cuisson

» Consultez la plaque signalétique du plan de cuisson pour vérifier que la
tension de l'appareil correspond a la tension du réseau de bord.

» Raccordez I'appareil, conformément a la fig. [A, page 3, au réseau de
bord du véhicule 12 V=.

Utilisez un cable a deux fils avec contacts plats isolés 6,3 x 0,8 mm (1).

Le circuit doit étre protégé par un fusible coupe-circuit de 5 A (non com-
pris dans la livraison).

» Sécurisez le cable a I'aide d'une attache.

8 Utilisation du plan de cuisson

ATTENTION ! Risque de blessures !

A La zone de cuisson reste chaude encore quelques instants méme
une fois éteinte. La DEL d'avertissement M| indique que la zone de
cuisson est encore chaude.

Ne placez pas d'objets sur la plaque de cuisson. lIs pourraient étre
endommagés ou devenir brldlants au toucher si la plaque n'est pas
complétement refroidie.

AVIS !
Avant d'allumer le plan de cuisson, assurez-vous qu'aucune subs-
tance inflammable ne se trouve sur celui-ci.

Conseils pour la manipulation du plan de cuisson

Afin de ne pas endommager la surface vitrocéramique, respectez les regles
suivantes :

® N'utilisez pas le plan de cuisson comme surface de rangement.

® Les fonds parfois rugueux des casseroles et des poéles peuvent rayer le
plan de cuisson lors de leur déplacement. Cela s'applique surtout a la
vaisselle en fonte.

® Des rayures peuvent aussi étre provoquées par des grains de sable,
par ex., provenant du nettoyage de légumes, et qui sont entrainés avec
la casserole sur le plan de cuisson.

® Evitez que les éléments suivants ne touchent les zones chaudes :
— Matieres plastiques
— Feuille d'aluminium
— Sucre ou aliments a forte teneur en sucre
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Utilisation du plan de cuisson

® Evitez d'incruster les traces de saleté par des cuissons répétées sans
nettoyage préalable.

Pour tirer le meilleur parti du plan de cuisson, respectez les régles de base
suivantes lorsque vous cuisinez :

® |es zones de cuisson chauffent tres rapidement, mais refroidissent lente-
ment. Placez le régulateur sur la température souhaitée.

® Utilisez des casseroles et des poéles de bonne qualité, avec un fond plat,
pour permettre un contact total avec la zone de cuisson.

® Un bon contact entre la poéle/casserole et la zone de cuisson permet une
plus grande efficacité.

® Les poéles et casseroles en acier inoxydable et en fonte sont les plus ap-
propriées. Il est déconseilé d'utiliser des poéles en aluminium avec le ré-
glage de température maximal.

® Veillez a utiliser des poéles ou des casseroles de méme dimension ou Ié-
gérement plus larges que la zone de cuisson.

L'utilisation de poéles ou de casseroles trop petites expose une partie de
la zone de cuisson au contact direct et peut provoquer l'inflammation de
tissus.

® Vcérifiez que le fond de la poéle ou de la casserole est sec.

® Pour limiter les risques de brdlures, d'inflammation des matériaux et de
débordement dus a un contact non intentionnel avec les ustensiles, il est
préférable de diriger les manches des ustensiles vers l'intérieur et de fa-
¢on a ce qu'ils ne dépassent pas sur les surfaces des zones de cuisson
adjacentes.

Vérification avant la mise en marche

Avant la mise en marche du plan de cuisson, vérifiez ce qui suit :

® Le bon type de gaz est-il raccordé ? L'appareil ne doit étre utilisé qu'avec
du gaz liquide.

® Les ouvertures d'entrée et d'évacuation de I'air dans la piéce ou sur le
c6té extérieur du véhicule sont-elles bien dégagées ? Les ouvertures ga-
rantissent I'entrée de I'air frais et I'évacuation des gaz d'échappement.

® La surface du plan de cuisson vitrocéramique est-elle propre ? Les impu-
retés peuvent brller et endommager la surface.

® Le robinet d'arrét de la bouteille de gaz est-il ouvert ?
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Utilisation du plan de cuisson

Mise en marche de la zone de cuisson

>
>

Y N N N\NYy

Mettez le régulateur en position zéro.

Appuyez sur le régulateur, maintenez-le appuyé et tournez dans le sens
contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a la position « grande
flamme ».

Maintenez le régulateur appuyé pendant 15 secondes maximum jusqu'a
ce que la procédure d'allumage soit terminée et que la protection ther-
moélectrique ait réagi.

Relachez le régulateur.

La flamme du brdleur s'allume.

La DEL de controle @ s'allume.

La DEL d'avertissement | ity | s'allume.

Si le brileur s'éteint lorsque vous relachez le régulateur :
attendez au moins 60 secondes avant de répéter la procédure d'allu-
mage.

REMARQUE

Lors de la premiére mise en service ou apres le remplacement de
la bouteille de gaz, il se peut que le brdleur ne soit toujours pas al-
lumé au bout de 15 secondes, car de l'air se trouve encore dans la
conduite de gaz.

Répétez dans ce cas la procédure d'allumage.

Réglage de la température

>

A l'aide du régulateur, réglez la température entre les positions « grande
flamme » et « petite flamme ».

Mise a l'arrét de la zone de cuisson

>
4
4

Mettez le régulateur en position zéro.
La DEL de controle @ s'éteint.

La DEL d'avertissement | reste allumée.

Celle-ci reste allumée jusqu'a ce que la surface refroidisse et puisse étre
touchée sans danger (cela prend environ 12 minutes apreés arrét de la
zone de cuisson).

En cas d'interruption prolongée, fermez le robinet d'arrét de la bouteille de
gaz.
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Résolution des pannes

8.1 Remplacement de la bouteille de gaz
AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !
Ne changez la bouteille de gaz que lorsque I'aération est
suffisante.

Veillez a ce qu'aucune source d'étincelles ne soit a proximité.
Ne changez la bouteille de gaz que lorsque I'appareil est éteint.

» Eteignez le plan de cuisson en mettant le régulateur en position zéro par
rotation dans le sens des aiguilles d'une montre.

» Fermez complétement le robinet de la bouteille de gaz.

» Dévissez le régulateur de pression de la bouteille de gaz.

» Veérifiez I'état du flexible.
Changez le flexible si le matériel est cassant ou poreux.

» Fixez le régulateur de pression en le vissant a la main sur la nouvelle bou-
teille de gaz.

9 Résolution des pannes

Seuls des spécialistes sont habilités a effectuer des réparations sur la partie
de l'appareil dans laquelle se trouve le gaz.

» En cas de dysfonctionnements, fermez immédiatement I'alimentation en
gaz.

» Vérifiez de nouveau si I'appareil n'est pas endommagé.
» Remplacez les pieces endommagées.

» Ne remettez I'appareil en marche que lorsque tous les dysfonctionne-
ments sont éliminés.

Avant de contacter le service aprés-vente en cas de dysfonctionnement du
plan de cuisson, vérifiez

® que le raccordement au réseau de bord est correct,
® que le régulateur est allumé et que le réglage de la température est
correct,

® que le fond de la casserole ou de la poéle ainsi que la surface du plan de
cuisson sont propres et secs,
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Maintenance du plan de cuisson

® que la casserole ou la poéle a la bonne dimension et qu'elle est bien po-
sitionnée sur la zone de cuisson, et

® que le fond de la casserole ou de la poéle est plat et régulier.

10 Maintenance du plan de cuisson

Avant sa premiére mise en service, I'appareil doit étre contrdlé, pour des rai-
sons de sécurité, par un professionnel qui devra attester qu'il fonctionne cor-
rectement et éliminer tous les défauts éventuellement constatés. Ensuite, un
contrble tous les deux ans est requis.

» Fonctions devant faire I'objet d'une attention particuliére lors du contréle
annuel :

Contréle de I'étanchéité au gaz

Contréle de la sécurité de combustion et de la stabilité de la flamme

Controle de I'alimentation en air frais

Controle des systemes de sécurité et de réglage (robinets des foyers,

régulateur de pression)

» Assurez-vous que la piéce d'installation de I'appareil est en conformité
avec les réglementations locales.
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Nettoyage et entretien du plan de cuisson

11  Nettoyage et entretien du plan de
cuisson

ATTENTION ! Risque de blessures !
® Veillez a ce que la surface du plan de cuisson soit froide et que
la DEL d'avertissement | iy soit éteinte.

® Si vous utilisez une éponge ou un chiffon humide pour essuyer
les éclaboussures, veillez a ne pas vous briler avec la vapeur.

AVIS !
® N'utilisez pas de produits abrasifs pour nettoyer la surface vitro-
céramique du plan de cuisson.

® Utilisez uniquement des crémes détergentes congues spéciale-
ment pour le nettoyage de plaques de cuisson vitrocéramiques.
L'utilisation de crémes détergentes non appropriées endom-
mage le plan de cuisson ou génére notamment des vapeurs no-
cives lorsqu'elles sont appliquées sur une surface chaude.

® N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

» Avant la premiére utilisation, nettoyez bien la surface vitrocéramique du
plan de cuisson (voir chapitre suivant).

1.1 Entretien régulier

» Appliquez un peu de creme détergente au centre de la zone a nettoyer.
» Humidifiez une feuille d'essuie-tout et étalez la creme sur la surface.

» Essuyez avec une feuille d'essuie-tout propre et séche.

v Un film protecteur repoussant I'eau et la saleté recouvre maintenant le
plan de cuisson.

11.2 Elimination des éclaboussures

» Lorsque du liquide déborde ou éclabousse en cours de cuisson, éteignez
le plan de cuisson et essuyez autour de la zone de cuisson avec une
feuille d'essuie-tout propre.

Les éclaboussures sur les zones de cuisson doivent étre traitées comme
les éclaboussures brilées (voir chapitre « Eclaboussures briilées »,
page 55).
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Nettoyage et entretien du plan de cuisson

Nettoyage de substances fondues ou de produits alimentaires a forte
teneur en sucre (confitures, ketchup, sauce tomate, etc.)

» Nettoyez les éclaboussures immédiatement a I'aide d'un grattoir lorsque
I'élément est encore chaud : grattez le produit renversé ou fondu sur la
zone de cuisson en le poussant vers une partie froide du plan de cuisson.

» Eteignez les zones de cuisson.

» Laissez le plan de cuisson refroidir (la DEL d'avertissement doit étre
éteinte).

» Nettoyez la surface conformément au chapitre « Entretien régulier »,
page 54.

1.3 Eclaboussures brilées

» Détachez la substance brilée a I'aide d'un grattoir. Maintenez le grattoir
selon un angle d'environ 30° par rapport au plan de cuisson et grattez la
substance.

» Finissez de nettoyer en vous conformant aux instructions du
chapitre « Entretien régulier », page 54.

1.4 Elimination des traces de métal

Il peut arriver, surtout si vous utilisez des ustensiles Iégers recouverts d'une
fine couche métallique, que le métal déteigne et laisse des traces a la surface
du réchaud. Ces traces apparaissent souvent sous forme de rayures.

» Retirez les traces de métal en vous conformant au chapitre « Elimination
des éclaboussures », page 54.

» Pour les traces particulierement tenaces, utilisez de la creme détergente
et un grattoir.
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Garantie

12 Garantie

Le délai lIégal de garantie s'applique. Si le produit s'avérait défectueux, veuil-
lez vous adresser a la filiale du fabricant située dans votre pays (voir
adresses au verso du présent manuel) ou a votre revendeur spécialisé.

Veuillez y joindre les documents suivants pour la gestion des réparations et
de la garantie :

® une copie de la facture avec la date d'achat,
® |e motif de la réclamation ou une description du dysfonctionnement.

13 Elimination

» Jetez les emballages dans les conteneurs de déchets recyclables prévus
a cet effet.

informez-vous aupres du centre de recyclage le plus proche ou
aupres de votre revendeur spécialisé sur les prescriptions relatives
au retraitement des déchets.

E Lorsque vous mettrez votre produit définitivement hors service,
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Caractéristiques techniques

14 Caractéristiques techniques
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
3 (nair)
Réf. :
© 9103303391
(blanc)
Consommation de gaz : 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Catégorie d'appareil :

Pression de
raccordement/Catégorie
degaz:

AT, DE, LV, MT, PL : 30 mbar (I3g,p)
CY, CZ, DK, FI, HU, IS, NL, NO, SE, SI, SK :

28 — 30 mbar (I3B/F’)

Sl : 28 — 30 mbar (I3g,p)
BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:

28 — 30/37 mbar (I3,)

Nombre de zones de cuis- 2 4 4
son :
Nombre de brlleurs : 1 2 2
Charge thermique nomi- 1600 W 2900 W 2900 W
na|e-g q (1300 W + (1300 W +
' 1600 W) 1600 W)
env. 7,5 min

Temps de mise a ébulli-
tion d'1 I d'eau :

(en fonction de la température ambiante et du type de

casserole)

Tension de raccordement
(pour l'allumage) :

12 V=

Intensité absorbée :

Durant la procédure d'allumage : 0,6 A
En cours de fonctionnement : 0,3 A

Dimensions en mm
(Ixhxp):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Poids :

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Antes de poner en funcionamiento el producto, lea atentamente estas

instrucciones y consérvelas para futuras consultas. En caso de vender
o entregar el producto a otra persona, entregue también estas instruc-
ciones.
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Aclaracion de los simbolos

=B P

Aclaracion de los simbolos

jADVERTENCIA!
Indicaciéon de seguridad: su incumplimiento puede acarrear la
muerte o graves lesiones.

{ATENCION!
Indicacion de seguridad: su incumplimiento puede acarrear
lesiones.

jAVISO!
Su incumplimiento puede acarrear dafios materiales y perjudicar el
correcto funcionamiento del producto.

NOTA
Informacién adicional para el manejo del producto.

» Paso a seguir: este simbolo le indica que debe realizar un paso. Todos
los procedimientos necesarios se describen paso a paso.

v Este simbolo describe el resultado de un paso realizado.

fig. [l 5, pagina 3: esta indicacién hace referencia a un elemento de una
figura, en este ejemplo a la “Posicién 5 en la figura 1 de la pagina 3”.

2

Indicaciones generales de seguridad

El fabricante declina toda responsabilidad ante dafios ocurridos en los
siguientes casos:

® danos en el producto debido a influencias mecanicas

® modificaciones realizadas en el producto sin el expreso consentimiento
del fabricante

® utilizacion del aparato para fines distintos a los descritos en las instruc-
ciones.

59



Indicaciones generales de seguridad

Tenga en cuenta las siguientes medidas basicas de seguridad en el manejo
de aparatos eléctricos para la proteccion ante:

® descargas eléctricas
® peligro de incendio

® |esiones

2.1 Seguridad basica

g jADVERTENCIA!
[ ]

jAVISO!
[ J

Utilice unicamente gas licuado de las categorias lsg/p, I3+, I3
(butano/propano). No utilice otro combustible.

Coloque un extintor adecuado en las proximidades.
Asegurese de que un especialista compruebe el extintor a inter-
valos regulares.

Las personas (incluidos los nifios) que, debido a sus capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales, a su falta de experiencia o
a desconocimiento, no pueden utilizar el producto de forma
segura, no tienen permitido utilizar este producto sin la vigilan-
cia y las instrucciones de una persona sobre la que recae tal
responsabilidad.

No toque los focos ni el area en derredor.

La superficie de los focos puede estar caliente, aunque esté os-
cura. El area en derredor puede estar tan caliente que provoque
quemaduras.

Si se ha levantado la superficie del hornillo, puede penetrar so-
lucion de limpieza y liquido que se salga durante la coccién, y

ello podria provocar un riesgo eléctrico. En este caso, apague

inmediatamente el aparato.

Siempre que realice tareas en el aparato desconecte la alimen-
tacion de corriente.

Sélo personal técnico especializado que conozca los posibles

peligros y las normativas pertinentes puede realizar trabajos de
mantenimiento y reparacion.

Utilice el aparato sélo conforme al uso adecuado.
No realice ninguna modificacion en el aparato.
Apague el aparato cuando no lo utilice.
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Indicaciones generales de seguridad

® No utilice el aparato cuando esté estropeado o tenga piezas
averiadas.

Seguridad al manipular el gas licuado

iADVERTENCIA!

® Mantenga las sustancias inflamables alejadas de calefactores,
placas de cocina y otras fuentes de luz y calor.

® ;Peligro de asfixia!
Antes de encender el aparato garantice que el area esté sufi-
cientemente ventilada. Durante el funcionamiento deben estar
disponibles orificios de ventilacion con una seccion transversal
libre de al menos 50 cm? en el lugar de colocacion. Estos orifi-
cios pueden contar con un cierre pero deben estar abiertos
cuando el fuego esté encendido (véase la sefial de aviso colo-
cada sobre el hornillo).

® Compare la indicacion de presion dada en la placa de caracte-
risticas con la que figura en el presostato.

® No guarde nunca las bombonas de gas licuado en lugares sin
ventilacion.

® Proteja las bombonas de gas licuado de las radiaciones solares
directas. La temperatura no debe superar los 50 °C.

® Sinota olor a gas:
— Abra todas las ventanas y salga del habitaculo.
— No accione ningun dispositivo eléctrico y evite usar disposi-
tivos con llama que puedan prender el gas.
— Cierre la valvula de la bombona y déjela cerrada hasta que
se subsane el fallo.
— No intente encontrar fugas con un fuego abierto.

® E|hornillo no debe utilizarse al repostar combustible, en garajes
ni durante la conduccion.

Seguridad durante el funcionamiento del aparato

jADVERTENCIA!

@ Al utilizar el hornillo, lleve ropa adecuada.
No lleve ropa amplia que pueda prenderse con facilidad.

® Deje que el hornillo se enfrie a la temperatura ambiente, antes
de tocarlo directamente con las manos.
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Indicaciones generales de seguridad

Mantenga el hornillo y sus inmediaciones libres de grasa, sus-
tancias alcohdlicas, material plastico yo material que pueda
prender (p. ej. cortinas, toallas, utensilios de cocina).

No cuelgue ni guarde toallas, papel, cortinas ni otros materiales
inflamables cerca del hornillo.

Proceda con cuidado al calentar grasa o aceite. La grasa y el
aceite prenden a elevadas temperaturas.
No utilice agua para apagar grasa ardiente.

Utilice anicamente agarradores de ollas secos y cucharas de
madera para evitar la formacién de vapor. Los agarradores de
ollas mojados o humedos sobre superficies calientes pueden
provocar quemaduras por efecto del vapor.

Mantenga siempre vigilado el hornillo durante su funcionamien-
to. Las cazuelas que se desbordan pueden provocar humo e in-
cendios.

Apague el foco antes de retirar la cazuela.

A fin de evitar el riesgo de que sufrir quemaduras, de que se
prendan materiales inflamables y de que se derrame contenido
de la cazuela debido a un golpe accidental, oriente el mango o
las asas de forma que no sobresalgan hacia fuera y que no en-
tren en el area de los focos vecinos.

jAVISO!

No utilice el hornillo para calentar el habitaculo.

El uso del hornillo a alta temperatura sin que haya sobre él una
cazuela con algun contenido en su interior.

Durante su funcionamiento, no coloque sobre el hornillo ningun
objeto de plastico como salero, pimentero, envases, etc.
Asegurese de que no haya ningun agarradero de ollas sobre o
junto al quemador.

Utilice cazuelas, sartenes y demas recipientes que hayan sido
disefiados para superficies de ceramica y la potencia nominal
del hornillo.

Sélo determinados tipos de vidrio, vitroceramica, gres y demas
recipientes vidriados pueden resistir los cambios bruscos de
temperatura y son adecuados para cocinas.

Utilice cazuelas y sartenes que tengan un tamafio adecuado.

62



Volumen de entrega

3 Volumen de entrega

® Hornillo de vitroceramica a gas
® |[nstrucciones de uso

4 Uso adecuado

Dometic CC09, CCK09 y CC11 son hornillos de vitroceramica que funcionan
con gas liquido. Estan concebidos para ser integrados en una cocina amue-
blada en hogares, autocaravanas o embarcaciones.

5 Descripcion técnica

El hornillo esta disponible en diferentes modelos.

® CCO09 (n.° de art. 9103303386): dos focos

® CCKO09 (n.° de art. 9103303387): un foco

® CC11 (n.° de art. 9103303390/9103303391): dos focos

El tipo de aparato viene indicado en el numero de articulo que figura en la
placa de caracteristicas.

Cada una de las placas es calentada por un quemador de gas.

Detréas del foco (fig. [l 1, pagina 2) se encuentra un foco de coccién lenta
(fig. [l 2) que se calienta con el gas de escape del quemador situado debajo
del foco, con lo que la temperatura no es tan alta como en este ultimo. El foco
de coccidn lenta se puede utilizar para una segunda cazuela que no necesite
tanta temperatura.

Soélo CC09, CC11: el foco derecho, mas pequefio, tiene una potencia calo-
rifica menor.

La placa vitroceramica es resistente al calor y al frio, y resiste la carga de
cazuelas pesadas. Se debe evitar que se caigan objetos que puedan dafar
la superficie, pues ello podria provocar averias.
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Empotrar el hornillo

Elementos de mando

N.° en fig. El.
pagina 2

1
2
3

Descripcion

Foco de coccion
Foco de coccion lenta

LED de aviso “Superficie caliente”

El LED se ilumina en rojo cuando el foco de coccién esta
encendido.

Sigue iluminado hasta que la superficie se haya enfriado y se
pueda tocar sin peligro (tarda unos 12 minutos después de
haber apagado el foco).

LED de control m

Este LED se ilumina en verde cuando el foco de coccién esta
encendido.

Regulador ajustable en tres posiciones (a cero, fuego alto,
fuego bajo)

Se debe apretar y girar en la direcciéon necesaria para ajustar
la temperatura que se desee.

Girando en sentido contrario a las agujas del reloj se abre la
llave de paso del gas.

Girando en el sentido de las agujas de reloj hasta el tope se
cierra la llave de paso del gas.

Sélo CC09, CC11: El regulador delantero corresponde al foco derecho y el
trasero al izquierdo.

6 Empotrar el hornillo

Puede empotrar el hornillo en la encimera de su cocina.

6.1 Seleccion del lugar de montaje

Al elegir el lugar de montaje, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:
® Seleccione un lugar bien ventilado.

® Elija unlugartechado a fin de evitar que el agua u otros liquidos salpiquen
directamente al hornillo.
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Empotrar el hornillo

® Preste atencién a guardar la distancia minima conforme a fig. H,
pagina 2.

® Para que tenga lugar la alimentacién de aire combustible y la evacuacién
de calor, debajo del hornillo debe haber previstas aberturas de ventilacion
con una seccion libre de al menos 50 cm?.
Estas aberturas deben tener una anchura de al menos 5 mm.

® Preste atencion a que no haya corrientes de aire en el lugar de montaje.
Si monta el hornillo en una cabina abierta o en otro lugar abierto, monte
adicionalmente un cortavientos.

® No ponga en funcionamiento el aparato en zonas con riesgo de explo-
sion.

6.2 Montaje del hornillo

® Antes de realizar cualquier perforacion, asegurese de que nin-
gun cable eléctrico ni ninguna pieza del vehiculo puedan resul-
tar danados al taladrar, serrar o limar.

® Para fijar el hornillo no utilice los conductos de gas, ni los man-
dos ni partes del quemador.

@ jAVISO! Peligro de ocasionar dafios materiales

» Sierre una abertura rectangular en la encimera (véanse las medidas en
fig. 1, pagina 2).
» Coloque el hornillo en la mitad de la abertura.

» Fije el hornillo (2) con los cuatro elementos de fijacion (3) y tornillos (4) a
la encimera (1), véase fig. [}, pagina 3.

» Coloque un extintor de la clase B-1 en las proximidades.

6.3 Conectar el hornillo a la alimentacion de gas

ijADVERTENCIA! jPeligro de sufrir lesiones!

® Utilice s6lo bombonas de gas butano o propano equipadas con
un presostato autorizado y una conexion adecuada.

® Compare la indicaciéon de presion dada en la placa de caracte-
risticas con la que figura en el presostato.

® | a conexion del aparato a la alimentacion de gas sélo la puede
realizar personal técnico autorizado.

65



Empotrar el hornillo

Durante la conexién tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

® Como conducto para el gas utilice un tubo de acero & 8 x 1 mm (acero
soldado sin costuras o acero inoxidable) y méntelo herméticamente con
un racor de anillo cortante.

® Fije los tubos a una pared lateral o trasera del mobiliario alrededor de for-
ma que no se transmitan esfuerzos a los elementos de ajuste.

® La conexidn soélo debe poder soltarse con una herramienta. Respete las
reglas técnicas de las hojas de trabajo DVGW G607 y G608.

® Ningun tubo debe tener tensién.

® La longitud de la union de manguera entre el consumidor de gas y el ali-
mentador de gas liquido debe ser lo mas corta posible y no debe superar
los 750 mm.

® Debe poder accederse a la conexién de la manguera en toda su longitud,
a efectos de su comprobacion.

® Para el funcionamiento debe haber previstas en el lugar de instalacion
aberturas de ventilacion con una seccion libre de por lo menos 50 cm?.
Estas aberturas pueden contar con un cierre pero deben estar abiertas
cuando el fuego esté encendido.

» Conecte el hornillo a la alimentacién de gas.
» Coloque sobre el hornillo un cartel de aviso con el siguiente texto:

“/ADVERTENCIA!

Al cocinar es necesario disponer se una ventilacion adicional, p. ej.
abriendo las ventanas situadas cerca de la parrilla, hornillo y horno.
Estos aparatos no pueden utilizarse como calefactores.”

» Compruebe que la manguera
— no se doble ni quede pillada,
— esté colocada a una distancia prudencial de seguridad del quemador.

» Abra la valvula de la bombona de gas.

iADVERTENCIA! jPeligro de sufrir lesiones!
Nunca compruebe la estanqueidad con una llama abierta o cerca

de fuentes de encendido.

» Compruebe que ninguna de las conexiones presenta fugas con un spray
detector de fugas.
Si no aparecen burbujas, no hay fugas.
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Conexion eléctrica del hornillo

7 Conexion eléctrica del hornillo

Sélo un especialista esta autorizado a conectar el hornillo.
La siguiente informacién va dirigida a personal técnico familiariza-
do con las directivas y normativas de seguridad que correspondan.

g jADVERTENCIA! jPeligro de sufrir lesiones!

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad durante la co-
nexion eléctrica:

jAVISO!
® Silos cables deben pasar a través de paredes metalicas o de
aristas afiladas, utilice guias de cable o canales de paso.

® Los cables no deben quedar sueltos ni doblados al colocarlos
en materiales conductores de electricidad (metales).

® Fije bien los cables.
No tire de los cables.

® Tienda los cables de forma que no generen ningun peligro de
tropiezo y que se excluyan dafios en el cable.

» Consulte en la placa de caracteristicas del hornillo si la tension de funcio-
namiento del aparato coincide con la alimentacion de tensién del vehicu-
lo.

» Conecte el aparato conforme a fig. [, pagina 3 a la alimentacién de ten-
sion del vehiculo de 12 V=.

Utilice un cable bifilar con manguitos planos de 6,3 x 0,8 mm (1).

El circuito eléctrico debe estar asegurado con un cortocircuito fusible de
5 A (no incluido en el volumen de entrega).

» Asegure el cable con una abrazadera.
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Uso del hornillo

8

Uso del hornillo

JATENCION! jPeligro de sufrir lesiones!

Aun después de haberse apagado, el foco de coccion permanece
caliente durante un tiempo. EI LED de aviso lo indica.

No deposite sobre el hornillo ningiin objeto que pueda resultar da-
fAado o que se pueda calentar hasta que no se haya enfriado la su-
perficie.

jAVISO!
Antes de encender el hornillo, retire del foco de coccion todo ma-
terial inflamable.

Consejos para el manejo del hornillo

Para no daiar la superficie de vitroceramica, siga las siguientes indicacio-
nes:

No utilice el hornillo como superficie para depositar objetos.

Las bases de las cazuelas y sartenes pueden tener bordes afilados que
pueden dejar marcas o rayaduras al manipularlos. Lo mismo ocurre con
recipientes de hierro fundido.

Las rayaduras también se pueden producir si, por ejemplo, con la cazuela
se arrastra, por ejemplo, arenisca que se haya soltado al lavar la verdura.

Estando la superficie caliente, evite que entre en contacto con ella:
— plastico

— lamina de aluminio

— azucar ni sustancias con alto contenido de azucar

Evite que se quemen repetidamente restos de suciedad en la superficie
para que no se incrusten.

A fin de obtener los mejores resultados posibles con el hornillo, al cocinar

ten
®

ga en cuenta las siguientes reglas basicas:

Los focos de coccidn se calientan con mucha rapidez, pero se enfrian
lentamente. Ajuste directamente el regulador a la temperatura que de-
see.

Utilice cazuelas de buena calidad con una base totalmente llana que per-
mita un contacto pleno con todo el foco de coccion.

Un buen contacto de la cazuela o sartén con el foco de coccién aumenta
la eficiencia.
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Uso del hornillo

Lo mas adecuado son cazuelas y sartenes de acero fino y de hierro fun-
dido. No se recomienda el uso de sartenes de aluminio a una temperatura
maxima.

Preste atencion a que la cazuela, o sartén, sea tan grande o mas que el
foco de coccion.

Si se utiliza una cazuela, o sartén, demasiado pequena, queda al descu-
bierto una parte del foco de coccién que podria hacer arder la ropa.

Preste atencién a que la base de la cazuela, o sartén, esté seca.

A fin de evitar el riesgo de sufrir quemaduras, de que ardan materiales
inflamables y de que se derrame contenido de la cazuela debido a un gol-
pe accidental, oriente el mango o las asas de forma que no sobresalgan
hacia fuera y que no entren en el area de los focos vecinos.

Comprobaciones antes de encender el hornillo

Antes de encender el hornillo compruebe los siguientes puntos:

¢,Se ha conectado la clase de gas correcta? El aparato sélo esté autori-
zado para gas liquido.
¢ Estan despejadas las aberturas de ventilacion previstas en el habitaculo

o en la parte exterior del vehiculo? Las aberturas garantizan la entrada
de aire fresco y la salida del gas de escape.

¢ Esta totalmente limpia la superficie del hornillo de vitrocerdmica? Los
restos de suciedad se pueden incrustar con el calor y ello podria dafiar o
deformar la superficie.

¢ Esta abierta la valvula de cierre de la bombona de gas?

Encender el foco de coccidén

>
>

N N NYvy

Coloque el regulador en la posicion cero.

Presione el regulador, manténgalo presionado y girelo en el sentido con-
trario a las agujas del reloj a la posicion “Fuego alto”.

Manténgalo presionado durante un maximo de 15 segundos hasta que
haya finalizado el proceso de encendido y haya saltado el seguro ter-
moeléctrico contra encendido.

Suelte el regulador.

La llama del quemador prende.
El LED de control | ) | se ilumina.
EI LED de aviso W) se ilumina.
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Uso del hornillo

» Cuando se apaga el quemador tras soltar el regulador:
espere por lo menos 60 segundos antes de repetir el proceso de encen-

dido.

NOTA

En la primera puesta en funcionamiento o tras haber cambiado la
bombona puede ocurrir que después de 15 segundos el quemador
todavia no esté encendido porque hay aire en el conducto de gas.
En tal caso, repita el proceso de encendido.

Regulacién de la temperatura

» Regule la temperatura con el regulador en el area comprendida entre las
posiciones “Fuego alto” y “Fuego bajo”.

Apagar el foco de coccién

» Coloque el regulador en la posicion cero.
v EILED de control [ | esta apagado.

v EILED de aviso [ sigue iluminado.
ElI LED de aviso se apaga cuando la superficie se haya enfriado y se pue-
da tocar sin peligro (tarda unos 12 minutos después de haber apagado el
foco de coccion).

» Cuando vaya a interrumpir el funcionamiento durante un tiempo prolon-
gado, cierre completamente la valvula de cierre de la bombona de gas.

8.1

A

Cambiar la bombona de gas

ijADVERTENCIA! jPeligro de sufrir lesiones!

Cambie la bombona de gas sélo en lugares con una buena venti-
lacion.

Compruebe que no haya ninguna fuente de calor en las inmedia-
ciones.

Desconecte siempre el aparato antes de realizar el cambio de
bombona.

» Apague el hornillo girando el regulador en el sentido de las agujas del re-
loj a la posicion cero.

» Cierre completamente la valvula de la bombona de gas.

» Desenrosque el presostato de la bombona de gas.
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Solucioén de fallos

» Compruebe el estado del conducto de tubo flexible.
Sustituya el conducto de tubo flexible si el material esta demasiado seco
o presenta porosidades.

» Enrosque a mano el presostato a la nueva bombona de gas.

9 Solucion de fallos

Las reparaciones de las partes del aparato conductoras de gas deben ser
realizadas unicamente por especialistas.

» En caso de averia cierre inmediatamente el suministro de gas.
» Compruebe otra vez que el aparato no presenta danos.
» Cambie las piezas dafadas.

» No vuelva a poner el aparato en funcionamiento hasta que todas las ave-
rias estén subsanadas.

Antes de dirigirse al servicio de atencion al cliente, cuando surja algun pro-
blema, compruebe primero lo siguiente:

® |a conexion a la alimentacion de tension del vehiculo es correcta
® se ha accionado el regulador y se ha ajustado la temperatura correcta

® |a base de la cazuela, o de la sartén, y la superficie del hornillo estan lim-
pias y secas

® l|a cazuela o la sartén tienen el tamafio adecuado y estén correctamente
colocadas sobre el foco de coccién

® |a base de la cazuela o sartén es totalmente llana y uniforme
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Mantenimiento del hornillo

10 Mantenimiento del hornillo

Por motivos de seguridad, es necesario que especialistas autorizados com-
prueben, antes de la primera puesta en funcionamiento y posteriormente
cada dos afios, el correcto funcionamiento del aparato y que subsanen po-
sibles defectos.

» Durante la comprobacion anual del aparato, compruebe, en especial:

la hermeticidad a los gases

la seguridad ante incendios y estabilidad de la llama

la entrada de aire fresco

los dispositivos de seguridad y de regulacion (reguladores, presosta-
tos).

» Compruebe si el lugar de colocaciéon cumple con las normas locales vi-
gentes.

11  Limpieza y cuidado del hornillo

JATENCION! jPeligro de sufrir lesiones!

® Preste atencion a que se haya enfriado la superficie y el LED de
aviso esté apagado.

® Sise haderramado comida, eliminela con una esponja humeda

o un pafio. Al hacerlo tenga cuidado de no quemarse por efecto
del vapor.

jAVISO!

® No limpie la superficie vitroceramica del hornillo con sustancias
abrasivas.

@ Utilice unicamente crema especial para limpiar superficies de
vitroceramica. Otros limpiadores perjudican la superficie o pue-
den llegar a producir vapores toxicos si se aplican sobre una
superficie caliente.

® No utilice ningun limpiador a vapor.

» Antes del primer uso, limpie a fondo la superficie vitroceramica (véase el
siguiente capitulo).
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Limpieza y cuidado del hornillo

1.1 Cuidados a intervalos regulares

» Vierta un poco de crema limpiadora en la mitad de la superficie que vaya
a limpiar.

» Humedezca un pafuelo de papel y frote la superficie con la crema limpia-
dora.

» Seque la superficie con un pafiuelo de papel limpio y seco.

v/ Ahora la superficie esta provista de una pelicula protectora que repele el
agua y la suciedad.

1.2 Limpiar comida derramada

» Si se derrama comida mientras se esta cocinando, apague el hornillo y
limpie el area en derredor del foco de coccién con un pafiuelo de papel
limpio.

La comida que se haya derramado sobre los focos se ha de eliminar
como si fueran restos incrustados por efecto del calor (véase el capitulo
“Restos de comida incrustados” en la pagina 73).

Eliminar sustancias derretidas o derramadas con un alto contenido de
azucar (mermelada, ketchup, salsa de tomate, etc.)

» Elimine inmediatamente con un rascador la comida que se salga mien-
tras la superficie todavia esté caliente: rasque los restos derramados o
derretidos llevandolos del el foco a un area fria de la superficie del horni-
llo.

» Apague los focos de coccion.

» Deje que se enfrie el hornillo (el LED de aviso tiene que estar apaga-
do).

» Limpie la superficie conforme al capitulo “Cuidados a intervalos regula-
res” en la pagina 73.

1.3 Restos de comida incrustados

» Elimine las incrustaciones con un rascador. Coloque el rascador con un
angulo de inclinacion de aproximadamente 30° respecto a la superficie y
rasque el material.

» Siga el procedimiento de limpieza; véase al respecto el capitulo “Cuida-
dos a intervalos regulares” en la pagina 73.
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Garantia

1.4 Eliminar marcas de metal

Puede ocurrir, sobre todo si se utilizan cazuelas y sartenes ligeras, que que-
den marcas de metal en la superficie del hornillo. Estas marcas son mas fre-
cuentes que las rayaduras.

» Limpie las marcas conforme al capitulo “Limpiar comida derramada” en
la pagina 73.

» Para marcas de dificil eliminacion utilice crema de limpieza y un rascador.

12 Garantia

Rige el plazo de garantia legal. Si el producto presenta algun defecto,
dirifjase a su establecimiento especializado o a la sucursal del fabricante de
su pais (ver direcciones en el dorso de estas instrucciones).

Para la tramitacion de la reparacién y de la garantia debe enviar también los
siguientes documentos:

® una copia de la factura con fecha de compra,

® el motivo de la reclamacion o una descripcion de la averia.

13 Gestion de residuos

» Deseche el material de embalaje en el contenedor de reciclaje correspon-
diente.

= Cuando vaya a desechar definitivamente el producto, inférmese en
“e el centro de reciclaje mas cercano o en un comercio especializado
f— sobre las normas pertinentes de eliminacion de materiales.
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Datos técnicos

14 Datos técnicos
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(negro)
0.
Art.n.% 9103303391
(blanco)
Consumo de gas: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Categoria de aparato:

Presion de conexion /
categoria de gas:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbares (l3g/p)

CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:
28 — 30 mbares (l3gp)

Sl: 28 — 30 mbares (l3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbares (l3)

Numero de focos: 2 4 4
Numero de quemadores: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Carga calorifica nominal: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
Unos 7,5 min

Tiempo de coccioén para
11 de agua:

(en funcion de las condiciones del entorno y de la
cazuela utilizada)

Tensién de conexion
(para encendido):

12 V==

Consumo de corriente:

Durante el proceso de encendido: 0,6 A
En funcionamiento: 0,3 A

Dimensiones en mm
(An x Al x P):

398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445

Peso:

6,0 kg 10,8 kg 11,0 kg
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Prima di effettuare la messa in funzione, leggere accuratamente questo
manuale di istruzioni, conservarlo e, nel caso in cui il prodotto venga
consegnato ad un altro utente, consegnare anche le relative istruzioni.

Indice
1 Spiegazionedeisimboli.......... ... ... . ... . ... . . ... 77
2 Indicazionidisicurezzagenerali ............ ... ... . . ... ... 77
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12 Garanzia . ... 93
13 Smaltimento. ... . . 93
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Spiegazione dei simboli

=B P

\

Spiegazione dei simboli

AVVERTENZA!
Avviso di sicurezza: |la mancata osservanza di questo avviso pud
causare ferite gravi anche mortali.

ATTENZIONE!
Avviso di sicurezza: |la mancata osservanza di questo avviso pud
essere causa di lesioni.

AVVISO!
La mancata osservanza di questa nota pud causare danni materiali
e compromettere il funzionamento del prodotto.

NOTA
Informazioni integranti relative all'impiego del prodotto.

Modalita di intervento: questo simbolo indica all'utente che € necessario

un intervento. Le modalita di intervento necessarie saranno descritte
passo dopo passo.

v Questo simbolo descrive il risultato di un intervento.

fig. [l 5, pagina 3: questi dati si riferiscono ad un elemento in una figura, in
questo caso alla “posizione 5 nella figura 1 a pagina 3”.

2

Indicazioni di sicurezza generali

Il produttore non si assume nessuna responsabilita per danni nei seguenti

casi:

® danni al prodotto dovuti a influenze meccaniche

® modifiche al prodotto senza esplicita autorizzazione del produttore
® impiego per altri fini rispetto a quelli descritti nel manuale di istruzioni
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Indicazioni di sicurezza generali

Durante l'uso di apparecchi elettrici attenersi alle misure di sicurezza
fondamentali descritte qui di seguito per proteggersi da:

® scosse elettriche
® pericolo di incendio

® ferite

21

Sicurezza di base

AVVERTENZA!

Impiegare esclusivamente gas liquido delle categorie I3gp, I3+,
I3 (butano/propano). Non impiegare altri combustibili.

Tenere un estintore adeguato nelle vicinanze.
Assicurarsi che I'estintore venga controllato a intervalli regolari
da un esperto.

Persone (bambini compresi) che a causa della proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, oppure che a causa della propria
inesperienza e scarsa conoscenza non siano in grado di
utilizzare il prodotto in modo sicuro, devono evitare di utilizzarlo
se non in presenza e seguendo le istruzioni di una persona per
loro responsabile.

Non toccare le zone di cottura o quella nelle immediate
vicinanze.

Le superfici delle zone di cottura possono essere calde anche
se sono scure. Le superfici nelle vicinanze delle zone di cottura
possono diventare cosi calde da causare ustioni.

Se la superficie del piano cottura & scheggiata, nell'apparecchio
possono penetrare soluzioni detergenti e liquidi fuoriuscenti che
possono causare una scossa elettrica. In un caso simile,
spegnere immediatamente 'apparecchio.

Interrompere sempre l'alimentazione elettrica qualora si operi
sull'apparecchio.
| lavori di manutenzione e di riparazione devono essere

effettuati solo da uno specialista informato sui pericoli connessi
e sulle relative prescrizioni.

AWVISO!

Utilizzare I'apparecchio solo in conformita alla sua destinazione.
Non apportare nessuna modifica all'apparecchio.
Spegnere I'apparecchio se non viene utilizzato.
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Indicazioni di sicurezza generali

2.2

Non utilizzare I'apparecchio se & danneggiato o se i pezzi sono
difettosi.

Sicurezza durante lI'uso del gas liquido

AVVERTENZA!

Tenere le sostanze infiammabili lontane da stufette elettriche,
apparecchi per la cucina e altre fonti di luce o di calore.

Pericolo di asfissia!

Prima di accendere l'apparecchio, assicurarsi che la zona sia
sufficientemente ventilata. Durante il funzionamento, nel luogo
di installazione devono essere presenti aperture di aerazione
con un diametro libero di almeno 50 cm?. Queste aperture
possono essere chiuse, ma durante il funzionamento dei fuochi
devono essere aperte (vedi targhetta segnaletica applicata sul
piano cottura).

Confrontare i dati della pressione riportati sulla targhetta con
quelli indicati sul regolatore di pressione.

Non conservare mai le bombole di gas liquido in luoghi non
aerati.

Proteggere le bombole di gas liquido dalla diretta esposizione
dei raggi solari. La temperatura non deve superare i 50 °C.

In caso di odore di gas:

— aprire tutte le finestre e abbandonare la stanza.

— non azionare nessun dispositivo elettrico ed evitare di
utilizzare fiamme libere che possono inflammare il gas.

— chiudere la valvola della bombola del gas e lasciarla chiusa
fino a quando non & stato eliminato l'errore.

— non provare mai a cercare la perdita con una fiamma libera.

Non mettere in funzione il piano cottura quando si fa
rifornimento, in garage e durante la marcia.
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Indicazioni di sicurezza generali

23

A

Sicurezza durante il funzionamento
dell'apparecchio

AVVERTENZA!

Quando si utilizza il piano cottura, indossare sempre un
abbigliamento adeguato.

Non indossare vestiti ampi e cadenti, in quanto possono
prendere fuoco facilmente.

Lasciare raffreddare il piano cottura finché non & stata raggiunta
la temperatura ambiente prima di toccarlo a mani nude.

Assicurarsi che sulle zone vicine al piano cottura non siano
presenti grasso, sostanze alcoliche, materiale plastico e
sostanze inflammabili (ad es. tende, asciugamani, utensili per la
cucina).

Non appendere panni da cucina, carta, tende o altri materiali
infiammabili nelle vicinanze del piano cottura e non
appoggiarceli sopra.

Prestare la massima attenzione quando si scaldano grasso o
olio, infatti essi potrebbero infammarsi se dovessero
raggiungere temperature molto elevate.

Non cercare di spegnere il grasso che brucia con acqua.

Utilizzare esclusivamente presine asciutte e cucchiai di legno,
in modo da evitare la formazione di vapore. Presine bagnate o
umide su superfici calde possono causare ustioni dovute al
vapore.

Non azionare mai il piano cottura in assenza di controllo. Le
pentole che traboccano possono provocare fumo e incendi.

Spegnere la zona di cottura prima di togliere la pentola.

Per evitare il pericolo di ustioni, I'incendio di materiali
inflammabili e il rovesciamento dei cibi in preparazione a causa
di scontri involontari di pentole o altro, orientare i relativi manici
verso l'interno. Fare attenzione che questi non sporgano nelle
zone di cottura vicine.

AWVISO!

Non utilizzare il piano cottura per riscaldare il locale.

L'utilizzo del piano cottura ad una temperatura alta senza una
pentola riempita pud danneggiare il piano cottura.
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Dotazione

@ Durante il funzionamento, sul piano cottura non poggiare
oggetti di plastica come porta sale e pepe, confezioni ecc.

® Assicurarsi che non si trovino presine sulla o nelle vicinanze
della zona di cottura.

® Utilizzare pentole, padelle e altri apparecchi che siano adatti per
superfici in ceramica e per la potenza nominale del piano
cottura.

Solo determinati tipi di vetro, vetroceramica, terraglia o altri
apparecchi smaltati possono resistere a cambi repentini di
temperatura e quindi essere adatti per fornelli.

® Utilizzare pentole e padelle della dimensione giusta.

3 Dotazione

® Piano cottura in vetroceramica a gas
® Istruzioni per l'uso

4 Uso conforme alla destinazione

Dometic CC09, CCK09 e CC11 sono piani cottura in vetroceramica con
funzionamento a gas liquido. Sono progettati per essere integrati in un
blocco cucina in abitazioni, camper, caravan o imbarcazioni.

5 Descrizione tecnica

Il piano cottura € disponibile in diversi modelli.

® CCO09 (n. art. 9103303386): due zone di cottura

® CCKO09 (n. art. 9103303387): una zona di cottura

® CC11 (n. art. 9103303390/9103303391): due zone di cottura

E possibile determinare il tipo di apparecchio dal numero articolo indicato
sulla targhetta.

Le zone di cottura vengono riscaldate rispettivamente da un bruciatore a gas.
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Descrizione tecnica

Dietro la zona di cottura (fig. [} 1, pagina 2) si trova una zona di

propagazione della cottura (fig. [l] 2) che viene riscaldata dagli scarichi del
bruciatore posto sotto la zona di cottura. In questo modo la temperatura non
€ cosi alta come nella zona di cottura. La zona di propagazione della cottura
puo essere utilizzata per una seconda pentola che necessita di temperature

piu basse.

Solo CC09, CC11: la zona di cottura di destra piu piccola ha una capacita di
riscaldamento inferiore.

La superficie di cottura in vetroceramica é resistenze al calore e al freddo.
Pud essere caricata con pentole pesanti. Evitare che cadano oggetti che
possono danneggiare la superficie. Questo pud causare danni.

Elementi di comando

N. in fig. €1,
pagina 2

1
2
3

Descrizione

Zona di cottura
Zona di propagazione del calore

LED di avviso “Superficie calda”
Questo LED é rosso quando la zona di cottura & accesa.

Continua ad essere acceso finché la superficie non si &
raffreddata e pud essere toccata senza pericolo (durata di ca.
12 minuti dallo spegnimento della zona di cottura).

LED di controllo [ ]
Il LED & verde quando la zona di cottura € accesa.

Regolatore, impostabile su tre posizioni (zero, fiamma grande,
fiamma piccola)

Per impostare la temperatura desiderata, premere e ruotare in
senso orario o antiorario.

Ruotando in senso antiorario, il rubinetto del gas si apre.

Ruotando in senso orario fino all'arresto, il rubinetto del gas si
chiude.

Solo CC09, CC11: il regolatore anteriore € abbinato al piano cottura destro,
il regolatore posteriore al piano cottura sinistro.
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Montaggio del piano cottura

6 Montaggio del piano cottura

E possibile montare il piano cottura sul piano di lavoro della vostra cucina.

6.1 Scelta del luogo di montaggio

Nella scelta del luogo di montaggio, prestare attenzione alle seguenti
indicazioni:

® Optare per luogo ben ventilato per I'apparecchio.

® Optare per un luogo coperto per impedire che I'acqua o altri liquidi
schizzino direttamente sul fornello.

® Assicurarsi che le distanze minime siano rispettate secondo fig. .
pagina 2.

® Per l'apporto d'aria di combustione e dell'asportazione del calore al di
sotto del piano cottura devono essere disponibili aperture di aerazione
con un diametro libero di almeno 50 cm?.
Le aperture di aerazione devono avere una larghezza di almeno 5 mm.

® Assicurarsi che sul luogo di installazione non ci siano correnti d'aria.
Se il piano cottura viene montato in una cabina aperta o in un altro luogo
aperto, montare anche una protezione dal vento.

® Non azionare l'apparecchio in zone a rischio di esplosione.

6.2 Montaggio del piano cottura

AVVISO! Pericolo di danni!
® Prima di effettuare qualsiasi tipo di foro, assicurarsi che nessun

cavo elettrico o altri componenti del veicolo vengano
danneggiati durante I'uso di trapani, seghe e lime.

® Per fissare il piano cottura, non utilizzare le condutture del gas,
i rubinetti o parti del bruciatore.

» Nel piano di lavoro, realizzare un'apertura rettangolare con la sega (per
le misure vedi fig. [}, pagina 2).

» Porre il piano cottura al centro dell'apertura.

» Fissare il piano cottura (2) con quattro elementi di fissaggio (3) e viti (4)
sul piano di lavoro (1), vedi fig. I}, pagina 3.

» Tenere un estintore della classe B-1 nelle vicinanze.
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Montaggio del piano cottura

6.3 Collegamento del piano cottura all'alimentazione

del gas

AVVERTENZA! Rischio di lesioni!
® Impiegare solo bombole di gas propano o butano con regolatore

di pressione certificato e con un attacco appropriato.

® Confrontare i dati della pressione riportati sulla targhetta con
quelli indicati sul regolatore di pressione.

® |'apparecchio deve essere allacciato all'alimentazione del gas
solo da personale qualificato e autorizzato.

Durante il collegamento, osservare le seguenti indicazioni:

Utilizzare un tubo del gas in acciaio del & di 8 x 1 mm (acciaio saldato
senza giunte o acciaio inossidabile) e montarlo in modo ermetico
avvitando l'anello da taglio.

Fissare i tubi a una parete laterale o posteriore dei mobili circostanti, in
modo tale da evitare una trasmissione di forza sui componenti di
regolazione.

Deve essere possibile allentare il collegamento solo con un utensile.
Rispettare le regole tecniche del foglio di lavoro DVGW G607 e G608.

Non deve essere presente tensione in nessun tubo.

La lunghezza del raccordo per il tubo flessibile tra il dispositivo a gas e il
dispositivo di alimentazione di gas liquido deve essere corta il piu
possibile € non superare i 750 mm.

In caso di controlli deve essere possibile accedere a tutta la lunghezza del
raccordo per il tubo flessibile.

Durante il funzionamento, nel luogo di installazione devono essere
presenti aperture di aerazione con un diametro libero di almeno 50 cm?.
Queste aperture possono essere chiuse, ma durante il funzionamento dei
fuochi devono essere aperte.

Collegare il piano cottura all'alimentazione del gas.
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Montaggio del piano cottura

» Applicare sul piano cottura una targhetta segnaletica con il seguente
messaggio:

“ATTENZIONE!
Mentre si cucina accertarsi che I'ambiente sia molto aerato, ad es.

aprendo le finestre situate nelle vicinanze della griglia, del fornello o del

forno.

Questi apparecchi non devono essere usati per riscaldare gli ambienti”.

» Assicurarsi che il tubo flessibile
— non sia stato bloccato o piegato,
— sitrovi a una distanza di sicurezza dal bruciatore.

» Aprire la valvola della bombola del gas.
AVVERTENZA! Rischio di lesioni!
Non controllare mai la tenuta in presenza di fiamme libere o in
prossimita di fonti di accensione.

» Controllare se tutti i collegamenti sono a tenuta utilizzando uno spray
rilevatore di perdite.
La tenuta & garantita se non si formano bolle.

85



Allacciamento elettrico del piano cottura

7 Allacciamento elettrico del piano
cottura

AVVERTENZA! Rischio di lesioni!
Il collegamento del fornello deve essere eseguito da un esperto.
Le seguenti informazioni si rivolgono ai tecnici specializzati a

conoscenza delle direttive e dei dispositivi di sicurezza
corrispondenti.

Osservare le seguenti indicazioni di sicurezza per il collegamento elettrico.

AVVISO!
® Se i cavi devono passare attraverso pareti in metallo o con

spigoli vivi, utilizzare canali o boccole passacavo.

® Non posare le linee in modo malfermo o con pieghe sui materiali
che conducono elettricita (metalli).

® Fissare i cavi in modo sicuro.
Non tirare i cavi.

® Posare i cavi in modo tale che non sussista pericolo di
inciampamento e che si possano escludere eventuali danni al
cavo.

» Assicurarsi sulla base della targhetta del piano cottura che la tensione di
esercizio dell'apparecchio corrisponda a quella della tensione della rete
di bordo.

» Collegare I'apparecchio secondo fig. [Al, pagina 3 alla rete di bordo da
12 V=

Utilizzare un cavo a due fili con spine femmina piatte 6,3 x 0,8 mm (1).

Il circuito elettrico deve essere protetto da un fusibile da 5 A (non fornito
in dotazione).

» Fissare il cavo con una fascetta.
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Utilizzo del piano cottura

o

Utilizzo del piano cottura

ATTENZIONE! Rischio di lesioni!
La zona di cottura rimane calda anche dopo lo spegnimento per un

certo periodo. Il LED di avviso [W] lo indica.

Non appoggiare nessun oggetto sul piano cottura che potrebbe
danneggiarsi o diventare caldo finché la superficie non si &
raffreddata.

AVVISO!
Prima di accendere il piano cottura assicurarsi che nella zona di

cottura non si trovino materiali inflammabili.

Suggerimenti sull'uso con il piano cottura

Perché la superficie in vetroceramica non si danneggi, osservare quanto
segue.

Non utilizzare il piano cottura come piano d'appoggio.

| fondi delle pentole e delle padelle possono avere bordi e spigoli che
spostandole possono lasciare tracce o graffi. Questo vale soprattutto per
stoviglie in ghisa.

| graffi possono essere anche causati ad es. da granelli di sabbia della
verdura precedentemente pulita quando una pentola viene tirata sulla
superficie di cottura.

Evitare di far arrivare sulla superficie calda i seguenti oggetti:
— materiali in plastica

— pellicola in alluminio

— zucchero o sostante ad alto contenuto di zucchero.

Evitare di ripetere che la sporcizia bruci piu volte diventando dura.

Per ottenere i migliori risultati con il piano cottura, quando si cucina e durante
la preparazione dei pasti, osservare le seguenti regole base:

Le zone di cottura si riscaldano molto rapidamente, ma si raffreddano
lentamente. Posizionare il regolatore subito sulla temperatura desiderata.

Utilizzare pentole e padelle di ottima qualita con fondi piani per assicurare
un contatto completo con la zona di cottura.

Un buon contatto della pentola o della padella con la zona di cottura
migliora I'efficienza.
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Utilizzo del piano cottura

Le pentole e le padelle ideali sono quelle in acciaio inox e in ghisa. Le
padelle in alluminio non sono consigliate per I'impostazione massima
della temperatura.

Assicurarsi che le pentole o le padelle siano grandi quanto la zona di
cottura o leggermente piu grandi.

Se si utilizzano pentole o padelle troppo piccole, una parte della zona di
cottura rimane libera e potrebbe incendiare pezzi di vestiti.

Assicurarsi che il fondo della pentola o della padella sia asciutto.

Per evitare il pericolo di ustioni, I'incendio di materiali infiammabili e il
rovesciamento dei cibi in preparazione a causa di scontri involontari di
pentole o padelle, orientare il relativo manico verso l'interno. Fare
attenzione che questo non sporga nelle zone di cottura vicine.

Controlli prima dell'accensione

Prima di accendere il piano cottura controllare:

se e collegato il tipo di gas corretto. L'apparecchio & omologato solo per
gas liquido.

se le aperture di alimentazione e fuoriuscita dell'aria nell'ambiente o sul
lato esterno del veicolo sono libere. Le aperture assicurano
I'alimentazione dell'aria fresca e I'asportazione dei gas di scarico.

se la superficie del piano cottura in vetroceramica ¢ libero da impurita. Le
impurita possono bruciare e quindi danneggiare o rovinare la superficie.

se la valvola di chiusura della bombola del gas ¢ aperta.

Accensione della zona di cottura

>
>

N N NYy

Portare il regolatore sullo zero.

Premere il regolatore, tenerlo premuto e ruotarlo in senso antiorario nella
posizione “Fiamma grande”.

Tenere permuto il regolatore per un massimo di 15 secondi finché il
processo di accensione non € terminato e la sicura dell'accensione
termoelettrica non si € attivata.

Rilasciare il regolatore.

Il bruciatore € acceso.

Il LED di controllo [ ] & acceso.
Il LED di avviso (M| & acceso.




Utilizzo del piano cottura

» Se il bruciatore si spegne dopo aver rilasciato il regolatore,
attendere almeno 60 secondi prima di ripetere il processo di accensione.

NOTA

Durante la prima messa in funzione o dopo il cambio di una
bombola puo verificarsi che il bruciatore non si accenda dopo 15
secondi perché nel tubo del gas si trova ancora aria.

In questo caso ripetere di nuovo il processo di accensione.

Regolazione della temperatura

» Con il regolatore, regolare la temperatura nella zona fra le posizioni
“Fiamma grande” e “Fiamma piccola”.

Spegnimento della zona di cottura

» Ruotare il regolatore sullo zero.

v I LED di controlio [ | & spento.

v Il LED di avviso continua ad essere acceso.
Il LED di avviso viene spento se la superficie € raffreddata e puo essere
toccata senza pericolo (durata di ca. 12 minuti dallo spegnimento della
zona di cottura).

» In caso di interruzione prolungata del funzionamento, chiudere la valvola
di chiusura della bombola del gas.

8.1 Sostituzione della bombola del gas

AVVERTENZA! Rischio di lesioni!
Sostituire la bombola del gas solo in ambienti ben aerati.

Assicurarsi che non ci sia nessuna fonte di accensione nelle
vicinanze.
Sostituire la bombola del gas solo quando l'apparecchio & spento.

» Spegnere il piano cottura ruotando il regolatore in senso orario sullo zero.
» Chiudere completamente la valvola della bombola del gas.

» Svitare il regolatore di pressione dalla bombola del gas.
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Rimedio

» Controllare lo stato del tubo flessibile.
Sostituire il tubo flessibile se il materiale dovesse risultare infragilito o
poroso.

» Serrare a mano il regolatore di pressione sulla nuova bombola del gas.

9 Rimedio

Le riparazioni ai componenti dell'alimentazione del gas dell'apparecchio
possono essere eseguite solo da tecnici specializzati.

» In caso di guasti, chiudere immediatamente I'alimentazione del gas.
» Verificare nuovamente se l'apparecchio & danneggiato.
» Sostituire le parti danneggiate.

» Rimettere in esercizio I'apparecchio solo quando tutti i guasti sono stati
eliminati.

Prima di rivolgersi al Servizio Assistenza Clienti per problemi al piano
cottura, controllare che

® il collegamento alla rete di bordo sia corretto

® il regolatore sia acceso e che I'impostazione della temperatura sia
corretta

® il fondo della pentola o della padella e la superficie del piano cottura siano
pulite e asciutte

® |a pentola o la padella abbia la dimensione giusta e sia posizionata nel
modo corretto sulla zona di cottura

® il fondo della pentola o della padella sia piano e uniforme
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Manutenzione del piano cottura
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Manutenzione del piano cottura

Per motivi di sicurezza & necessario che il personale tecnico controlli il
corretto funzionamento dell'apparecchio prima della messa in funzione
iniziale e in seguito ogni due anni ed elimini i possibili guasti.

» Durante il controllo annuale dell'apparecchio, prestare attenzione in
particolare alle seguenti funzioni:

ermeticita a prova di gas

sicurezza antincendio e stabilita della famma.

alimentazione dell'aria fresca.

dispositivi di sicurezza e di regolazione (rubinetti dei fuochi, regolatore
di pressione)

» Controllare che il luogo di posizionamento corrisponda alle norme vigenti
a livello locale.

11

Pulizia e cura del piano cottura

ATTENZIONE! Rischio di lesioni!
® Assicurarsi che la superficie sia raffreddata e il LED di avviso

spento.

® Se eliminate il cibo cucinato fuoriuscito con una spugna o un
panno umidi, procedete con cautela per evitare ustioni dovute
al vapore.

AVVISO!
® Non trattare la superficie del piano cottura in vetroceramica con

sostanze abrasive.

® Utilizzare unicamente un detergente liquido speciale per
superfici in vetroceramica. Altri tipi di detergenti danneggiano la
superficie o creano fra I'altro vapori tossici se vengono applicati
su una superficie calda.

® Non utilizzare pulitori a vapore.

» Quando si usa per la prima volta il piano cottura, pulire accuratamente la
superficie in vetroceramica (vedi il capitolo seguente).
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Pulizia e cura del piano cottura

11.1  Cura a intervalli regolari
» Applicare un po' di detergente liquido al centro della superficie da pulire.

» Inumidire una salviettina di carta e distendere il detergente liquido sulla
superficie.

» Pulire la superficie con una salviettina di carta pulita e asciutta.

v Ora sulla superficie si trova una pellicola protettiva idrorepellente e
antimacchia.

11.2 Rimozione del cibo cucinato fuoriuscito

» Se il cibo cucinato dovesse fuoriuscire durante la cottura, spegnere |l
piano cottura e pulire la superficie intorno alla zona di cottura con una
salviettina di carta pulita.

Il cibo cucinato fuoriuscito sulla zona di cottura va trattato come il cibo
cucinato fuoriuscito bruciato (vedi capitolo “Cibo cucinato fuoriuscito
bruciato” a pagina 92).

Eliminazione di sostanze liquefatte o cibo cucinato fuoriuscito con un
elevato contenuto di zucchero (marmellata, ketchup, salsa di
pomodoro e simili)

» Eliminare immediatamente le sostanze fuoriuscite con un raschietto
quando la superficie &€ ancora calda: spostare le sostanze fuoriuscite o
liquefatte dalla zona di cottura su una zona fredda della superficie del
piano cottura.

» Spegnere le zone di cottura.
» Fare raffreddare il piano cottura (il LED di avviso | i | deve essere spento).

» Pulire la superficie conformemente al capitolo “Cura a intervalli regolari”
a pagina 92.

11.3 Cibo cucinato fuoriuscito bruciato

» Rimuovere le sostanze bruciate con un raschietto. Tenere il raschietto
con un angolo di ca. 30° rispetto alla superficie e raschiare il materiale.

» Per concludere la pulizia vedi capitolo “Cura a intervalli regolari” a
pagina 92.
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Garanzia

1.4 Rimozione di tracce di metallo

Puo capitare, soprattutto se si utilizzano pentole o padelle leggere che si
presentino tracce di metallo sulla superficie del fornello. Queste tracce
spesso sembrano dei graffi.

» Rimuovere le tracce di metallo conformemente al capitolo “Rimozione del
cibo cucinato fuoriuscito” a pagina 92.

» Per tracce molto resistenti utilizzare il detergente liquido insieme al
raschietto.

12 Garanzia

Vale il termine di garanzia previsto dalla legge. Qualora il prodotto risultasse
difettoso, La preghiamo di rivolgersi al proprio rivenditore specializzato o alla
filiale del produttore del suo Paese (l'indirizzo si trova sul retro del manuale
di istruzioni).

Per la riparazione e per il disbrigo delle condizioni di garanzia &€ necessario
inviare la seguente documentazione:

® una copia della fattura con la data di acquisto del prodotto,

® un motivo su cui fondare il reclamo, oppure una descrizione del guasto.

13 Smaltimento

» Raccogliere il materiale di imballaggio possibilmente negli appositi
contenitori di riciclaggio.

- Quando il prodotto viene messo fuori servizio definitivamente,

I“! informarsi al centro di riciclaggio piu vicino, oppure presso il proprio
rivenditore specializzato, sulle prescrizioni adeguate concernentilo

smaltimento.
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Specifiche tecniche

14  Specifiche tecniche
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(nero)
N. art.:
@ 9103303391
(bianco)
Consumo di gas: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Classe di apparecchi:

Pressione di
collegamento/categoria
del gas:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK

28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

Tempo di cottura per 1 1 di
acqua:

Numero di fuochi: 2 4 4
Numero di bruciatori: 1 2 2
Carico del calore 1600 W 2900 W 2900 W
nominale: (1300 W + (1300 W +
' 1600 W) 1600 W)
ca. 7,5 min.

(a seconda delle condizioni presenti e della pentola

utilizzata)

Tensione di allacciamento
(per accensione):

12 V=

Corrente assorbita:

Durante il processo di accensione: 0,6 A

In funzione: 0,3 A

Dimensioni in mm
(LxHxP):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Peso:

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Lees deze handleiding voor de ingebruikneming zorgvuldig door en
bewaar hem. Geef de handleiding bij het doorgeven van het product
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Verklaring van de symbolen

Verklaring van de symbolen

WAARSCHUWING!
Veiligheidsaanwijzing: Het niet naleven kan leiden tot overlijJden
of ernstig letsel.

VOORZICHTIG!
Veiligheidsaanwijzing: Het niet naleven kan leiden tot letsel.

LET OP!
Het niet naleven ervan kan leiden tot materiéle schade en de
werking van het product beperken.

=P P

INSTRUCTIE
Aanvullende informatie voor het bedienen van het product.

» Handeling: dit symbool geeft aan dat u iets moet doen. De vereiste
handelingen worden stap voor stap beschreven.

v Dit symbool beschrijft het resultaat van een handeling.

afb. [ 5, pagina 3: deze aanduiding wijst u op een element in een afbeel-
ding, in dit voorbeeld op ,positie 5 in afbeelding 1 op pagina 3”.

2 Algemene veiligheidsinstructies

De fabrikant kan in de volgende gevallen niet aansprakelijk worden gesteld
voor schade:

® beschadiging van het product door mechanische invioeden

® veranderingen aan het product zonder uitdrukkelijke toestemming van de
fabrikant

® gebruik voor andere dan de in de handleiding beschreven toepassingen
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Algemene veiligheidsinstructies

Neem de volgende fundamentele veiligheidsmaatregelen bij het gebruik van
elektrische toestellen in acht om u te beschermen tegen:

® elektrische schokken
® brandgevaar
® verwondingen

2.1 Fundamentele veiligheid

g WAARSCHUWING!
[ ]

LET OP!
[ ]

Gebruik uitsluitend vloeibaar gas van de categorieén l3gp, I3+,
I3 (butaan/propaan). Gebruik geen andere brandstoffen.

Breng een geschikte brandblusser in reikwijdte aan.
Zorg ervoor dat de brandblusser regelmatig door een deskundi-
ge wordt gecontroleerd.

Personen (ook kinderen) die door hun fysieke, sensorische of

geestelijke vaardigheden, of hun onervarenheid of onwetend-

heid niet in staat zijn om het product veilig te gebruiken, mogen
dit niet zonder toezicht of instructie door een verantwoordelijke
persoon doen.

Raak de kookzones of de zone errond niet aan.
De oppervlakken van de kookzones kunnen heet zijn, ook als ze
donker zijn. De zones in de buurt van de kookzones kunnen zo
heet worden dat ze verbrandingen veroorzaken.

Als het oppervlak van de kookplaat gesprongen is, kunnen rei-
nigingsoplossingen en overlopende vloeistoffen in het toestel
dringen, wat tot gevaar voor een elektrische schok leidt. Scha-
kel het toestel in dit geval onmiddellijk uit.

Onderbreek bij werkzaamheden aan het toestel altijd de
stroomtoevoer.

Onderhouds- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen wor-
den uitgevoerd door een vakman die vertrouwd is met de geva-
ren die ermee verbonden zijn en de geldende voorschriften.

Gebruik het toestel alleen waarvoor het bestemd is.
Voer geen wijzigingen aan het toestel uit.
Schakel het toestel bij niet-gebruik uit.
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Algemene veiligheidsinstructies

Gebruik het toestel niet als het beschadigd is of als delen ervan
defect zijn.

2.2 Veiligheid bij de omgang met vioeibaar gas

g WAARSCHUWING!
([ ]

Houd brandbare stoffen uit de buurt van verwarmings- en kook-
toestellen, evenals andere licht- en warmtebronnen.

Gevaar voor verstikking!

Zorg er voor het inschakelen van het toestel voor, dat de ruimte
voldoende is geventileerd. Tijdens het gebruik moeten er venti-
latieopeningen met een vrije diameter van ten minste 50 cm?
beschikbaar zijn in opstelruimte. Deze openingen kunnen af-
sluitbaar zijn, moeten echter bij gebruik van de pit worden ge-
opend (zie het bordje dat is aangebracht boven de kookplaat).

Vergelijk de aangegeven druk op het typeplaatje met de druk
die is aangegeven op de drukregelaar.

Bewaar nooit gasflessen voor vioeibaar gas op niet-geventileer-
de plaatsen.

Bescherm flessen met vioeibaar gas tegen directe zonnestra-
len. De temperatuur mag niet hoger zijn dan 50 °C.

Indien u gas ruikt:

— Alle vensters openen en de ruimte verlaten.

— Geen elektrisch toestel gebruiken en het gebruik van open
vlammen vermijden. Hierdoor kan het gas ontsteken.

— Sluit het gasflesventiel en houd deze gesloten, totdat de fout
is verholpen.

— Probeer nooit het lek met een vlam te vinden.

De kookplaat mag niet worden gebruikt tijdens het tanken, in
garages en op veerboten.

23 Veiligheid bij het gebruik van het toestel

g WAARSCHUWING!
[ ]

Draag tijdens het gebruik van de kookplaat geschikte kleding.
Draag geen loshangende kledingstukken, die vuur kunnen vat-
ten.

Laat de kookplaat tot op omgevingstemperatuur afkoelen, voor-
dat u het met blote handen aanraakt.
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Algemene veiligheidsinstructies

Houd de omgeving rondom de kookplaat vrij van vet, alcoholi-
sche stoffen, kunststof materiaal en brandbaar textiel (zoals
gordijnen, handdoeken, keukenmaterialen).

Hang geen handdoeken, papier, gordijnen of andere brandbare
materialen in de buurt van de kookplaat en leg deze er ook niet
op.

Ga voorzichtig te werk, als u vet of olie verhit. Vet en olie kunnen
bij grote hitte ontvlammen.

Probeer nooit om brandend vet met water te blussen.

Gebruik enkel droge pannenlappen en houten lepels om stoom-
vorming te voorkomen. Natte of vochtige pannenlappen op hete
oppervlakken kunnen verbrandingen door damp veroorzaken.

Gebruik de kookplaat nooit zonder toezicht. Overkokende pan-
nen kunnen rook en brand veroorzaken.

Schakel de kookplaat uit voor u de pan eraf neemt.

Om gevaar voor verbrandingen, het ontvlammen van brandbaar
materiaal en het morsen van eten door het per ongeluk aansto-
ten van pannen e.d. te vermijden, dient u de grepen naar binnen
te draaien. Zorg ervoor dat ze over ernaast liggende kookzones
uitsteken.

LET OP!

Gebruik de kookplaat niet voor het verwarmen van de ruimte.

Het gebruiken van de kookplaat met hoge temperatuur zonder
een gevulde pan kan de kookplaat beschadigen.

Plaats of leg geen plastic voorwerpen, zoals zout- en peper-
vaatjes, verpakkingen e.d. tijdens het gebruik op de kookplaat.

Zorg ervoor dat er zich geen pannenlappen aan of op de kook-
plaat bevinden.

Gebruik potten, pannen en andere toestellen die voor kerami-
sche oppervlakken en het nominale vermogen van de kookplaat
geschikt zijn.

Alleen bepaalde soorten glas, glaskeramiek, aardewerk of
andere verglaasde toestellen kunnen de snelle temperatuurs-
veranderingen weerstaan en zijn hierdoor voor fornuizen
geschikt.

Gebruik pannen en potten van het juiste formaat.
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Omvang van de levering

3 Omvang van de levering

® Glaskeramische gaskookplaat
® Gebruiksaanwijzing

4 Gebruik volgens de voorschriften

Dometic CC09, CCK09 en CC11 zijn op vloeibaar gas werkende glaskerami-
sche kookplaten. Ze zijn voor de inbouw in een keukenblok in huishoudens,
campers, caravans of boten bestemd.

5 Technische beschrijving

De kookplaat is in verschillende uitvoeringen verkrijgbaar.

® CCO09 (art.-nr. 9103303386): twee kookzones

® CCKO09 (art.-nr. 9103303387): een kookzone

® CC11 (art.-nr. 9103303390/9103303391): twee kookzones

Uw toesteltype kunt u aan de hand van het artikelnummer bepalen dat op het
typeplaatje aangegeven is.

De kookzones worden door telkens een gasbrander verwarmd.

Achter de kookzone (afb. [l 1, pagina 2) bevindt zich een doorkookzone
(afb. [l 2), die door de rookgassen van de brander onder de kookzone ver-
warmd wordt. Daardoor is de temperatuur niet zo hoog als in de kookzone.
De doorkookzone kan voor een tweede kookpan gebruikt worden waarvoor
minder hoge temperaturen nodig zijn.

Alleen CC09, CC11: de rechter, kleinere kookzone heeft een geringer ver-
warmingsvermogen.

Het glaskeramische kookvlak is hitte- en koudebestendig. Het kan met zware
pannen belast worden. Puntvormige schokbelastingen, bijv. door vallende
voorwerpen, moeten vermeden worden. Dit kan schade veroorzaken.
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Kookplaat inbouwen

Bedieningselementen

Nr. in afb. [,
pag. 2

1
2
3

Beschrijving

Kookzone
Doorkookzone

Waarschuwings-LED ,Heet opperviak”
Deze LED brandt rood als de kookzone ingeschakeld is.

De LED blijft branden tot het oppervlak afgekoeld is en zonder
gevaar aangeraakt kan worden (dit duurt ongeveer 12 minuten
na het uitschakelen van de kookzone).

Controle-LED .
De LED brandt groen als de kookzone ingeschakeld is.

Regelaar, in drie standen instelbaar (nulstand, grote vlam,
kleine vlam)

Indrukken en met de klok mee of tegen de klok in draaien om
de gewenste temperatuur in te stellen.

Draaien tegen de klok in opent de gaskraan.
Helemaal met de klok mee draaien sluit gaskraan.

Alleen CC09, CC11: de voorste regelaar is aan de rechter kookplaat toege-
wezen, de achterste regelaar aan de linker kookplaat.

6 Kookplaat inbouwen

U kunt de kookplaat in het werkblad van uw keuken inbouwen.

6.1 Keuze van de inbouwplaats

Neem bij de keuze van de montageplaats de volgende aanwijzingen in acht:
® Kies een goed geventileerde plaats voor het toestel.

® Kies een overdekte plaats om te vermijden dat water of andere vloeistof-
fen direct op de kookplaat spatten.

® Neem de minimumafstanden volgens afb. B}, pag. 2 in acht.

® Voor de verbrandingsluchttoevoer en de warmteafvoer moeten onder de
kookplaat ventilatieopeningen met een vrije doorsnede van minstens

50 cm? voorhanden zijn.
De ventilatieopeningen moeten minstens 5 mm breed zijn.
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Kookplaat inbouwen

® Let erop, dat er op de montageplaats geen tocht ontstaat.
Indien u de kookplaat monteert in een open cockpit of op andere open
plaatsen, monteert u dan ook een extra windbescherming.

® Gebruik het toestel niet in explosieve ruimtes.

6.2 Inbouw van de kookplaat

@ LET OP! Gevaar voor beschadiging!

® Controleer voor het boren of er geen elektrische kabels of ande-
re delen van het voertuig door boren, zagen en vijlen bescha-
digd kunnen raken.

® Gebruik ter bevestiging van de kookplaat niet de gasleidingen,
kranen of delen van de brander.

» Zaag een rechthoekige opening in het werkblad (afmetingen zie afb. [},
pag. 2).
» Plaats de kookplaat in het midden van de uitsnijding.

» Bevestig de kookplaat (2) met de vier bevestigingselementen (3) en
schroeven (4) aan het werkblad (1), zie afb. I}, pag. 3.

» Breng een brandblusser van de klasse B-1 binnen handbereik aan.

6.3 Kookplaat aansluiten op de gastoevoer

® Gebruik uitsluitend propaan- of butaangasflessen met gekeurde
drukregelaar en passende aansluiting.

® \Vergelijk de aangegeven druk op het typeplaatje met de druk
die is aangegeven op de drukregelaar.

® Het toestel mag alleen door daarvoor geautoriseerd vakperso-
neel op de gastoevoer aangesloten worden.

g WAARSCHUWING! Gevaar voor verwonding!

Neem de volgende aanwijzingen bij het gebruik in acht:

® Gebruik een gasleiding van staalbuis & 8 x 1 mm (gelast, naadloos staal
of roestvrij staal) die u met een snijringschroefverbinding dicht monteert.

® Bevestig de buis zo aan een zij- of achterwand van de meubeldelen in de
buurt, dat er geen krachten worden overgedragen naar de regelelemen-
ten.
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Kookplaat inbouwen

Voor het losmaken van de verbinding moet altijd gereedschap nodig zijn.
Houd u daarbij aan de technische regels van de DVGW-werkbladen G607
en G608.

Alle buizen moeten spanningsvrij zijn.

Houd de lengte van de slangverbinding tot het gastoestel en de toevoer
van het vloeibare gas zo kort mogelijk en niet langer dan 750 mm.

De slangverbinding moet over de volledige lengte toegankelijk zijn voor
controle.

Tijdens het gebruik moeten er ventilatieopeningen met een vrije diameter
van ten minste 50 cm? beschikbaar zZijn in opstelruimte. De openingen
kunnen afsluitbaar zijn, maar moeten bij het gebruik van de pit worden ge-
opend.

Verbind de kookplaat met de gastoevoer.
Breng boven de kookplaat een bord aan met de volgende tekst:

+"WAARSCHUWING!

Tijdens het koken is het nodig voor extra ventilatie te zorgen, bijv. door
het openen van vensters in de buurt van het grill-, kook- en baktoestel.
Deze toestellen mogen niet worden gebruikt voor het verwarmen van de
ruimte.”

Let erop dat de slangleiding
— niet ingeklemd of geknikt is,
— op veilige afstand van de brander ligt.

Open het ventiel van de gasfles.

Controleer de lekdichtheid nooit bij open vuur of in de buurt van

g WAARSCHUWING! Gevaar voor verwonding!
ontstekingsbronnen.

» Controleer alle verbindingen met lekspray op lekdichtheid.

De lekdichtheid is gegarandeerd als er zich geen luchtbellen vormen.
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7 Kookplaat elektrisch aansluiten

De aansluiting van het kooktoestel mag alleen door een vakman
uitgevoerd worden.

De volgende informatie is bestemd voor vaklieden die met de be-
treffende richtlijnen en veiligheidsmaatregelen vertrouwd zijn.

g WAARSCHUWING! Gevaar voor verwonding!

Neem bij de elektrische aansluiting de volgende veiligheidsaanwijzingen in
acht:

LET OP!
® Als u leidingen door metalen of andere scherpe muren moet lei-
den, gebruik dan goten of doorvoeren.

® Leg de leidingen niet los of geknikt op elektrisch geleidend ma-
teriaal (metaal).

® Bevestig de leidingen goed.
Trek niet aan leidingen.

® | eg de leidingen zodanig dat er niet over gestruikeld kan wor-
den en beschadiging van de kabel uitgesloten is.

» Controleer aan de hand van het typeplaatje van de kookplaat of de be-
drijffsspanning van het toestel met de boordnetspanning overeenkomt.

» Sluit het toestel conform afb. |, pag. 3 op het 12-V—=-boordnet aan.

Gebruik een tweeaderige kabel met platte viaksteker-kabelschoenen
6,3 x 0,8 mm (1).

Het stroomcircuit moet met een 5 A smeltzekering (niet in de omvang
van de levering inbegrepen) beveiligd zijn.

» Beveilig de kabel met een klem.
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Kookplaat gebruiken

Kookplaat gebruiken

De kookzone blijft ook na het uitschakelen nog een tijdje heet. De

8
g VOORZICHTIG! Gevaar voor verwonding!

waarschuwings-LED [ | geeft dit aan.
Leg geen voorwerpen op de kookplaat die beschadigd of heet kun-
nen worden tot het oppervlak afgekoeld is.

LET OP!
Zorg er voor het inschakelen van de kookplaat voor dat zich geen

brandbare stoffen op de kookzone bevinden.

Tips voor de omgang met de kookplaat

Opdat het glaskeramische oppervlak niet beschadigd wordt, dient u het vol-
gende in acht te nemen:

Gebruik de kookplaat niet als aflegvlak.

Bodems van potten en pannen kunnen randen en bramen hebben die bij

het verschuiven sporen of krassen achterlaten. Dit geldt vooral bij kook-

gerei van gietijzer.

Krassen kunnen ook ontstaan als bijv. zandkorrels van het voordien was-
sen van groenten met de pot over het kookvlak getrokken worden.

Vermijd dat het volgende op het hete oppervlak terechtkomt:
— Kunststoffen

— Aluminiumfolie

— Suiker of sterk suikerhoudende stoffen.

Vermijd het herhaaldelijk vastbranden van verontreinigingen.

Om de beste resultaten met de kookplaat te bereiken, dient u bij het koken
en bereiden van maaltijden de volgende basisregels in acht te nemen:

De kookzones warmen erg snel op, maar koelen langzaam af. Zet de re-
gelaar onmiddellijk op de gewenste temperatuur.

Gebruik hoogwaardige potten en pannen met effen bodem om het volle-
dige contact met de kookzone te garanderen.

Het goede contact van de pot of pan met de kookzone verhoogt de effi-
ciéntie.

Het meest geschikt zijn potten en pannen van roestvast staal en gietijzer.
Aluminiumpannen worden voor de maximale temperatuurinstelling niet
aanbevolen.
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Kookplaat gebruiken

Zorg ervoor dat de pot of pan zo groot is als de kookzone of iets groter.

Wordt een te kleine pot of een te kleine pan gebruikt, dan ligt een deel
van de kookzone vrij, wat tot het ontbranden van kledingstukken kan
leiden.

Zorg ervoor dat de bodem van de pot of pan droog is.

Om gevaar voor verbrandingen, het ontvlammen van brandbaar materi-
aal en het morsen van eten door het per ongeluk aanstoten van de pot of
pan te vermijden, dient u de greep naar binnen te draaien. Zorg ervoor dat
de greep niet in de ernaast liggende kookzones uitsteekt.

Voor het inschakelen controleren

Controleer voor het inschakelen van de kookplaat:

Is de juiste gassoort aangesloten? Het toestel is alleen voor viloeibaar gas
bestemd.

Zijn de luchttoevoer- en luchtafvoeropeningen in het vertrek of aan de bui-
tenkant van het voertuig vrij? De openingen garanderen de verseluchttoe-
voer en de rookgasafvoer.

Is het oppervlak van de glaskeramische kookplaat vrij van verontreinigin-
gen? Verontreinigingen kunnen inbranden en hierdoor het oppervlak be-
schadigen of ontsieren.

Is het afsluitventiel van de gasfles geopend?

Kookzone inschakelen

>
>

Y N N \NYy

Zet de regelaar op de nulstand.

Druk de regelaar in, houd hem ingedrukt en draai hem tegen de klok in op
de positie ,grote vlam”.

Houd de regelaar maximaal 15 seconden ingedrukt tot de ontsteking bee-
indigd is en de thermo-elektrische ontstekingsbeveiliging aangesproken
is.

Laat de regelaar los.

De brander brandt.

De controle-LED brandt.

De waarschuwings-LED | ity brandt.

Als de brander na het loslaten van de regelaar uitgaat:
wacht minstens 60 seconden voor u het ontstekingsproces herhaalt.
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Kookplaat gebruiken

INSTRUCTIE

Bij de eerste ingebruikneming of na een fleswissel kan het gebeu-
ren dat de brander na 15 seconden nog niet brandt, omdat er zich
nog lucht in de gasleiding bevindt.

Herhaal in dit geval de ontstekingsprocedure.

Temperatuur regelen

» Regel met de regelaar de temperatuur tussen de standen ,grote vlam” en
,Kleine vlam”.

Kookzone uitschakelen

» Zet de regelaar op de nulstand.

v De controle-LED D] is uit.

v De waarschuwings-LED (M| brandt verder.
De waarschuwings-LED wordt uitgeschakeld als het oppervlak afgekoeld
is en zonder gevaar aangeraakt kan worden (dit duurt ongeveer 12 minu-
ten na het uitschakelen van de kookzone).

» Sluit bij een langere gebruikspauze het afsluitventiel van de gasfles.

8.1 Gasfles vervangen

Vervang de gasfles uitsluitend bij een goede ventilatie.
Let erop dat er geen ontstekingsbron in de buurt is.
Vervang de gasfles uitsluitend als het toestel uitgeschakeld is.

g WAARSCHUWING! Gevaar voor verwonding!

» Schakel de kookplaat uit door de regelaar tegen de klok in in de nulstand
te draaien.

» Sluit het ventiel van de gasfles volledig.
» Schroef de drukregelaar van de gasfles.

» Controleer de toestand van de slangleiding.
Vervang de slangleiding als het materiaal broos of poreus is.

» Schroef de drukregelaar met de hand vast op de nieuwe gasfles.
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Oplossing

9 Oplossing

Het gasgeleidende onderdeel van het toestel mag uitsluitend door een vak-
monteur worden gerepareerd.

» Sluit bij storingen meteen de gastoevoer.
» Controleer nog eens of het toestel onbeschadigd is.
» Vervang de beschadigde onderdelen.

» Neem het toestel pas weer in gebruik als alle storingen verholpen zijn.

Voor u bij problemen met de kookplaat met de klantendienst contact op-
neemt, gelieve het volgende te controleren:

® of de aansluiting op het boordnet in orde is

® of de regelaar ingeschakeld en de temperatuurinstelling correct is

® of de bodem van de pot of pan en het kookplaatoppervlak schoon en
droog zijn

® of de pot of pan het juiste formaat heeft en juist op de kookzone geplaatst
is

® of de bodem van de pot of pan effen en gelijkmatig is

10 Kookplaat onderhouden

Om veiligheidsredenen is het nodig, het toestel één keer voor de eerste in-
gebruikneming en daarna om de twee jaar door een deskundige te laten con-
troleren op een goede werking en eventuele gebreken te laten verhelpen.

» Controleer bij de jaarlijkse controle van het toestel in het bijzonder de vol-
gende functies:
— controle van gasdichtheid
— controle van de brandveiligheid en de stabiliteit van de vlam
— controle van de toevoer van verse lucht
— controle van de veiligheids- en regelinrichtingen (pitkranen, drukrege-
laar).

» Controleer of de opstelruimte voldoet aan de plaatselijk geldende voor-
schriften.
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Kookplaat reinigen en onderhouden

11  Kookplaat reinigen en onderhouden

VOORZICHTIG! Gevaar voor verwonding!
® Controleer of het oppervlak afgekoeld en de waarschuwings-
LED (W] uit is.

® Als u gemorst eten met een vochtige spons of doek afveegt,
dient u voorzichtig te werk te gaan om verbrandingen door
damp te vermijden.

LET OP!
® Behandel het glaskeramische oppervlak van de kookplaat nooit
met schuurmiddelen.

® Gebruik uitsluitend speciale reinigingsmelk voor glaskerami-
sche oppervlakken. Andere reinigingsmiddelen beschadigen
het oppervlak of veroorzaken soms giftige dampen als ze op
een heet oppervlak aangebracht worden.

® Gebruik geen stoomreinigers.

» Reinig voor het eerste gebruik grondig het glaskeramische opperviak
(zie volgend hoofdstuk).

1.1 Regelmatig onderhoud

» Doe een beetje reinigingsmelk op het midden van het te reinigen opper-
vlak.

» Bevochtig een papieren handdoek en wrijf de reinigingsmelk op het op-
pervlak.

» Veeg het opperviak met een schone, droge papieren handdoek af.

v/ Nu bevindt zich op het oppervlak een beschermende film die water- en
vuilafstotend is.
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Kookplaat reinigen en onderhouden

11.2  Overgelopen eten verwijderen

» Mocht er eten tijdens het koken overlopen, schakel dan de kookplaat uit
en veeg het eten rond de kookzone met een schone papieren handdoek
af.

Overgelopen eten op de kookzones moet als ingebrand overgelopen
eten behandeld worden (zie hoofdstuk ,Ingebrand overgelopen eten” op
pagina 110).

Gesmolten substanties of overgelopen eten met hoog suikergehalte
(confituur, ketchup, tomatensaus e.d.) verwijderen.

» Verwijder het overgelopen materiaal onmiddellijk met een schaaf terwijl
het oppervlak nog heet is: schuif het overgelopen of gesmolten materiaal
van de kookzone op een koele zone van het kookplaatoppervlak.

» Schakel de kookzones uit.
» Laat de kookplaat afkoelen (waarschuwings-LED @ moet uit zijn).

» Reinig het oppervlak conform hoofdstuk ,Regelmatig onderhoud” op
pagina 109.

11.3 Ingebrand overgelopen eten

» Verwijder het ingebrande materiaal met een schaaf. Houd de schaaf in
een hoek van ca. 30° t.o.v. het oppervlak en schaaf het materiaal af.

» Sluit de reiniging af; zie hoofdstuk ,Regelmatig onderhoud” op
pagina 109.

1.4  Metaalsporen verwijderen

Het kan gebeuren, vooral als u lichtere potten of pannen gebruikt, dan me-
taalsporen op het oppervlak achterblijven. Deze sporen verschijnen vaker
dan krassen.

» Verwijder de metaalsporen conform hoofdstuk ,Overgelopen eten verwij-
deren” op pagina 110.

» Voor erg hardnekkige sporen gebruikt u reinigingsmelk samen met een
schaaf.
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12 Garantie

De wettelijke garantieperiode is van toepassing. Als het product defect is,
wendt u zich tot uw speciaalzaak of tot het filiaal van de fabrikant in uw land
(adressen zie achterkant van de handleiding).

Voor de afhandeling van de reparatie of garantie dient u de volgende docu-
menten mee te sturen:

® een kopie van de factuur met datum van aankoop,

® reden van de klacht of een beschrijving van de storing.

13 Afvoeren

» Laat het verpakkingsmateriaal indien mogelijk recyclen.

Als u het product definitief buiten bedrijf stelt, informeer dan bij het
dichtstbijzijnde recyclingcentrum of uw speciaalzaak naar de be-

— treffende afvoervoorschriften.
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14 Technische gegevens
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
. . (zwart)
Artikelnr.: 9103303391
(wit)
Gasverbruik: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Toestelklasse:

Aansluitdruk /
gascategorie:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

Kooktijd voor 1 | water:

Aantal kookplaten: 2 4 4
Aantal branders: 1 2 2
Nominale warmtebelas- 1600 W 2900 W 2900 W
tina- (1300 W + (1300 W +
9 1600 W) 1600 W)
ca. 7,5 min

(afhankelijk van de omgevingsvoorwaarden en de

gebruikte pan)

Aansluitspanning
(voor ontsteking):

12 V=

Stroomgebruik:

Tijdens de ontsteking: 0,6 A

In werking: 0,3 A

Afmetingen in mm
(b x h xd):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Gewicht:

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Lzes denne vejledning omhyggeligt igennem fer ibrugtagning, og gem
den. Giv den til brugeren, hvis du giver produktet videre.
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Forklaring af symbolerne

Forklaring af symbolerne

ADVARSEL!
Sikkerhedshenvisning: Manglende overholdelse kan medfare
dad eller alvorlig kvaestelse.

FORSIGTIG!
Sikkerhedshenvisning: Manglende overholdelse kan medfare
kveestelser.

VIGTIGT!
Manglende overholdelse kan medfagre materielle skader og
begreense produktets funktion.

=B P

BEMAERK
Supplerende informationer om betjening af produktet.

» Handling: Dette symbol viser dig, at du skal gare noget. De pakraevede
handlinger beskrives trin for trin.

v Dette symbol beskriver resultatet af en handling.

fig. [l 5, side 3: Denne information henviser til et element pa en figur, i
dette eksempel til ,Position 5 pa figur 1 pa side 3“.

2 Generelle sikkerhedshenvisninger

Producenten patager sig intet ansvar for skader i felgende tilfaelde:

® Beskadigelser pa produktet pa grund af mekanisk pavirkning

® /Endringer pa produktet uden udtrykkelig tilladelse fra producenten
® Anvendelse til andre formal end dem, der er beskrevet i vejledningen

Bemaerk venligst de fglgende principielle sikkerhedsforanstaltninger ved
brugen af elektriske apparater som beskyttelse imod:

® Elektrisk stad
® Brandfare
® Kvaestelser
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21

Grundlaeggende sikkerhed

ADVARSEL!

Brug udelukkende flydende gas i kategorierne lsgp, I3+, I3
(butan/propan). Undlad at bruge andre braendstoffer.

Anbring en egnet brandslukker i din reekkevidde.
Serg for, at brandslukkeren inspiceres af en fagmand med
jeevne mellemrum.

Personer (herunder bgrn), som pa grund af deres fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller pa grund af deres
uerfarenhed eller uvidenhed ikke er i stand til at anvende
produktet sikkert, bgr ikke anvende produktet uden opsyn eller
instruktion ved en ansvarlig person.

Undlad at bergre kogezoner eller omradet i naerheden af dig.
Kogezonernes overflader kan godt vaere varme, ogsa selvom
de er mgrke. Omraderne omkring kogezonerne kan blive sa
varme, at de forarsager forbraendinger.

Hvis kogefeltets overflade er sprunget, kan
renggringsoplgsninger og overlgbende vaesker treenge ind i
apparatet, hvilket kan medfare risikoen for et elektrisk stad. |
dette tilfaelde skal apparatet omgaende slukkes.

Afbryd altid streamforsyningen ved arbejde pa apparatet.

Service- og reparationsarbejde ma kun udferes af en
fagperson, som er fortrolig med de hermed forbundne farer og
de gaeldende forskrifter.

VIGTIGT!

Anvend kun apparatet i henhold til sin bestemmelse.
Undlad at foretage eendringer ved apparatet.
Sluk for apparatet, nar det ikke skal bruges.

Undlad at bruge apparatet, hvis det er beskadiget eller dele
heraf er defekte.
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2.2

A

23

Sikkerhed ved handteringen af flaskegas

ADVARSEL!

Hold breendbare stoffer fjern fra varme- og kogeapparater samt
andre lys- og varmekilder.

Kvalningsfare!

Sorg for, at omradet er tilstreekkeligt udluftet, inden apparatet
teendes. Under driften skal der vaere udluftningséabninger med et
frit tveersnit af minimum 50 cm? i opstillingsrummet. Abningerne
kan veere lukkelige, men de skal abnes ved drift af
breendestedet (se henvisningsskilt, som sidder over kogefeltet).

Sammenlign trykangivelsen pa typeskiltet med trykangivelsen
pa trykregulatoren.

Opbevar aldrig flaskegasflasker pa ikke udluftede steder.

Beskyt flaskegasflasker mod direkte sollys. Temperaturen méa
ikke overskride 50 °C.

Hvis du konstaterer en gaslugt:

— Abn alle vinduer og forlad rummet.

— Undlad at betjen nogen som helst elektrisk anordning og
undga brugen af abne flammer, som kan antaende gassen.

— Luk gasflaskeventilen og lad den veere lukket, indtil fejlen er
blevet afhjulpet.

— Forsgg aldrig at finde lsekagen med en aben flamme.

Kogefeltet ma hverken anvendes ved tankning, i garager eller
pa feerger.

Sikkerhed ved brug af apparatet

ADVARSEL!

Baer den korrekte pakleedning, nar du bruger kogefeltet.
Undlad at baere Igst haengende péklaedning, som kan
anteendes.

Lad kogefeltet kale ned til omgivelsestemperatur, inden du rarer
ved det med de bare haender.
Hold omradet omkring kogefeltet frit for fedt, alkoholiske

substanser, plastikmateriale og braendbart stof (f.eks. forhaeng,
handklaeder, kekkenmaterialer).
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Generelle sikkerhedshenvisninger

Undlad at heenge handklaeder, papir, forhaeng eller andet
breendbart materiale op i naerheden af kogefeltet og leeg det
ikke der.

Veer forsigtig ved opvarmning af fedt eller olie. Fedt og olie kan
anteendes ved for stor varme.
Breendende fedt méa ikke slukkes med vand.

Brug kun terre grydelapper og traeskeer for at undga
dampdannelsen. Vade eller fugtige grydelapper pa varme
overflader kan forarsage forbreendinger pa grund af damp.

Kogefeltet ma aldrig bruges uden opsyn. Gryder, som koger
over, kan forarsage rgg og brande.

Sluk for kogezonen, inden gryden tages ned.

For at undga faren for forbraendinger, anteendingen af
breendbare materialer og spild af kogemateriale pa grund af

utilsigtede beraring af gryder e.l. skal deres handtag pege
indad. Sgrg for, at de ikke rager ind i kogezoner ved siden af.

VIGTIGT!

Undlad at bruge kogefeltet til opvarmning af rummet.

Brugen af kogefeltet ved en hgj temperatur uden en fyldt gryde
kan beskadige kogefeltet.

Undlad at stille eller laegge plastikgenstande, som f.eks. salt- og
peberbgsser, emballager o.l. pa kogefeltet under brugen.

Kontrollér, at der ikke befinder sig grydelapper i naerheden af
eller pa kogezonen.

Brug gryder, pander og andre apparater, som er beregnet til
keramiske overflader og kogefeltets nominelle effekt.

Kun bestemte typer af glas, glaskeramik, stentgj eller andre
glaserede apparater kan modsta de hurtige
temperaturaendringer og egner sig dermed til komfurer.

Brug gryder og pander i den rigtige starrelse.
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Leveringsomfang

3 Leveringsomfang

® Gas-glaskeramisk kogefelt
® Betjeningsvejledning

4 Brug i overensstemmelse med
formalet

Dometic CC09, CCK09 og CC11 er glaskeramiske kogefelter, som bruges
med flaskegas. De er beregnet til indbygningen i et kekkenelement i
husholdninger, campingvogne, autocampere eller bade.

5 Teknisk beskrivelse

Kogefeltet fas i forskellige varianter.

® CCO09 (art.-nr. 9103303386): to kogezoner

® CCKO09 (Art.-Nr. 9103303387): en kogezone

® CC11 (art.-nr. 9103303390/9103303391): to kogezoner

Du kan finde frem til din apparattype ved hjaelp af det artikelnummer, som er
angivet pa typeskiltet.

Hver kogezone opvarmes ved hjeelp af en gasbraender.

Bagved kogezonen (fig. |l 1, side 2) befinder der sig en viderekogezone
(fig. [l 2), som opvarmes via braenderens forbreendingsgas under
kogezonen. Derved er temperaturen ikke ligesé hgj som i kogezonen.
Viderekogezonen kan benyttes til en anden kogegryde, som kraever mindre
hgje temperaturer.

Kun CC09, CC11: Den hgjre, mindre kogezone har en lavere
opvarmningseffekt.

Den glaskeramiske kogeflade er varme- og kuldebestandig. Den kan
belastes med tunge gryder. Punktformede chokbelastninger, f. eks. pa grund
af nedfaldende genstande, skal undgas. De kan medfare beskadigelser.
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Indbygning af kogefelt

Betjeningselementer

Nr. i fig. El.
side 2

1
2
3

Beskrivelse

Kogezone
Viderekogezone

Advarsels-LED ,Varm overflade“
LED'en lyser rgdt, nar kogezonen er teendt.

Den fortseetter med at lyse, indtil overfladen er kalet af og kan
bergres uden risiko (dette tager ca. 12 minutter, nar
kogezonen er slukket).

Kontrol-LED Q|
LED'en lyser grent, nar kogezonen er teendt.

Regulator, kan indstilles i 3 positioner (nulposition, stor
flamme, lille flamme)

Tryk og drej med eller mod uret for at indstille den gnskede
temperatur.

En drejning mod uret 8bner gashanen.
En drejning med uret indtil stopanslaget lukker gashanen.

Kun CC09, CC11: Den forreste regulator er tildelt hgjre kogefelt, den
bageste regulator er tildelt venstre kogefelt.

6 Indbygning af kogefelt

Du kan indbygge kogefeltet i arbejdspladen i dit kakken.

6.1 Valg af indbygningsstedet

Bemeerk falgende henvisninger ved valget af indbygningsstedet:
® Vezlg et godt udluftet sted til apparatet.

® Vezlg et overdeekket sted for at undgéa, at der sprgjter vand eller andre
vaesker direkte op pa kogeren.

® Overhold minimumsafstandene i henhold tilfig. B, side 2.

® Til breendelufttilfersel og varmeudledning skal der nedenunder kogefeltet
veere udluftningsabninger med et frit tvaersnit pa minimum 50 cm?.
Udluftningsabningerne skal vaere minimum 5 mm brede.
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Indbygning af kogefelt

® Soarg for, at der ikke opstar gennemtraek pa monteringsstedet.
Hvis du indbygger kogefeltet i et abent fgrerrum eller andre abne steder,
skal der desuden monteres en vindbeskyttelse.

® Undlad at bruge apparatet i eksplosionsfarlige rum.

6.2 Indbygning af kogefeltet

VIGTIGT! Fare for beskadigelse!
® Inden du foretager boringer af nogen art, skal det kontrolleres,
at ingen elektriske kabler eller andre dele af kgretgjet

beskadiges ved boring, savning og filning.

® Undlad at bruge gasledninger, haner eller dele af braenderen til
fastgarelse af kogefeltet.

» Sav en firkantet &bning i arbejdspladen (for mal se fig. [E], side 2).
» Seet kogefeltet ind i midten af udskeeringen.

» Fastgar kogefeltet (2) ved arbejdspladen (1) med de fire
fastgorelseselementer (3) og skruer (4), se fig. [, side 3.

» Anbring en brandslukker af klasse B-1 i din raekkevidde.

6.3 Tilslutning af kogefeltet til gasforsyningen

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!
® Anvend kun propan- eller butangasflasker med en kontrolleret
trykregulator og passende tilslutning.

® Sammenlign trykangivelsen pa typeskiltet med trykangivelsen
pa trykregulatoren.

® Apparatet ma kun tilsluttes til gasforsyningen af dertil godkendt
fagpersonale.

Bemeerk falgende henvisninger ved tilslutningen:

® Brug en gasledning af stalrgr & 8 x 1 mm (svejset, semlgst stl eller ikke
rustende stal), som De monterer teet via skaereringsforskruning.

® Fastger rgrene pa en side- eller bagveeg af de omgivende mgbeldele, at
der ikke foregar nogen kraftoverfering til aktuatorerne.
® Det ma kun vaere muligt at lgse forbindelsen ved hjeelp af vaerktg.

Bemaerk i den forbindelse de tekniske regler i DVGW-arbejdsarkene
G607 og G608.
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Indbygning af kogefelt

>

Hele rerferingen skal vaere speendingsfri.

Hold slangeforbindelsens le&engde mellem gasapparatet og
flaskegasforsyningsanlaegget sa kort som muligt og ikke leengere end
750 mm.

Slangeforbindelsen skal over den samlede laengde veere tilgaengelig for
kontrol.

Under driften skal der veere udluftningsabninger med et frit tvaersnit af
minimum 50 cm? i opstillingsrummet. Abningerne kan vaere lukkelige,
men de skal abnes ved drift af braendestedet.

Forbind kogefeltet med gasforsyningen.
Anbring et henvisningsskilt med falgende tekst over kogefeltet:

LAdvarsel!

Under kogningen er det ngdvendigt at sgrge for yderligere udluftning,
f. eks. ved abning af vinduer i naerheden af grill-, koge- og
bageapparatet.

Apparaterne ma ikke anvendes til rumopvarmning.”

Sarg for, at slangeledningen
— ikke er blevet klemt eller knaekket,
— ligger i en sikker afstand fra breenderen.

Abn gasflaskens ventil.

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!
Kontrollér aldrig teetheden ved en aben flamme eller i naerheden af

>

anteendelseskilder.

Kontrollér alle forbindelsers taethed med laekages@gespray.
Taetheden er sikret, hvis der ikke danner sig sma bobler.
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Elektrisk tilslutning af kogefeltet

7 Elektrisk tilslutning af kogefeltet

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!
Tilslutningen af kogeren ma kun udferes af en fagmand.
De efterfglgende informationer henvender sig til fagfolk, som er

fortrolige med de pagaeldende direktiver og
sikkerhedsforanstaltninger.

Bemeerk falgende henvisninger ved den elektriske tilslutning:

VIGTIGT!
® Hvis du skal fgre ledninger igennem metalvaegge eller andre

vaegge med skarpe kanter, skal der anvendes kanaler eller
gennemfgrsler.

® Ledninger ma ikke fgres til elektrisk ledende materialer (metal)
Iost eller med kneek.

® Fastger ledningerne sikkert.
Undlad at traekke i ledningerne.

® Treek ledningerne séledes, at der ikke er fare for at snuble og en
beskadigelse af kablet er udelukket.

» Kontrollér ved hjeelp af kogefeltets typeskilt, at apparatets driftsspaending
stemmer overens med spaendingen i karetgjets elektriske system.

» Tilslut apparatet til 12-V—=-nettet i henhold til fig. &, side 3
Anvend et 2-tradet kabel med fladstikbgsninger 6,3 x 0,8 mm (1).

Stremkredsen skal veere sikret med en 5-A-smeltesikring (ikke inkluderet
i leveringsomfanget).

» Sikr kablet med et spaendeband.
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Brug af kogefeltet

Brug af kogefeltet

Kogezonen forbliver ogsa brandvarm i noget tid, nar den er slukket.

8
g FORSIGTIG! Fare for at komme til skade!

Dette vises ved hjeelp af advarsels-LED'en [i/.
Undlad at laegge genstande pa kogefeltet, som kan blive
beskadiget eller varme, indtil overfladen er kglet ned.

VIGTIGT!
Searg for, at der ikke befinder sig braendbare stoffer pa kogezonen,

inden du teender for kogefeltet.

Rad til brugen af kogefeltet

For ikke at beskadige den glaskeramiske overflade, skal felgende
bemeerkes:

Undlad at bruge kogefeltet som hylde.

Gryde- og pandebunde kan have kanter og finner, som efterlader spor og
ridser, nar de flyttes. Dette gaelder isaer for kogesaet af stabejern.

Der kan ogsa opsta ridser, hvis der f. eks. treekkes sandkorn fra forrige
grgntsagsrensning over kogefladen med gryden.

Undga at lade fglgende komme op pa den varme overflade:

— Kunststoffer

— Solvpapir

— Sukker eller steerkt sukkerholdige stoffer.

Undg4, at tilsmudsninger gentagne gange braender fast.

For at opna de bedste resultater med kogefeltet, bedes du bemaerke
felgende grundregler ved kogning og tilberedning af maltider:

Kogezonerne opvarmes meget hurtigt, men kgler kun langsomt ned.
Indstil straks regulatoren til den gnskede temperatur.

Brug gryder og pander af hgj kvalitet med en jeevn bund for at sikre den
fuldsteendige kontakt med kogezonen.

Hhv. grydens og pandens gode kontakt med kogezonen gger
effektiviteten.

Gryder og pander af rustfrit stal og stgbejern egner sig bedst. Det
anbefales ikke at bruge aluminiumpander til den maksimale
temperaturindstilling.
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Brug af kogefeltet

Serg for, at hhv. gryden og panden er sa stor som kogezonen eller lidt
starre.

Hvis der bruges en for lille gryde eller pande, ligger en del af kogezonen
frit, hvilket kan fare til en anteendelse af tg;j.

Kontrollér, at hhv. gryden og panden er tar i bunden.

For at undga faren for forbraendinger, antaendingen af braendbare
materialer og spild af kogemateriale pa grund af utilsigtede bergring af
hhv. gryden og panden skal deres handtag pege indad. Sgrg for, at de
ikke rager ind i kogezoner ved siden af.

Kontrolleres, inden kogefeltet teendes

Kontrollér falgende, inden kogefeltet teendes:

Er den korrekte gasart tilsluttet? Apparatet er kun godkendt til flaskegas.

Er indlgbs- og udlgbsabningerne i rummet eller pa keretgjets yderside
frie? Abningerne sikrer frisklufttilfarslen og reggasudskilning.

Er det glaskeramiske kogefelts overflade fri for forureninger?
Forureninger kan braende fast og derved beskadige overfladen eller
forringe dens udseende.

Er gasflaskens spaerreventil abnet?

Taending af kogezonen

>
>

\/

Y N N \NYy

Seet regulatoren i nulposition.

Tryk regulatoren ned, hold den nede og drej den mod uret i positionen
,stor flamme*.

Hold regulatoren nede i maksimalt 15 sekunder, indtil taeendingsprocessen
er afsluttet og den termoelektriske teendsikring er aktiveret.

Slip regulatoren.
Breenderen breender.
Kontrol-LED'en (D | lyser.
Advarsels-LED'en lyser.

Hvis braenderen gar ud, nar regulatoren slippes:
Vent i minimum 60 sekunder, inden du gentager taendingsprocessen.
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Brug af kogefeltet

BEMAERK

Ved fgrste ibrugtagning eller efter flaskeskift kan det ske, at
braenderen stadig ikke braender efter 15 sekunder, idet der stadig
befinder sig luft i gasledningen.

Gentag i dette tilfaelde teendingsprocessen pa ny.

Temperaturregulering

» Styr temperaturen i omradet mellem positionerne ,stor flamme* og ,lille
flamme*® ved hjeelp af regulatoren.

Slukning af kogezonen

» Seet regulatoren i nulposition.

v Kontrol-LED'en er slukket.

v Advarsels-LED'en lyser fortsat.
Advarsels-LED'en gar ud, nar overfladen er kglet af og kan bergres uden
risiko (dette tager ca. 12 minutter, nar kogezonen er slukket).

» Luk gasflaskens spaerreventil ved leengerevarende driftsafbrydelse.

8.1 Udskiftning af gasflasken

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!

A Udskift kun gasflasken ved god udluftning.
Sorg for, at der ikke er nogen anteendingskilde i naerheden.
Udskift kun gasflasken, mens apparat er slukket.

» Sluk for kogefeltet ved at dreje regulatoren med uret indtil nulpositionen.
» Luk gasflaskens ventil helt.
» Skru trykregulatoren af gasflasken.

» Kontrollér slangeledningens tilstand.
Udskift slangeledningen, hvis materialet er skgrt eller porgst.

» Skru trykregulatoren fast pa den nye gasflaske med handen.
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Fejlsagning

9 Fejlsagning

Reparationer ved apparatets gasferende del ma kun udfgres af fagfolk.
» Luk straks for gastilfgrslen ved fejl.

» Kontrollér endnu engang, om apparatet er ubeskadiget.

» Udskift beskadigede dele.

» Tag ferst apparatet i brug igen, nar alle fejl er afhjulpet.

Inden du kontakter kundeservice ved problemer med kogefeltet, bedes
fglgende kontrolleret:

® At tilslutningen til kgretgjets elsystem er ok

® At regulatoren er teendt og temperaturindstillingen er korrekt

® At hhv. grydens og pandens bund og kogefeltets overflade er ren og tar.
°

At hhv. gryden og panden har den rigtige starrelse og er sat korrekt op pa
kogezonen

® At hhv. grydens og pandens bund er plan og jeevn

10 Service af kogefeltet

Af sikkerhedsmeessige arsager er det ngdvendigt, at apparatets fejlfrie
funktion kontrolleres af en sagkyndig inden farste ibrugtagning og herefter
hvert 2. &r og eventuelle mangler afhjeelpes.

» Kontrollér ved den arlige inspektion af apparatet iszer fglgende funktioner:
— Kontrol af gasteetheden
— Kontrol af brandsikkerheden og flammestabiliteten.
— Kontrol af frisklufttilfgrslen.
— Kontrol af sikkerheds- og regulatoranordningerne
(breendestedshaner, trykregulatorer).

» Kontrollér, om opstillingsrummet stemmer overens med de pa stedet
geeldende forskrifter.
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Rengaring og vedligeholdelse af kogefeltet

11  Rengering og vedligeholdelse af

kogefeltet

FORSIGTIG! Fare for at komme til skade!

® Sorg for, at overfladen er kglet ned og advarsels-LED'en er
slukket.

® Hyvis du fierner spildt kogemateriale med en fugtig svamp eller
klud, skal dette ske forsigtigt for at undga forbraendinger via
damp.

VIGTIGT!
® Undlad at behandle kogefeltets glaskeramiske overflade med
skuremidler.

® Anvend udelukkende speciel renggringsmeelk til glaskeramiske
overflader. Andre renggringsmidler beskadiger overfladen eller
genererer evt. giftige dampe, hvis de pafgres pa en brandvarm
overflade.

® Undlad at bruge en damprenser.

» Renggr den glaskeramiske overflade grundigt inden farste brug (se
folgende kapitel).

1.1 Regelmaessig vedligeholdelse

» Heeld en smule renggringsmaelk i midten af den flade, som skal rengares.
» Fugt et papirhandklzede og gnid renggringsmaelken pa overfladen.

» Tor fladen med et rent, tert papirhandkleede.

v Nu er der en beskyttelsesfilm pa overfladen, som er vand- og
snavsafvisende.

11.2  Fjernelse af kogemateriale, som er kogt over

» Hovis der koger kogemateriale over under kogningen, skal kogefeltet
slukkes og omradet omkring kogezonen skal terres af med et rent
papirhandklaede.

Kogemateriale pa kogezonerne, som er kogt over, skal behandles
ligesom kogemateriale, som er kogt over og braendt fast (se
.Kogemateriale, som er kogt over og braendt fast* pa side 128).
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Renggring og vedligeholdelse af kogefeltet

Fjern smeltede substanser eller steerkt sukkerholdigt kogemateriale,
som er kogt over (syltetgj, ketchup, tomatsovs o.l.).

» Fjern straks materialet, som er kogt over, med en skraber, mens
overfladen stadig er varm: Skub det hhv. spildte og smeltede materiale fra
kogezonen og over pa et kgligere omrade af kogefeltets overflade.

» Sluk for kogezonerne.
» Lad kogefeltet kgle ned (advarsels-LED skal veere slukket).

» Renger overfladen i henhold til ,Regelmaessig vedligeholdelse* pa
side 127.

1.3 Kogemateriale, som er kogt over og braendt fast

» Fjern det fastbraendte materiale med en skraber. Hold skraberen i en
vinkel af ca. 30° til overfladen og skrab materialet af.

» Afslut rengeringen; se ,Regelmaessig vedligeholdelse* pa side 127.

11.4  Fjernelse af metalspor

Iseer ved brug af lettere gryder og pander kan der forekomme metalspor pa
kogerens overflade. Disse spor fremstar ofte som kradser.

» Fjern metalsporene i henhold til ,Fjernelse af kogemateriale, som er kogt
over pa side 127.

» Til meget fastsiddende spor anvendes renggringsmaelken sammen med
en skraber.
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12 Garanti

Den lovbestemte garantiperiode geelder. Hvis produktet er defekt, skal du
kontakte din forhandler eller producentens afdeling i dit land (adresser, se
vejledningens bagside).

Ved reparation eller krav om garanti skal du medsende fglgende bilag:

® En kopi af regningen med kgbsdato

® En reklamationsgrund eller en fejlbeskrivelse

13 Bortskaffelse

» Bortskaf sa vidt muligt emballagen sammen med det tilsvarende
genbrugsaffald.

Hvis du tager produktet endegyldigt ud af drift, skal du kontakte det
naermeste recyclingcenter eller din faghandel for at fa de

— pagaeldende forskrifter om bortskaffelse.
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Tekniske data

14 Tekniske data
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(sort)
Art.nr.:
nr 9103303391
(hvid)
Gasforbrug: 115 g/h 210 g/h 210 g/h
Apparatklasse: |

Tilslutningstryk /
Gaskategori:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

(til anteendelse):

Antal af kogesteder: 2 4 4

Antal af braendere: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W

Nominel varmebelastning (1300 W + (1300 W +

1600 W) 1600 W)
ca. 7,5 min
Kogetid for 1 | vand: (afheengigt af omgivelsesbetingelserne og den
benyttede gryde)
Tilslutningsspaending 12 V=

Under teendingsprocessen: 0,6 A

Stremforbrug: Under drift: 0.3 A

Mal i mm 398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445
(B xH x D):

Veegt: 6,0 kg 10,8 kg 11,0 kg
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Lds igenom anvisningarna noga innan produkten tas i drift. Spara

bruksanvisningen for senare bruk. Overlamna bruksanvisningen till

den nya dgaren vid ev. vidareforsaljning.

Innehallsforteckning

1 Forklaring till symboler. . .. ... ... .. . L
2 Allmanna sakerhetsanvisningar. . ... ....... ... ... .. ...
3 Leveransomfattning.......... ... . .. ... ..
4 Andamalsenliganvandning .. ............... .. .. ... ...,
5 Teknisk beskrivning . . .. ... ...
6 Monterahdllen......... ... . . . .
7 Elanslutning . ......... ..
8 Anvandahdllen ....... ... .. . ...
9 FelsOkning ... ... .
10 Underhdll ... ...
11 Rengdringochskdtsel . . ....... ... .. . . . ...
12 Garanti. .. ... ...
13 Avfallshantering . .. ... ...
14  Tekniskadata......... ... ... .. .
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Forklaring till symboler

Forklaring till symboler

VARNING!
Observera: Beaktas anvisningen ej kan det leda till dédsfara eller
svara skador.

AKTA!
Observera: Beaktas anvisningen ej kan det leda till kroppsskador.

OBSERVERA!
Om anvisningarna inte beaktas kan det leda till materialskador och
produktens funktion kan paverkas negativt.

= 4

ANVISNING
Kompletterande information om anvandning av produkten.

» Arbetssteg: denna symbol star framfér en arbetsinstruktion.
Tillvagagangssattet beskrivs steg for steg.

v/ Denna symbol star framfor beskrivningen av resultatet.

bild [fl] 5, sidan 3: anger en detalj pa en bild, i detta exempel "position 5 pa
bild 1 pa sidan 3”.

2 Allmanna sakerhetsanvisningar

Tillverkaren Overtar inget ansvar for skador i féljande fall:

® skador pa produkten, orsakade av mekanisk paverkan

® andringar som utforts utan uttryckligt medgivande fran tillverkaren
® ¢j andamalsenlig anvandning

Beakta nedanstaende grundldggande sakerhetsanvisningar for elapparater,
pa sa satt undviks:

® elstétar
® brand
® personskador

132



Allmanna sakerhetsanvisningar
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2.2

Allman sakerhet

VARNING!

Anvand bara gasol, kategori I3gp, I3+, I3 (propan/butan).
Anvand inga andra branslen.

Se till att det finns en brandslackare inom rackhall.
Lat regelbundet en behorig servicetekniker kontrollera
brandslackaren.

Personer (och barn), som pa grund av fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller pa grund av oerfarenhet eller
ovetande inte kan anvanda produkten pa ett sakert satt, bor inte
anvanda denna produkt utan uppsikt eller hjalp av en ansvarig
person.

Vidror inte kokzonerna eller omradet omkring dem.
Kokzonerna kan vara mycket varma, aven nar de ar mérka.
Omradet omkring kokzonerna kan bli sa varma att det finns risk
for brannskador.

Om ytan pa hallen har spruckit kan rengéringsmedel och annan
vatska komma in i apparaten - risk for elektrisk stot. Stang
genast av apparaten om den uppvisar sadana skador.

Stang alltid av stromférsorjningen innan arbeten utférs pa
apparaten.

Underhallsarbeten och reparationer far endast utféras av
utbildad, behdrig personal som har kannedom om alla relevanta
risker och bestammelser.

OBSERVERA!

Anvand endast apparaten for angivna andamal.
GoOr inga andringar pa apparaten.
Stang av apparaten nar den inte anvands.

Anvand aldrig apparaten om den uppvisar skador eller delar av
den ar trasiga.

Sakerhet vid hantering av gasol

VARNING!

Placera inte brannbart material i narheten av varmeggregat,
spisar, ugnar eller andra ljus- och varmekallor.
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® Kvavningsrisk!
Sorj for god ventilation innan apparaten slas pa. | utrymmet dar
apparaten anvands maste det finnas ventilationsdppningar med
fri area pa minst 50 cmZ. Oppningarna kan vara stangbara men
de maste vara 6ppna nar utrustningen anvands (se skylt éver
hallen).

® Jamfor tryckangivelsen pa typskylten med tryckuppgifterna pa
tryckregulatorn.

® Forvara aldrig gasolflaskor i ej ventilerade utrymmen.

® Se till att gasolflaskorna skyddas mot direkt solljus.
Temperaturen far inte éverskrida 50 °C.

® Vid gaslukt:
— Oppna alla fonster och Idamna rummet.
— Slainte pa nagra elektriska apparater/anordningar och
hantera inte med 6ppna lagor som kan tanda gasen.
— Stang gasolflaskans ventil och lat den vara stangd tills felet
har atgardats.
— Forsok aldrig hitta lackaget med hjalp av 6ppna lagor.

® Hallen far aldrig tdndas vid tankning, i garage eller pa farjor.

Sakerhet under drift

VARNING!

® Anvand ldmpliga klader nar du anvander hallen.
Anvand inte 16st hdngande plagg som kan fatta eld.

® | at hallen svalna till omgivningstemperatur innan du tar tag i
den med bara hander.

® Se till att det inte finns fett, alkoholhaltiga substanser,
plastmaterial eller annat brannbart material (t.ex. gardiner,
handdukar, kbksmaterial) i narheten av hallen.

® Placera inte handdukar, papper, gardiner eller annat brannbart
material i narheten av hallen.

® Var forsiktig nar du varmer upp fett eller olja. Fett och olja kan
bdrja brinna om det blir fér varmt.
Hall aldrig vatten pa brinnande fett.

® Anvand endast torra grytlappar och traskedar for att forhindra
angbildning. Vata eller fuktiga grytlappar pa heta ytor kan leda
till bréannskador genom anga.
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Leveransomfattning

Hall alltid hallen under uppsikt under anvandning. Innehallet i
kastrullen kan koka dver och orsaka rok och brand.

Stang av kokzonen innan kastrullen tas bort.

Vand kastrullernas handtag inat sa att man inte kan stéta till
dem och spilla utinnehallet av misstag, det minskar aven risken
for bréannnskador, antadndning av brannbart material o0.s.v. Se till
att handtagen inte riktas éver andra kokzoner.

Anvand inte hallen for rumsuppvarmning.

@ OBSERVERA!
[ ]

Om hallen stalls in pa héga temperaturer utan en fylld kastrull
kan det leda till skador pa hallen.

Stall inga plastforemal, t.ex. salt- och pepparkar, férpackningar
el.dyl. pa hallen nar den anvands.

Se till att det inte ligger nagra grytlappar pa eller omkring
kokzonen.

Anvand endast kastruller, pannor o.s.v. som ar avsedda for
keramikhallar och hallens nominella effekt.

Endast vissa sorters glas, glaskeramik, stengods och andra
glaserade karl som tal plétsliga temperaturférandringar ar
ldmpliga for spisar.

Anvand kastruller och pannor av passande storlek.

3 Leveransomfattning

® Gas-glaskeramikhall
® Bruksanvisning

4 Andamalsenlig anvandning

Dometic CC09, CCKO09 ar CC11 glaskeramikhallar som drivs med gasol. De
ar avsedda for inbyggnad i vanliga kok, i husbilar, husvagnar eller pa batar.
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Teknisk beskrivning

5 Teknisk beskrivning

Hallen finnns i olika utféranden.

® CCO09 (artikelnummer 9103303386): tva kokzoner

® CCKO09 (artikelnummer 9103303387): en kokzon

® CC11 (artikelnummer 9103303390/9103303391): tva kokzoner

Apparattypen framgar av artikelnumret som anges pa typskylten.
Kokzonerna varms upp av (vardera) en gasbrannare.

Bakom kokzonen (bild [l 1, sida 2) finns en inre kokzon (bild [ 2), som
varms genom brannarens avgaser under kokzonen. Temperaturen ar inte sa
hég som péa den egentliga kokzonen. Den inre kokzonen kan anvandas for
en andra kastrull, dar det inte behdvs sa hdg varme.

Bara CC09, CC11: den hogra, mindre kokzonen har lagre varmeeffekt.

Glaskeramikhallen ar varme- och koéldbestandig. Det gar att stalla tunga
kastruller pa den. Plotslig belastning pa en punkt, t.ex. genom nedfallande
foremal, ska undvikas. Detta kan leda till skador.

Reglage, detaljer

Nr p:‘i:a"g i Beskrivning
1 Kokzon
2 Inre kokzon
3 Varningslysdiod "het yta”

Lysdioden lyser rétt nar kokzonen ar aktiverad.

Den lyser tills ytan har svalnat och kan vidrdras utan risk (det
tar ca 12 minuter efter det att kokzonen stangts av).

4 Kontrollysdiod

Lysdioden lyser gront nar kokzonen ar aktiverad.

5 Reglage, som kan stallas in i tre lagen (nollage, stor Iaga, liten
laga)
Tryck och vrid medurs eller moturs for att stalla in dnskad
temperatur.
Oppna gasventilen genom att vrida reglaget moturs.
Stang gasventilen genom att vrida reglaget medurs.
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Montera hallen

Bara CC09, CC11: det framre reglaget hor till den hogra hallen, det bakre
reglaget hor till den vanstra.

6 Montera hallen

Hallen kan installeras i kokets arbetsbank.

6.1 Val av monteringsplats

Beakta féljande anvisningar vid val av monteringsplats:
® Valj en val ventilerad plats.

® Valj en plats under tak sa att vatten eller annan vatska inte kan sténka
direkt pa spisen.

® Beakta min. avstanden enligt bild B, sida 2.

® For lufttillférsel for brAnnaren och varmeavledning maste det finnas
ventilationsGppningar med fri area pa minst 50 cm? under hallen.
VentilationsGppningarna maste vara minst 5 mm breda.

® Se till att det inte kan uppsta drag pa monteringsplatsen.
Montera ett extra vindskydd om hallen anvands i en dppen cockpit eller
pa andra 6ppna stallen.

® Anvand inte apparaten i utrymmen dar det foreligger explosionsrisk.

6.2 Montera hallen

OBSERVERA! Risk for skador!
® Innan borrningar gors: kontrollera att inga elkablar eller andra

delar kan skadas genom borrning, sagning eller filning.

® Anvand inte gasledningar, kranar eller delar av brannaren for
fastsattning av hallen.

» Sé&ga ut en rektanguldr dppning péa arbetsplattan (matt, se bild [,
sida 2).

» Satt in hallen mitt i dppningen.

» Satt fast hallen (2) pa arbetsplattan (1) med de fyra
fastsattningselementen (3) och skruvarna (4), se bild [, sida 3.

» Se till att det finns en brandslackare klass B-1 inom rackhall.
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Montera hallen

6.3 Ansluta hallen till gasolflaskan

VARNING! Risk for skador!
® Anvand endast propan- eller butangasflaskor med provade och

godkanda tryckregulatorer och passande anslutning.

® Jamfor tryckangivelsen pa typskylten med tryckuppgifterna pa
tryckregulatorn.

® Apparaten far endast anslutas till gasflaskan av behérig
installator.

Beakta féljande anvisningar vid anslutningen:

Gasledningsen ska vara & 8 x 1 mm stalror (svetsat, foglost eller rostfritt
stal) och monteras tatt med skarringsforskruvning.

Satt fast réren pa en sido- eller bakvagg pa intilliggande inredningsdelar
(mobler) sa att det inte sker nagon kraftéverforing till stélldonen.

Det ska endast ga att lossa anslutningen med verktyg. Beakta dven de
tekniska reglerna i DVGW-arbetsblad G607 och G608.

Hela rérledningen maste vara spanningsfri.

Slangen mellan gasapparaten och gasolanlaggningen
(gasolférsorjningen) ska vara sa kort som majligt - inte langre an 750 mm.

Hela slangledningen maste vara tillganglig for inspektion.

| utrymmet dar apparaten anvands maste det finnas
ventilationsdppningar med fri area pa minst 50 cmZ. Oppningarna kan
vara stangbara men de maste vara 6ppna nar utrustningen anvands.

Koppla ihop hallen och gasolflaskan.
Hang upp en skylt med féljande text dver hallen:

"VARNING!

Sorj for extra ventilation vid matlagning, 6ppna t.ex. fonstren i narheten
av grill, gasolkok eller ugn.

De har apparaterna far inte anvandas fér rumsuppvarmning.”

Se till att slangledningen
— inte klams eller bgjs,
— ligger pa sakert avstand fran brannaren.

Oppna gasolflaskans ventil.
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Elanslutning

VARNING! Risk for skador!
Kontrollera aldrig tatheten i narheten av dppna lagor eller

tandkallor.

» Kontrollera tatheten pa alla anslutningar/kopplingar med lackspray.
Om det inte bildas bubblor &r anslutningarna/kopplingarna tata.

7 Elanslutning

VARNING! Risk for skador!
Elanslutningarna far endast utféras av behorig elektriker.

Informationen nedan riktar sig till installatérer som har kdnnedom
om gallande direktiv/foreskrifter och sakerhetsatgarder.

Beakta foljande sadkerhetsanvisningar vid elanslutningen:

OBSERVERA!
® Anvand kabelkanaler eller kabelgenomféringar om kablarna

ska dras genom metallvaggar eller andra vaggar med vassa
kanter.

® L&gg inte kablarna I6st eller med bdéjar pa elektriskt ledande
material (metall).

® Fast kablarna ordentligt.
Dra inte i kablarna.

® Dra kablarna sa att man inte kan snubbla dver dem och sa att
de inte kan skadas.

» Kontrollera att apparatens driftspanning stdmmer 6verens med
elsystemet, uppgifterna finns pa hallens typskylt.

» Anslut apparaten till 12 V—=-elnatet enligt bild [&, sida 3.
Anvand en kabel med tva ledare och med flathylsor 6,3 x 0,8 mm (1).

Stromkretsen maste sakras med en 5 A-smaltsakring (anskaffas
separat).

» Sakra kabeln med en klamma.
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Anvanda hallen

8

Anvanda hallen

AKTA! Risk for skador!
Kokzonen forblir varm under en viss tid efter avstéangning.

Varningslysdioden M| indikerar detta.
Lagg inga féremal pa hallen som kan skadas eller bli varma sa
ldnge hallen ar varm.

OBSERVERA!
Se till att det inte finns nagot brannbart material pa kokzonen nar

den slas pa.

Tips for anvandning av hallen

Beakta foljande for att undivka skador pa glaskeramikhallens yta:

Stall inga féremal pa hallen.

Kastrullernas och pannornas botten kan ha kanter eller upphéjningar som
orsakar spar och repor nar de forskjuts. Detta galler sarskilt for
gjutjarnskastruller- och pannor.

Repor kan ocksa uppstd om det t.ex. finns sand fran grénsaker pa
kastrullen.

Se till att inget av foljande hamnar pa den heta ytan:
— plastmaterial

— aluminiumfolie

— socker eller starkt sockerhaltiga produkter

Se till att smuts inte branns fast.

Folj féljande grundregler for att uppna basta mojliga resultat vid matlagning
pa hallen:

Kokzonerna blir snabbt varma men svalnar langsamt. Stall genast
reglaget pa 6nskad temperatur.

Anvand hégvardiga kastruller och stekpannor med jamn botten sa att hela
ytan star mot kokzonen.

Perfekt kontakt mellan kokzonen och kastrullen resp. stekpannan ger
battre effekt.

Kastruller och stekpannor av rostfritt, syrafast stal eller gjutjarn lampar sig
bast. Aluminiumpannor bér inte anvandas fér max. temperaturen.
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Anvanda hallen

Se till att kastrullen eller stekpannan ar lika stor som, eller lite storre an,
kokzonen.

Om kastrullen eller stekpannan ar for liten ar en del av kokzonens yta fri,
det finns da risk att t.ex. kladesplagg fattar eld.

Se till att kastrullens eller stekpannans undersida ar torr.

Vand kastrullernas resp. pannans handtag inat sa att man inte kan stota
till dem och spilla ut innehallet av misstag, det minskar aven risken for
brannnskador, antdndning av brannbart material o.s.v. Se till att
handtagen inte riktas éver andra kokzoner.

Kontroller fore den forsta anvandningen

Kontrollera, innan hallen slas pa:

Har den anslutits till ratt gassort? Apparaten ar endast avsedd for gasol.

Ar rummets/fordonets ventilationséppningar (till- och avluft) fria/éppna?
Oppningarna behdvs for lufttillférsel och avledning av avgaser.

Ar glaskeramikhéllens yta ren? Smuts kan brannas fast och ytan kan
skadas.

Ar gasflaskans avstangningsventil dppen?

Sla pa hallen

>
>
>

Y N N N\NYy

Stall reglaget pa nollaget.
Tryck in reglaget, hall det intryckt och vrid moturs till 1aget "stor laga”.

Hall reglaget intryckt hogst 15 sekunder, tills tandningen ar klar och den
termoelektriska tdndsakringen har reagerat.

Slapp reglaget.

Brannaren ar tand.
Kontrollysdioden lyser.
Varningslysdioden lyser.

Om brannaren slocknar nar du har slappt reglaget:
vanta minst 60 sekunder innan tdndningen upprepas.

ANVISNING

Den foérsta gangen hallen anvands, eller efter flaskbyte, kan det
handa att brannaren inte tdnds inom 15 sekunder eftersom det
finns luft kvar i gasledningen.

Upprepa da téandningen.
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Anvanda hallen

Reglera temperaturen

» Reglera temperaturen inom omradet mellan I&agena “stor Idga” och "liten
flamma” med reglaget.

Stanga av hallen

» Stall reglaget pa noll.

v Kontrollysdioden [ | slocknar.

v Varningslysdioden lyser fortfarande.
Varningslysdioden slocknar nar ytan har svalnat och kan vidréras utan
risk (ca 12 minuter efter avstangning).

» Stang gasflaskans avstangningsventil om hallen inte ska anvéandas under
l&ngre tid.

8.1 Byta gasolflaska

VARNING! Risk for skador!

A Byt endast gasolflaskor i utrymmen med god ventilation.
Se till att det inte finns nagra tandkallor i narheten.
Byt endast gasolflaska nar apparaten ar avstangd.

» Stang av hallen genom att vrida reglaget medus till nollaget.
» Stang gasolflaskans ventil helt.
» Skruva bort tryckregulatorn fran gasolflaskan.

» Kontrollera slangledningens skick.
Byt slangledning om materialet har blivit sprott eller porést.

» Skruva for hand fast tryckregulatorn pa den nya gasolflaskan.
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Felsbkning

9 Felsokning

Reparationer pa gasférande delar av apparaten far endast utféras av
behorigt fackfolk.

» Stang genast av gastillférseln vid stérningar.
» Kontrollera aterigen om apparaten uppvisar nagra skador.
» Byt skadade delar.

» Anvand inte apparaten forran alla stérningar har atgardats..

Kontrollera nedanstaende innan du kontaktar kundtjanst.

® att anslutningen till elsystemet ar korrekt

att reglaget ar paslaget och temperaturinstallningen ar ratt

att kastrullens eller stekpannans botten och hallens ytan ar rena och torra
att kastrullen eller stekpannan har ratt storlek och star ratt pa kokzonen
att kastrullens eller stekpannans botten ar flat och jamn

10 Underhall

Apparatens funktion ska, av sdkerhetsskal, kontrolleras av en behorig
servicetekniker fore den férsta anvandningen och sedan en gang vartannat
ar. Eventuella fel och brister ska atgardas.

» Kontrollera sarskilt féljande funktioner vid den regelbundna kontrollen:
— gastathet
— brannsakerhet och lagans stabilitet
— lufttillforsel
— sakerhets- och regleringsanordningar (brannarventiler,
tryckregulatorer).

» Kontrollera att utrymmet dar apparaten ar installerad uppfyller kraven i
gallande bestammelser.
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Rengdring och skotsel

11  Rengoring och skotsel

AKTA! Risk for skador!
® Kontrollera att ytan har svalnat och varningslysdioden @ inte

lyser.

® Var forsiktig om du torkar bort utspillda rester med en fuktig
svamp eller trasa; risk for brannskador pa grund av anga.

OBSERVERA!
® Anvand inte skurmedel pa glaskeramikhallens yta.

® Anvand endast speciella rengéringsmedel fér glaskeramikytor.
Andra rengdringsmedel skadar ytan och kan i vissa fall avge
giftiga angor om de appliceras pa varma ytor.

® Anvand inte angtvatt.

» Rengor glaskeramikytan noga fére den forsta anvandningen (se nasta
kapitel).

1.1 Regelbunden skotsel

» Applicera lite rengéringsmedel mitt pa ytan som ska rengoras.

» Foérdela rengoringsmedlet 6ver ytan med en fuktig pappershandduk.
» Torka ytan med en ren, torr pappershandduk.

v Nu finns det en vatten- och smutsavvisande skyddsfilm pa ytan.

1.2  Ta bort utspillda rester

» Om kastrullen kokar éver: stang av kokzonen och torka runt kokzonen
med en ren pappershandduk.

Utspillda rester ska behandlas som fastbranda rester (se kapitel "Ta bort
fastbranda rester” pa sidan 145).

Ta bort smalta eller utspillda rester med hog sockerhalt (sylt, ketchup,
tomatsas och dylikt)

» Tagenast bort resterna med en skrapa, gor detta medan ytan fortfarande
ar varm. Skrapa bort resterna fran kokzonen till ett svalare stalle pa
hallen.
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Garanti

» Stang av kokzonen.
» Lat hallen svalna (varningslysdioden far inte lysa).
» Rengor ytan enligt kapitel "Regelbunden skétsel” pa sidan 144.

1.3 Ta bort fastbranda rester

» Ta bort fastbranda rester med en skrapa. Hall skrapan i ca 30° vinkel mot
ytan och skrapa bort resterna.

» Avsluta rengdringen, se kapitel "Regelbunden skétsel” pa sidan 144.

11.4 Tag bort metallspar

Sarskilt om man anvander latta kastruller och pannor kan det bildas
metallspar pa hallens yta. De har sparen ser ofta ut som repor.

» Ta bort metallspar enligt kapitel "Ta bort utspillda rester” pa sidan 144.

» Vid fastsittande metallspar, anvand rengéringsmediet tillsammans med
en skrapa.

12 Garanti

Den lagstadgade garantitiden galler. Om produkten ar defekt: kontakta
aterforsaljaren eller tillverkarens kontor i ditt land (adresser, se
bruksanvisningens baksida).

Vid reparations- resp. garantiarenden ska féljande skickas med:
® en kopia pa fakturan med ink6psdatum,
® en reklamationsbeskrivning/felbeskrivning.

13  Avfallshantering

» Lamna om majligt forpackningsmaterialet till atervinning.

- Nar produkten slutgiltigt tas ur bruk: informera dig om
h! géllande bestammelser hos nédrmaste atervinningscentral

— eller hos aterforsaljaren.
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Tekniska data

14 Tekniska data
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
Artikel-nr: (svart)
9103303391 (vit)
Gasforbrukning: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Apparatklass:

Anslutningstryck/
gaskategori:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

28 — 30 mbar (I3B/P)

Sl: 28 — 30 mbar (l3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (l3.)

Kokningstid for 1 | vatten:

Antal kokplattor: 2 4 4
Antal brannare: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Nominell vdrmebelasting: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
ca 7,5 min

(beroende pa omgivningsférhallanden och kastrull)

Anslutningsspanning
(foér tdndning):

12 V==

under tdndningen: 0,6 A

Strombehov: under drift: 0,3 A

Matt i mm 398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445
(B xH x D):

Vikt: 6,0 kg 10,8 kg

11,0 kg
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Les bruksanvisningen ngye for du tar i bruk apparatet, og ta vare pa

den. Hvis produktet selges videre, ma du serge for a gi
bruksanvisningen videre ogsa.

Innhold

1 Forklaring til symbolene. . . . ...... ... ... ............
2 Generelle sikkerhetsinstrukser. . .....................
3 Standardutstyr . ....... ... . ...
4  Forskriftsmessigbruk. . .. ... ... L
5 Teknisk beskrivelse ... ... ... ... i
6 Monterekokefelt ....... ... ... .. ..
7  Koble til kokefeltet elektrisk . . .......... ... ... . ....
8 Brukekokefelt ........ ... .. .. ..
9 Utbedringavfeil... ... ... ... ... . . . ... ... . ..
10 Vedlikeholde kokefeltet ... ........ ... ... ... ... ...
11 Rengjaring og stell av kokefeltet . .. ..................
12 Garanti........ ...
13 Avfallsbehandling. . ............ ... ... . ..
14 Tekniskedata........... ... .. .. . i
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Forklaring til symbolene

Forklaring til symbolene

ADVARSEL!
Sikkerhetsregel: Hvis man ikke overholder denne regelen, kan
det fore til dad eller alvorlig skade.

FORSIKTIG!
Sikkerhetsregel: Hvis man ikke overholder denne regelen, kan
det fare til personskader.

PASS PA!
Hvis man ikke overholder denne regelen, kan det fare til materielle
skader og skade funksjonen til produktet.

=B P

MERK
Utfyllende informasjon om bruk av produktet.

» Handling: Dette symbolet indikerer at du ma gjere noe. De ngdvendige
handlingene beskrives trinnvis.

v/ Dette symbolet beskriver resultatet av en handling.

fig. [l 5, side 3: Denne angivelsen henviser til et element i en illustrasjon, i
dette eksemplet til «Posisjon 5 i illustrasjon 1 pa side 3».

2 Generelle sikkerhetsinstrukser

Produsenten tar i fglgende tilfeller intet ansvar for skader:
® skader pa produktet pa grunn av mekanisk pavirkning

® endringer pa produktet uten at det er gitt uttrykkelig godkjenning av
produsenten

® Bruk til andre formal enn det som er beskrevet i veiledningen

Overhold falgende grunnleggende sikkerhetsregler ved bruk av elektriske
apparater for & beskytte mot:

® Elektrisk stot
® Brannfare
® Skader

148



Generelle sikkerhetsinstrukser

21

Grunnleggende sikkerhet

ADVARSEL!

Bruk kun flytende gass i kategori I3g/p, I3+, |3 (butan/propan).
Bruk ikke andre brennstoffer.

Bring en brannslukker innen rekkevidde.
Serg for at brannslukkeren kontrolleres regelmessig av en
fagperson.

Personer (inklusive barn) som péa grunn av sine fysiske,
sensoriske eller mentale ferdigheter eller pa grunn av sin
uerfarenhet eller manglende kjennskap ikke er i stand til & bruke
produktet, mé ikke bruke dette produktet uten oppsyn eller
anvisning fra en ansvarlig person.

Ikke bergr kokesonene eller omradet i naerheten av disse.
Overflatene i kokesonen kan bli varme, ogsa nar de er marke.
Omradene i naerheten av kokesonene kan bli sa varme at de
forarsaker forbrenninger.

Nar overflaten til kokeplaten er sprukket, kan
rengjeringslgsninger og oversvgmmende vaesker komme inn i
apparatet, noe som kan fare til fare for elektrisk stat. Sla i sa fall
av apparatet med en gang.

Ved arbeid pa apparatet ma man alltid avbryte
strgmforsyningen.

Vedlikehold og reparasjoner ma kun utfgres av fagfolk, som er
kjent med farene og er fortrolig med de gjeldende forskrifter.

PASS PA!

Apparatet skal bare brukes i samsvar med beregnet bruk.
Du ma aldri foreta endringer pa apparatet.
Sla av apparatet nar det ikke er i bruk.

Ikke bruk apparatet nar det er skadet eller deler av dette er
defekte.
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Generelle sikkerhetsinstrukser

2.2

A

23

Sikkerhet ved bruk av flytende gass

ADVARSEL!

Hold brennbare stoffer pa avstand fra varme- og kokeapparater,
samt andre lys- og varmekilder.

Kvelningsfare!

Kontroller far du kobler inn apparatet at omradet er tilstrekkelig
ventilert. Under drift méa luftedpningene ha et fritt tverrsnitt pa
minst 50 cm? i oppstillingsrommet. Disse apningene kan veere
lukkbare, men ved drift av ildstedet ma de vaere apne (se
advarselskilt som finnes over kokeplaten).

Sammenlign trykkangivelsen pa typeskiltet med
trykkangivelsen pa trykkregulatoren.

Oppbevar aldri flytende gassflasker pa steder som ikke er
ventilerte.

Utsett ikke flasker med flytende gass for direkte sollys.
Temperaturen ma ikke overskride 50 °C.

Nar du oppdager gasslukt:
— Apne alle vinduer og forlat rommet.

— Ikke betjen noen elektriske innretninger og unnga bruk av
apne flammer som kan tenne pa gassen.

— Lukk gassflaskeventilen og la den vaere lukket inntil feilen
rettes.

— Forsgk aldri & finne lekkasjen med hjelp av en apen flamme.

Kokefeltet skal ikke brukes ved tanking og i garasjer og pa
ferjer.

Sikkerhet ved bruk av apparatet

ADVARSEL!

Bruk egnede klaer ved bruk av kokefeltet.
Ikke bruk kleer som henger lgst og som kan antennes.

La kokefeltet kjgle seg ned til omgivelsestemperatur fgr du
bergrer det med bare hender.

Hold omradet rundt kokefeltet fritt for fett, alkoholholdige stoffer,
plastmaterialer og brennbart stoff (f.eks. gardiner, handkleer,
kjokkenmaterialer).

Ikke heng handklzer, papir, gardiner eller andre brennbare
materialer i naerheten av kokefeltet, og ikke legg det ned der.

150



Generelle sikkerhetsinstrukser

Veer forsiktig nar du varmer opp fett eller olje. Fett og olje kan
antennes ved for hgy varme.
Ikke prav a slukke brennende fett med vann.

Bruk kun tarre grytekluter og treskje for a unnga dampdannelse.
Vate eller fuktige grytekluter pa varme overflater kan forarsake
forbrenninger gjennom damp.

Kokefeltet ma brukes kun under oppsikt. Overkokelser kan
forarsake rayk og brann.
Sla av kokesonen for du tar av kokekaret.

For & unnga fare for forbrenninger, antenning av brennbare
materialer og s@l av kokegods gjennom utilsiktet sammenstat
av kokekar osv., innrett grepene innover. Pass pa at de ikke
stikker inn i kokesoner i naerheten.

PASS PA!

Ikke bruk kokefeltet til & varme opp rommet.

Driften av kokefeltet med hgy temperatur uten pafylt kokekar
kan skade kokefeltet.

Ikke still eller legg noen plastgjenstander, slik som salt- og
pepperbasse, pakninger o.lign. pa kokefeltet i lapet av drift.
Pass pa at det ikke befinner seg noen grytekluter ved eller pa
kokesonen.

Bruk kar, panner og andre apparater som er utformet for
keramikkflater og som er utformet etter den nomielle effekten til
kokefeltet.

Det er kun bestemte typer glass, glasskeramikk, steingods eller
andre glasserte apparater som kan tale de raske
temperaturendringene og som er egnet til komfyrer.

Bruk kokekar og panner i riktig stgrrelse.
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Standardutstyr

3 Standardutstyr

® Gass-glasskeramikkkokeplate
® Bruksanvisning

4 Forskriftsmessig bruk

Dometic CC09, CCK09 og CC11 er utstyrt med glasskeramikkokefelt som
drives med flytende gass. De er beregnet til montering i en kjgkkenblokk i
husholdninger, campingbiler, campingvogner eller bater.

5 Teknisk beskrivelse

Kokefeltet er tilgjengelig i ulike utfgrelser.

® CCO09 (art.nr. 9103303386): to kokesoner

® CCKO09 (art.nr. 9103303387): en kokesone

® CC11 (art.nr. 9103303390/9103303391): to kokesoner

Apparattypen kan du se pa artikkelnummeret,som er angitt pa typeskiltet.
Kokesonene blir varmet opp gjennom en gassbrenner hver.

Bak kokesonen (fig. [l 1, side 2) befinner det seg en viderekokesone
(fig. [l 2) som varmes opp gjennom avgassene fra brenneren under
kokesonen. Gjennom dette er temperaturen ikke sa hay som i kokesonen.
Viderekokesonen kan brukes til et sekundeert kokekar, og for dette trengs
lavere hgye temperaturer.

Kun CC09, CC11: Den hgyre, mindre kokesonen har en lavere varmeytelse.

Gaskeramikk-kokeflaten er varme- og kuldebestandig. Den kan belastes
med tunge kokekar. Punktformede sjokkbelastninger, f. eks. gjennom
fallende gjenstander, méa unngas. Dette kan fgre til skader.
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Montere kokefelt

Betjeningselementer

Nr. i fig. El.
side 2

1
2
3

Beskrivelse

Kokesone
Viderekokesone

Advarsel-LED «Varme overflater»
Denne LED-en lyser i rgdt nar kokesonen er slatt pa.

Den lyser videre inntil overflaten er nedkjglt og kan bergres
uten fare (dette tar ca. 12 minutter etter utkobling av
kokesonen).

Kontroll-LED [ |
LED-en lyser i grent nar kokesonen er slatt pa.

Regulator, kan stilles i tre posisjoner (nullstilling, stor flamme,
ingen flamme)

Trykk og i eller drei mot klokka for & stilles inn gnsket
temperatur.

Dreiing mot klokken apner gasskranen.
Dreiing med klokken til anslag lukker gasskranen.

Kun CC09, CC11: Den fremre regulatoren er tilordnet hgyre kokefelt, den
bakre regulatoren til venstre kokefelt.

6 Montere kokefelt

Du kan bygge inn kokefeltet i arbeidsbenken pa kjgkkenet.

6.1 Valg av monteringssted

Pass pa felgende ved valg av montasjested:
® Veg et montasjested med god lufting for apparatet.

® \elg et sted med tak for & unnga at det koker vann og andre vaesker
direkte pa kokeren.

® Sgrg for minsteavstander i henhold til fig. [, side 2.

® Til brennstofforsyning og varmebortfgring ma det vaere luftedpninger pa
mins 50 cm? under kokefeltet.
Luftedpningene ma vaere minst 5 mm brede.

153



Montere kokefelt

Pase at det ikke oppstar noen gjennomtrekk pa monteringsstedet.
Hvis du monterer kokefeltet i en dpen cockpit eller andre apne steder,
monter i tillegg en vindbeskyttelse.

Bruk ikke apparatet i rom der det er eksplosjonsfare.

6.2 Montering av kokefeltet

PASS PA! Fare for skade!
® For du borer noe som helst, ma du forsikre deg om at ingen

elektriske kabler eller andre deler pa kjgretayet kan skades av
boring, saging og filing.

® Til feste av kokefeltet ma du ikke bruke gassledninger, kraner
eller deler av brenneren.

» Sag en firkantet apning i arbeidsplaten (mal se fig. [, side 2).

» Sett kokefeltet inn i midten pa utsnittet.

» Fest kokefeltet (2) med de fire festeelementene (3) og skruene (4) pa

arbeidsplaten (1), se fig. [, side 3.

» Bring en brannslukker i klasse B-1 innenfor rekkevidde.

6.3 Koble kokefeltet til gassforsyningen

ADVARSEL! Fare for skade!
® Bruk kun propan- eller butangassflasker med testet

trykkregulator og passende tilkobling.

® Sammenlign trykkangivelsen pa typeskiltet med
trykkangivelsen pa trykkregulatoren.

® Apparatet ma kun kobles til en gassforsyning av autorisert
fagpersonale.

Veer oppmerksom pa falgende ved tilkobling:

Bruk en gassledning i stalrar & 8 x 1 mm (sveiset, semfritt stal eller
rustfritt stal), som du monterer tett ved hjelp av en kuttering.

Fest rgrene til en side- eller bakvegg pa de omgivende mablene slik at det
ikke skjer noen energioverfgring til stilleleddene.

Forbindelsen skal kun veere Igselig med verktay. Overhold de tekniske
reglene i DVGW-arbeidsbladene G607 og G608.

Den totale rgrleggingen ma veere spenningsfri.
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Montere kokefelt

>

Hold lengden pa slangeforbindelsen mellom gassapparatet og det
flytende gassforsyningsanlegget sa kort som mulig og ikke lenger enn
750 mm.

Slangeforbindelsen ma veere tilgjengelig over hele lengden for kontroll.
Under drift ma luftedpningene ha et fritt tverrsnitt pa minst 50 cm? i
oppstillingsrommet. Disse apningene kan vaere lukkbare, men ved drift av
ildstedet ma de veere apne.

Koble kokefeltet til gassforsyningen.
Anbring et advarselskilt med felgende tekst over kokefeltet:

«ADVARSEL!

Ved koking er det ngdvendig & serge for ekstra lufting, f. eks. giennom
apning av vinduer i naerheten av grill-, koke- og bakeapparatet.

Disse apparatene skal ikke brukes til oppvarming av rom.»

Pase at slangeledningen
— ikke blir klemt eller skarpt bayd,
— ligger i sikker avstand fra brenneren.

Apne ventilen pa gassflasken.

ADVARSEL! Fare for skade!
Sjekk aldri at flasken er tett ved hjelp av dpen flamme eller i

>

naerheten av tennkilder.

Kontroller om alle forbindelsene er tette med lekkasjespray.
Alt er tett nar det ikke danner seg blaerer.
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Koble til kokefeltet elektrisk

7 Koble til kokefeltet elektrisk

ADVARSEL! Fare for skade!

A Tilkoblingen av kokeren skal kun utferes av fagfolk.
Den fglgende informasjonen er beregnet pa fagfolk som er fortrolig
med retningslinjene og sikkerhetsforanstaltningene som gjelder.

Folg disse sikkerhetsreglene ved elektrisk tilkobling:

PASS PA!
® Hyvis ledninger ma fgres gjennom metallvegger eller andre

vegger med skarpe kanter, bruker du tomme rgr hhv.
ledningsgjennomfgaringer.

® lkke legg ledninger lgst eller bgyd pa materiale som leder
elektrisk stram (metall).

® Fest ledningene godt.
Ikke trekk i ledningene.

® | egg ledningene slik at man ikke snubler i dem og slik at man
unngar a skade kabelen.

» Forsikre deg ved bruk av typeskiltet til kokefeltet om at driftsspenningen
til apparatet stemmer overens med bordnettspenningen.

» Koble til apparatet i henhold til fig. B, side 3 til 12-V=-bordnettet.
Bruk en kabel med to ledninger med flatstikkhylser 6,3 x 0,8 mm (1).
Stremkretsen ma veere sikret med en 5 A smeltesikring (medfelger ikke).

» Sikre kabelen med en klemme.
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Bruke kokefelt

Bruke kokefelt

8
FORSIKTIG! Fare for skade!
Kokesonen forblir ogsa etter utkoblingen varm i en tid. Advarsel-

LED-en M| viser dette.
Ikke legg noen gjenstander pa kokefeltet, da disse skader eller kan
bli varme, inntil overflaten er avkjgit.

PASS PA!
Kontroller far du slar pa kokefeltet at det ikke befinner se noen

brennbare stoffer pa kokesonen.

Tips for omgang med kokefeltet

For at glasskeramikkoverflaten ikke skal skades, pase fglgende:

Du ma aldri bruke kokefeltet som oppbevaringssted.

Kokekar- og pannebunn kan ha kanter og mgnstre som etterlater spor
eller riper nar de skyves. Dette gjelder spesielt for kokekar i stapt jern.
Det kan ogsa oppsta riper nar f. eks. sandkorn fra tidligere vasking av
grgnnsaker trekkes over kokeflaten med kokekaret.

Unnga at falgende havner pa den varme overflaten:

— Kunststoffer

— Aluminiumsfolie

— Sukker eller stoffer med hgyt sukkerinnhold.

Unnga gjentatt fastbrenning av tilsmussing.

For a oppna de beste resultatene med kokefeltet, bgr du felge de falgende
grunnreglene ved matlating og tilberedning av maltider:

Kokesonene varmes opp sveert raskt, men kjgles langsomt av. Sett
regulatoren pa @nsket posisjon med en gang.

Bruk kokekar og panner av hgy kvalitet for & garantere fullstendig kontakt
med kokesonen.

Den gode kontakten mellom kokekaret hhv. pannen og kokesonen
forbedrer effektiviteten.

Kokekar og panner av edelstal og stapejern egner seg best.
Aluminiumpanner anbefales ikke til maksimal temperaturinnstilling.

Pase at kokekaret hhv. pannen er like stor som kokesonen eller litt stgrre.
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Bruke kokefelt

Hvis det brukes et kokekar som er for lite hhv. en panne som er for liten,
ligger en del av kokesonen fri, og dette kan fere til antenning av klzer.

Pass pa at bunnen til kokekaret hhv. pannen er tarr.
For & unnga fare for forbrenninger, antenning av brennbare materialer og
sol av kokegods gjennom utilsiktet sammenstgt av kokekar hhv. pannen,

innrett grepene innover. Pass pa at de ikke stikker inn i de tilgrensende
kokesonene.

Kontrollere fgr innkobling

Far innkobling av kokefeltet ma du kontrollere falgende:

Er den riktige gassorden koblet til? Apparatet er kun godkjen for flytende
gass.

Er inntaks- og utslippslufteapningene i rommet eller pa utsiden av
kjgretayet frie? Apningene sikrer friskluftforsyning og avgassutfarsel.

Er overflaten pa glasskeramikk-kokefeltet fri for smuss? Smuss kan
brennes inn og dermed skade overflaten eller gjare den skitten.

Er gassflasken sperreventil apnet?

Sla pa kokesonen

>
>

\/

Y N N N\NYy

Sett regulatoren i nullstilling.

Trykk inn regulatoren, hold den trykket og drei mot klokka til posisjonen
«Stor flammey.

Hold regulatoren trykket i maksimalt 15 sekunder, inntil tenningsforlgpet
er avsluttet og den termoelektriske tenningssikringen er aktivert.

Slipp regulatoren.
Brenner brenner.
Kontroll-LED-en lyser.
Varsel-LED-en lyser.

Hvis brenneren slukker etter at regulatoren slippes:
Vent i minst 60 sekunder fgr du gjentar tenningsforlgpet.

MERK

Ved farste gangs bruk eller etter flaskeutskiftning kan det
forekomme at brenneren fortsatt ikke brenner etter 15 sekunder, da
det fortsatt finnes Iuft i gassledningen.

Gjenta i dette tilfellet tenningsforlgpet.
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Bruke kokefelt

Regulere temperaturen

» Reguler temperaturen med regulatoren i omradet mellom stillingene
«Stor flamme» og «Liten flammey.

Sla av kokesonen

» Sett regulatoren i nullstilling.

v Kontroll-LED-en (] er av.

v Varsel-LED-en lyser videre.
Varsel-LED-en kobles ut nar overflaten er nedkjglt og kan bergres uten
fare (dette tar ca. 12 minutter etter utkobling av kokesonen).

» Ved lengre tids driftsavbrudd ma du lukke sperreventilen pa gassflasken.

8.1 Bytte gassflaske

ADVARSEL! Fare for skade!

A Bytt gassflaske kun nar det er god lufting.
Pase at det ikke er noen tennkilder i naerheten.
Bytt gassflasken kun nar apparatet er avslatt.

» Sla av kokefeltet samtidig som du dreier regulatoren med klokken til
nullstilling.

» Lukke ventilen pa gassflasken helt.
» Skru trykkregulatoren av gassflasken.

» Kontroller tilstanden til slangeledningen.
Bytt slangeledningen hvis den er sprg eller porgs.

» Skru trykkregulatoren fast pa den nye gassflasken for hand.
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Utbedring av feil

9 Utbedring av feil

Reparasjoner pa den gassfarende delen av apparatet skal kun gjennomfgres
av fagfolk.

» Lukk gasstilfgrselen umiddelbart ved feil.
» Kontroller enda en gang om apparatet er skadet.
» Skift ut skadede deler.

» Sett apparatet i drift igjen fgrst nar alle feil er korrigert.

Fer du henvender deg til kundeservice hvis det skulle oppsta problemer med
kokefeltet, kontroller falgende:

® at tilkoblingen til bordnettet er i orden.

at regulatoren er innkoblet og temperaturinnstillingen er riktig

at bunnen pa kokekaret hhv. pannen og kokefeltoverflaten er ren og tarr
at kokekaret hhv. pannen har riktig sterrelse og er satt riktig pa kokesonen
at bunnen pa kokekaret hhv. pannen er flat og jevn

10 Vedlikeholde kokefeltet

Av sikkerhetsgrunner er det ngdvendig at apparatet arlig kontrolleres far
forste gangs bruk og deretter hvert andre ar av en fagperson for lytefri
funksjon og eventuelt repareres.

» Kontroller ved den arlige kontrollen av apparatet spesielt falgende
funksjoner:
— Kontroll av gasstetthet
— Kontroll av brennsikkerheten og flammestabiliteten.
— Kontroll av frisklufttilfarsel.
— Kontroll av sikkerhetens og regulatorinnretningene (platekraner,
trykkregulator).

» Kontroller om oppstillingsrommet stemmer overens med de forskriftene
som gjelder pa stedet.
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Rengjgring og stell av kokefeltet

Rengjoring og stell av kokefeltet

11
FORSIKTIG! Fare for skade!
® Pase at overflaten er avkjelt og at varsel-LED-en er slukket.

® Nar du tarker opp sglte matvarer med en fuktig svamp eller klut,
ma du veere forsiktig for & unnga forbrenninger giennom damp.

PASS PA!
® |kke behandle glasskeramikkoverflaten pa kokefeltet med
skuremidler.

® Bruk utelukkende spesiell rengjgringsmelk for glasskeramikk-
overflater. Andre rengjgringsmidler skader overflaten eller
produserer under visse omstendigheter giftige damper nar de
paferes en varm overflate.

® |kke bruk en damprengjgringsenhet.

» Rengjor glasskeramikkoverflaten grundig fer ferste gangs bruk (se
etterfglgende kapittel).

1.1 Regelmessig pleie

» Tilsett litt rengjaringsmelk pa midten av flaten som skal rengjgres.
» Fukt et papirhandkle og pafer rengjeringsmelken pa overflaten.
» Tgrk av flatene med et rent, tgrt papirhandkle.

v Na befinner deg seg en beskyttende film pa overflaten som er vann- og
smussavvisende.

1.2  Fjern matvarer som har kokt over

» Hvis maten skulle koke over under matlagingen, méa du sla av kokefeltet
og tgrke av omradet rundt kokesonen med et rent papirhandkle.

Mat som har kokt over pa kokesonene skal behandles som mat som har
kokt over og brent seg fast (se «Matvarer som har kokt over og brent seg
fast» pa side 162).
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Rengjaring og stell av kokefeltet

Smeltede stoffer eller mat som har kokt over med hgyt sukkerinnhold
(syltetay, ketchup, tomatsaus osv.) ma fjernes.

» Fjern materialet som har kokt over umiddelbart med en skrape mens
overflaten fortsatt er farm: Skyv det overkokte hhv. smeltede materialet av
fra kokesonen til et kjglig omrade av kokefeltoverflaten.

» Sla av kokesonene.
» La kokefeltet kjgle seg ned (varsel-LED-en ma veere av).

» Rengjoer overflaten i henhold til «Regelmessig pleie» pa side 161.

11.3  Matvarer som har kokt over og brent seg fast

» Fjern det fastbrente materialet med en skrape. Hold skrapen i en vinkel
pa ca. 30° i forhold til overflaten og skrap av materialet.

» Avslutt rengjgringen, se «Regelmessig pleie» pa side 161.

1.4  Fjerne metallspor

Det kan forekomme, spesielt nar du bruker lettere kokekar eller panner, at
det forekommer metallspor pa kokeoverflaten. Disse sporene forekommer
ofte som riper.

» Fjern metallsporene i henhold til «Fjern matvarer som har kokt over» pa
side 161.

» For sveert vanskelige spor bruker du rengjgringsmelk sammen med en
skrape.
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Garanti

12 Garanti

Lovmessig garantitid gjelder. Hvis produktet skulle veere defekt, kontakter du
din faghandler eller produsentens filial i ditt land (du finner adressene pa
baksiden av veiledningen).

Ved henvendelser vedrgrende reparasjon eller garanti, ma du sende med
felgende dokumentasjon:

® Kopi av kvitteringen med kjgpsdato,

® arsak til reklamasjonen eller beskrivelse av feilen.

13  Avfallsbehandling

» Lever emballasje til resirkulering sa langt det er mulig.

Nar du tar produktet ut av drift for siste gang, ma du serge for a fa
informasjon om deponeringsforskrifter hos naermeste

— resirkuleringsstasjon eller hos din faghandler.

163



Tekniske data

14 Tekniske data
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(svart)
Art.nr.:
nr 9103303391
(hvit)
Gassforbruk: 115 g/h 210 g/h 210 g/h
Apparatklasse: |

Tilkoblingstrykk/Gasskate
gori:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

28 — 30 mbar (I3g/p)

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

(for tenning):

Antall kokeplater: 2 4 4
Antall brennere: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Nominell varmeeffekt: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
ca. 7,5 min
Koketid for 1 | vann: (uavhengig av omgivelsesbetingelsene og det brukte
kokekaret)
Tilkoblingsspenning 12 V=

Under tenningsforlgpet: 0,6 A

Stremforbruk: | drift: 0.3 A

Mal i mm 398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445
(B xH x D):

Vekt: 6,0 kg 10,8 kg

11,0 kg
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hyvin. Jos myyt tuotteen eteenpain, anna ohje till6in edelleen uudelle
kayttajalle.

Tilavuus
1 Symbolienselitys. ......... .. ... 166
2 Yleisid turvallisuusohjeita. . .. .......... . ... .. L. 166
3 Toimituskokonaisuus . . ....... ... .. 170
4  Maaraysten mukainen kayttd. .. ... ... L 170
5 Tekninenkuvaus ........... ... .. 170
6 Keittolevyn asentaminen ... ............. . L. 171
7  Keittolevyn sdhkoinen liittdminen. . ... ... ... ... ... 174
8 Keittolevyn kdyttdminen. . ... ... ... L 174
9 Virheenpoisto . ....... ... ... . . . 177
10 Keittolevyn huolto. . ... .. ... 178
11 Keittolevyn puhdistusjahoito ............... ... ... .. .... 178
12 Takuu. ... 180
13 Havittdminen .. ... ... . 180
14 Teknisettiedot. ... ... ... .. . 181

165



Symbolien selitys

Symbolien selitys

VAROITUS!
Turvallisuusohje: Huomiotta jattdminen voi aiheuttaa hengenvaa-
ran tai vakavan loukkaantumisen.

HUOMIO!
Turvallisuusohje: Huomiotta jattdminen voi johtaa loukkaantumi-
seen.

HUOMAUTUS!
Huomiotta jattdminen voi johtaa materiaalivaurioihin ja haitata tuot-
teen toimintaa.

=B P

OHJUE
Tuotteen kayttda koskevia lisatietoja.

» Menettely: Tama symboli iimaisee, etta sinun tulee tehda jotakin. Tarvit-
tava menettely kuvataan askel askeleelta.

v/ Tama symboli kuvailee menettelyn tuloksen.

kuva [fl 5, sivulla 3: Tama tieto viittaa kuvassa olevaan elementtiin, tissa
esimerkissa "kohteeseen 5 kuvassa 1, sivulla 3.

2 Yleisia turvallisuusohjeita

Valmistaja ei ota mitdan vastuuta vahingoista seuraavissa tapauksissa:
® tuotteeseen mekaanisen vaikutuksen takia syntyneet vauriot

® tuotteeseen ilman valmistajan nimenomaista lupaa tehdyt muutokset
® kayttd muuhun kuin kayttdohjeessa ilmoitettuun tarkoitukseen

Ole hyva ja noudata seuraavia periaatteellisia turvatoimenpiteita kayttaessa-
si sahkolla toimivia laitteita. Tama suojelee sinua:

® sahkoiskulta
® palovaaralta
® |oukkaantumiselta
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Yleisia turvallisuusohjeita

21

Perusturvallisuus

VAROITUS!

Kayta ainoastaan nestekaasua, joka kuuluu luokkaan I3g/p, I3+,
I3 (butaani/propaani). Ala kayta muita polttoaineita.

Sailyta lahella sopivaa sammutusvalinetta.
Huolehdi siita, ettd alan ammattilainen tarkastaa sammutusvali-
neen saanndllisin valiajoin.

Henkildiden (mukaan lukien lapset), jotka eivat voi kayttaa
tuotetta turvallisesti fyysisten, sensoristen tai psyykkisten taito-
jensa takia, tai kokemattomuuden tai tietdméattdmyyden vuoksi,
ei tulisi kayttaa tuotetta ilman valvontaa tai vastuullisen henkilén
ohjeita.

Al4 kosketa keittoalueita tai niiden I&helld olevaa aluetta.
Keittoalueiden pinnat voivat olla kuumia myds silloin, kun ne
ovat tummia. Keittoalueiden lahella olevat alueet voivat tulla niin
kuumiksi, etta niistd aiheutuu palovammoja.

Jos keittolevyn pinta on haljennut, puhdistusliuokset ja yli vuo-
tavat nesteet voivat tunkeutua laitteen sisaan, mista aiheutuu
sahkoiskuvaara. Kytke laite tallaisessa tapauksessa heti pois
paalta.

Katkaise virransy6ttd aina laitetta koskevien tdiden ajaksi.

Laitetta koskevia huolto- ja korjaustditd saa suorittaa vain am-
mattimies, joka tuntee tihin liittyvat vaarat seka vastaavat maa-
raykset.

HUOMAUTUS!

Kayta laitetta ainoastaan sen kayttotarkoitusta vastaavasti.

Al tee laitteeseen mitdan muutoksia.

Kytke laite pois paalta kun sita ei kayteta.

Ala kayta laitetta, jos se on vaurioitunut tai jokin sen osa on rikki.
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2.2

A

23

Turvallisuus nestekaasua kasiteltaessa

VAROITUS!

Pida palavat aineet kaukana lammitys- ja keittolaitteista seka
muista valo- ja [Bmpolahteista.

Tukehtumisriski!

Ennen laitteen kytkemista paalle on huolehdittava siita, etta
alue on ilmastoitu riittdvasti. Kaytdon aikana kayttétilassa on ol-
tava vahintaan 50 cm2:n halkaisijan kokoiset tuuletusaukot.
Nama aukot voivat olla suljettavia, ne tulee kuitenkin avata tu-
lisijaa kaytettdessa (katso ohjekilpi keittolevyn ylapuolella).

Vertaa tyyppikilven painetietoja paineensaatimen painetietoi-
hin.

Nestekaasupulloja ei saa koskaan sailyttaa tuulettamattomassa
tilassa.

Suojaa nestekaasupullot suoralta auringonpaisteelta. Lampétila

ei saa ylittaa 50 °C:ta.

Jos havaitset kaasunhajua:

— Avaa kaikki ikkunat ja poistu tilasta.

— Al kayta sahkolaitteita, valta myos avotulen kéasittelya, kos-
ka se voi sytyttda kaasun.

— Sulje kaasupullon venttiili ja anna sen olla suljettuna, kunnes
vika poistetaan.

— Ala koskaan yrita 16ytaa vuotoa avotulen avulla.

Keittolevya ei saa kayttaa tankattaessa eika autotallissa eika
lautalla.

Laitteen kayttoturvallisuus

VAROITUS!

Kayta keittolevya kayttdessasi vastaavaa vaatetusta.

Ala kayta dysia vaatteita, joihin tuli voi tarttua.

Anna keittolevyn jaahtya ymparistdn lampdtilaan, ennen kuin
kosket siihen paljain kasin.

Pida keittolevya ympardiva alue puhtaana rasvasta, alkoholi-
pohjaisista aineista, muovista ja palavista aineista (esim. ver-
hot, pyyhkeet, keittibmateriaalit).

Ala ripusta pyyhkeita, paperia, verhoja tai muita palavia materi-
aaleja keittolevyn lahelle alaka laske niita sinne.
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Yleisia turvallisuusohjeita

® Lammita rasvaa ja 6ljya erittdin varovasti. Rasva ja 6ljy voivat
syttya, jos lampdtila on liian korkea.
Ala yritda sammuttaa palavaa rasvaa veden avulla.

® Kayta ainoastaan kuivia pannulappuja ja puukauhoja, ettei hoy-
rya paase muodostumaan. Marat tai kosteat pannulaput voivat
synnyttaa kuumia pintoja koskettaessaan hoyrya, joka aiheut-
taa palovammoja.

® Al kayta keittolevya koskaan ilman valvontaa. Ylikiehuvat kat-
tilat aiheuttavat savua ja palovaaran.

® Kytke keittoalue pois ennen kuin otat kattilan pois.

® Palovammavaaran, palavien materiaalien syttymisen ja kattiloi-
den tahattoman ténaisemisen aiheuttaman ruokien laikkymisen
jne. valttdmiseksi aseta niiden kahvat sisdan pain. Huolehdi sii-
ta, ettd ne eivat tydnny viereisten keittoalueiden paalle.

HUOMAUTUS!

® Keittolevya ei saa kayttaa tilan [Ammitykseen.

® Keittolevyn kayttdminen suurella lampédtilalla ilman etta sen
paalla on taytta kattilaa voi johtaa keittolevyn vaurioitumiseen.

® Al3 aseta tai laske mitdan muoviesineita kuten suola- ja pippu-
risirotinta, pakkauksia y.m. kdytdén aikana keittolevyn paalle.

® Huolehdi siita, etta keittoalueen luona tai paalla ei ole pannulap-
puja.

® Kayta kattiloita, pannuja ja muita laitteita, jotka on suunniteltu
keittolevyn keraamiselle pinnalle ja nimellisteholle.
Vain tietyntyyppinen lasi, lasikeramiikka, kivitavara ja muu lasi-
tettu laite kestaa nopeat lampétilamuutokset ja sopii siten lie-
sille.

® Kayta oikean kokoisia kattiloita ja pannuja.
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3 Toimituskokonaisuus

® Kaasu-lasikeramiikka-keittolevy
® Kayttoohje

4 Maaraysten mukainen kaytto

Dometic CC09, CCKO09 ja CC11 ovat nestekaasulla toimivia lasikeramiikka-
keittolevyja. Ne on tarkoitettu asennettaviksi kotitalouksien keittidihin, asun-
toautoihin, matkailuvaunuihin tai veneisiin.

5 Tekninen kuvaus

Keittolevya saa eri varustuksilla.

® CCO09 (tuotenro 9103303386): kaksi keittoaluetta

® CCKO09 (tuotenro 9103303387): yksi keittoalue

® CC11 (tuotenro 9103303390/9103303391): kaksi keittoaluetta

Laitteesi tyypin saat selville tuotenumerosta, joka ilmoitetaan tyyppikilvessa.
Kutakin keittoaluetta lammittaa yksi kaasupoltin.

Keittoalueen (kuva [l 1, sivulla 2) takana on lisakeittoalue (kuva [l 2), joka
[&mpida keittolevyn alla olevan polttimen pakokaasujen avulla. Tasta syysta
[dmpdtila ei ole niin korkea kuin keittoalueella. Lisdkeittoalueella voi kayttaa
toista kattilaa, joka vaatii vdhemman korkeita 1ampétiloja.

Vain CC09, CC11: Oikeanpuoleisen, pienemman keittoalueen lammitysteho
on pienempi.

Lasikeramiikka-keittolevy on kuuman- ja kylmankestava. Sita voidaan kuor-
mittaa raskailla kattiloilla. Pistemaisia iskukuormituksia, esim. putoavien esi-
neiden aiheuttamia, tulee valttaa. Se voi aiheuttaa vaurioita.
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Kayttolaitteet

Nro kuva [,

sivulla2 ~ uvaus
1 Keittoalue
2 Lisakeittoalue
3 Varoitus-LED "kuuma pinta”

Tama LED palaa punaisena, kun keittoalue on kytketty paalle.

Ja palaa edelleen, kunnes pinta on jaahtynyt ja sité voi kosket-
taa ilman vaaraa (tama kestaa noin 12 minuuttia keittoalueen
pois kytkemisen jalkeen).

4 Merkki-LED ()

LED palaa vihrednd, kun keittoalue on kytketty paalle.

5 Saadin, saadettavissa kolmeen asentoon (nolla-asento, suuri
liekki, pieni liekki)
Paina ja kierra vastapaivaan saataaksesi halutun l[ampdétilan.
Kaantaminen vastapaivaan avaa kaasuhanan.
Kaantaminen myoétapaivaan sulkee kaasuhanan.

Vain CC09, CC11: Etummainen saadin kuuluu oikeanpuoleiseen keittole-
vyyn, takimmainen sdadin vasemmanpuoleiseen keittolevyyn.

6 Keittolevyn asentaminen

Voit asentaa keittolevyn keittidsi tydtasoon.

6.1 Asennuspaikan valinta

Noudata asennuspaikkaa valitessasi seuraavia ohjeita:
® Valitse laitteelle hyvin ilmastoitu paikka.

® Valitse katettu paikka valttadksesi veden tai muiden nesteiden suoran
roiskumisen keittimen paalle.

® Noudata vahimmaisetaisyyksia jotka kuva |, sivulla 2 ilmoittaa.

® Paloilman sy6ttdéa ja lAmmdonpoistoa varten keittolevyn alapuolella taytyy
olla tuuletusaukot, joiden vapaa halkaisija on vahintaan 50 cm?.
Tuuletusaukkojen taytyy olla vahintdan 5 mm leveita.
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Keittolevyn asentaminen

Huomioi, ettei asennuspaikalla ole lapivetoa.
Jos asennat keittolevyn avoimeen ohjaamoon tai muulle avoimelle paikal-
le, asenna lisaksi tuulensuoja.

Al kayta paikoissa, joissa olemassa on réjahdysvaara.

6.2 Keittolevyn asentaminen

® Ennen kuin teet mitaan reikid, varmista, ettd poraaminen, sa-

@ HUOMAUTUS! Vaurioitumisvaara!

haaminen tai viilaaminen ei vahingoita sahkdjohtoja tai ajoneu-
von muita osia.

® Al kayta keittolevyn kiinnittdmiseen kaasujohtimia, hanoja tai
polttimen osia.

» Sahaa tydtasoon nelikulmainen aukko (mitat ks. kuva [E], sivulla 2).

» Aseta keittolevy aukon keskelle.

» Kiinnitd keittolevy (2) neljalla kiinnityskappaleella (3) ja ruuveilla (4) tydta-

soon (1), katso kuva . sivulla 3.

» Kiinnitd Iahettyville luokan B-1 palonsammutin.

6.3 Keittolevyn liittaminen kaasunsyottoon

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!
® Kayta ainoastaan propaani- tai butaanikaasupulloja, joissa on

tarkastettu paineensaadin ja sopiva liitanta.

® \Vertaa tyyppikilven painetietoja paineensaatimen painetietoi-
hin.

® Vain asianmukaisen hyvaksynnan omaava ammattihenkilostd
saa liittaa laitteen kaasunsyottoon.

Huomaa seuraavat liittdmista koskevat ohjeet:

Kayta ainoastaan terasputkista kaasujohdinta & 8 x 1 mm (hitsattu, sau-
maton teras tai ruostumaton teras). Asenna tdma leikkuurengaskiinnityk-
sella.

Kiinnita putket ympardivien huonekalujen sivu- tai takaseindan siten, ettei
saatdlenkkeihin kohdistu vaantdévoimaa.

Liitos tulee olla purettavissa ainoastaan tyokaluilla. Huomioi DVGW-ty6-
ohjeiden G607 ja G608 tekniset sdadokset.
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Koko putkituksen tulee olla jannitteeton.

Pida kaasulaitteen ja nestekaasusyottdlaitteen valinen letkuliitos mahdol-
lisimman lyhyena, pituus ei saa olla yli 750 mm.

Letkuliitokseen tulee paasta kasiksi koko sen pituudelta.

Kayton aikana kayttttilassa on oltava halkaisijaltaan vahintaan 50 cm?:n
kokoiset tuuletusaukot. Nama aukot voivat olla suljettavia, ne tulee kui-
tenkin avata kun tulisijaa kaytetaan.

Liita keittolevy kaasunsyoéttoon.
Aseta keittolevyn paalle ohjekilpi, jossa on seuraava teksti:

"VAROITUS!

Huolehdi keitettdessa lisatuuletuksesta, esim. avaamalla ikkunat gril-
laus-, keitto- ja paistamislaitteiden laheisyydessa.

Naita laitteita ei saa kayttdd huoneen lammitykseen.”

Huolehdi siitd, etta letkujohdin
— eijoudu puristuksiin tai taitteelle,
— onriittdvan kaukana polttimesta.

Avaa kaasupullon venttiili.

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!
Al tarkasta tiiviytta koskaan avoliekilla tai sytytyslahteiden lahella.

» Tarkasta kaikkien liitantojen tiiviys vuodonetsintasuihkeella.

Tiiviys on taattu, jos kuplia ei muodostu.
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7 Keittolevyn sahkoinen liittaminen

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!

A Vain ammattilainen saa suorittaa keittimen liittdmisen.
Seuraavat tiedot on suunnattu ammattilaisille, jotka tuntevat vas-
taavat direktiivit ja turvajarjestelyt.

Noudata seuraavia sahkdliitdntda koskevia ohjeita:

HUOMAUTUS!
® Jos joudut sijoittamaan johtimia metallisten tai muiden terava-

reunaisten seinien lapi, kaytad kanava- tai lapivientikappaleita.

® Al3 aseta johtimia Idysélle tai taitteille séhkda johtavien materi-
aalien (metalli) paalle.

® Kiinnita johtimet varmasti.
Al kisko johtimista.

® Veda johtimet siten, etta niihin ei voi kompastua ja etta johdon
vaurioitumisen mahdollisuus on pois suljettu.

» Varmista keittolevyn tyyppikilven avulla, etta laitteen kayttéjannite vastaa
ajoneuvon sahkdverkon jannitetta.

> Liita laite siten kuin kuva [B, sivulla 3 esittda 12 V—= -ajoneuvoverkkoon.
Kayta kaksijohtimista johtoa ja 6,3 x 0,8 mm -abiko-liittimia (1).

Virtapiiri tdytyy suojata 5 A -sulakkeella (ei sisélly toimituskokonaisuu-
teen).

» Varmista johto sangalla.

8 Keittolevyn kayttaminen

HUOMIO! Loukkaantumisvaara!
Keittoalue pysyy kuumana my®és jonkin aikaa sammuttamisen jal-

keen. Varoitus-LED osoittaa taman.
Ala aseta keittolevylle mitdan esineité, jotka voivat vaurioitua tai
kuumentua, ennen kuin pinta on jaahtynyt.
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HUOMAUTUS!
Huolehdi ennen keittolevyn paalle kytkemista siita, etta keittoalu-

eella ei ole mitaan palavia aineita.

Vinkkeja keittolevyn késittelyyn

Noudata seuraavia ohjeita, jotta lasikeraaminen pinta ei vaurioidu:

Ala kayta keittolevya tavaroiden sailytykseen.

Kattilan- tai pannunpohjissa voi olla reunoja ja valusaumoja, joista jaa siir-
rettdessa jalkia tai naarmuja. TAma koskee erityisesti valurautaisia keitto-
astioita.

Naarmuja voi syntya myds, jos esim. aiemmin vihannesten
pesussa irronneita hiekanjyvia joutuu kattilan mukana keittolevylle.

Valta seuraavien joutumista kuumalle pinnalle:
— muovit

— alumiinifolio

— sokeri tai voimakkaasti sokeripitoiset aineet.
Valta likaantumien toistuvaa kiinnipolttamista.

Jotta saisit keittolevylla aikaan parhaita tuloksia, noudata keittdessasi ja ate-
rioita valmistaessasi seuraavia perussaantoja:

Keittoalueet kuumenevat hyvin nopeasti, mutta jaahtyvat hitaasti. Aseta
saadin heti haluamallesi lampétilalle.

Kayta korkealaatuisia, tasapohjaisia katiloita ja pannuja, jotta kontakti
keittoalueeseen on mahdollisimman taydellinen.

Kattilan tai pannun hyva kontakti keittoalueeseen parantaa tehokkuutta.

Parhaiten tahan sopivat jaloteraksiset seka valurautaiset kattilat ja pan-
nut. Alumiinipannuja ei suositella maksimilampéatilalle.

Huolehdi siitd, etta kattila tai pannu on yhta suuri tai hieman suurempi
kuin keittoalue.

Jos kaytat liian pienta kattilaa tai pannua, osa keittoalueesta on tyhjana,
mika voi johtaa vaatekappaleiden syttymiseen.

Huolehdi siita, etta kattilan tai pannun pohja on kuiva.
Palovammavaaran, palavien materiaalien syttymisen ja kattiloiden tai
pannujen tahattoman ténaisemisen aiheuttaman ruokien laikkymisen jne.
valttamiseksi aseta niiden kahvat sisdan pain. Huolehdi siita, etta se ei
tyénny viereisten keittoalueiden paalle.
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Tarkastukset ennen paalle kytkemista

Tarkasta ennen keittolevyn paalle kytkemista:

Onko liitettyna oikeanlainen kaasu? Laitteessa saa kayttaa vain neste-
kaasua.

Ovatko tulo- ja poistoilmaaukot tilassa tai ajoneuvon ulkopuolella auki?
Aukot varmistavat raittiin ilman sy6ton ja pakokaasujen poiston.

Onko lasikeramiikka-keittolevyn pinta puhdas likaantumista? Likaantu-
mat voivat palaa kiinni ja siten vahingoittaa tai rumentaa pintaa.

Onko kaasupullon sulkuventtiili auki?

Keittolevyn paille kytkeminen

>
>

\/

Y N N N\NYy

Aseta saadin nolla-asentoon.

Paina sdadin sisadan, pida se painettuna ja kierra sitd vastapaivaan asen-
toon "suuri liekki”.

Pida sdadin painettuna korkeintaan 15 sekuntia, kunnes sytytys on paat-
tynyt ja Idmpdsahkoinen liekinvarmistin on reagoinut.

Paasta saadin vapaaksi.
Poltin palaa.
Merkki-LED [ loistaa.
Varoitus-LED [ | loistaa.

Jos poltin sammuu, kun vapautat saatimen:
odota vahintdan 60 sekuntia ennen kuin toistat sytytysmenettelyn.

OHJE

Ensimmaisessa kayttddnotossa tai pullonvaihdon jalkeen voi kay-
da niin, etta poltin ei pala vield 15 sekunnin kuluttua, koska kaasu-
johtimessa on viela ilmaa.

Toista sytytysmenettely talléin uudelleen.

Lampétilan sdataminen

» Saada lampdtilaa saatimellld asentojen "suuri liekki” ja "pieni liekki” valilla.

Keittolevyn pois kytkeminen

» Aseta sdadin nolla-asentoon.

4

Merkki-LED [ _ei loista.
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Virheen poisto

v Varoitus-LED |y | loistaa edelleen.
Varoitus-LED kytkeytyy pois, kun pinta on jaahtynyt ja sita voi koskettaa
ilman vaaraa (tdma kestaa noin 12 minuuttia keittoalueen pois kytkemi-
sen jalkeen).

» Sulje kaasupullon sulkuventtiili pidempien kayttétaukojen ajaksi.

8.1 Kaasupullon vaihtaminen

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!

A Vaihda kaasupullo vain hyvan tuuletuksen vallitessa.
Huolehdi siita, ettd 1ahella ei ole sytytyslahteita.
Vaihda kaasupullo vain, kun laite on pois paalta.

» Kytke keittolevy pois kaantamalla saadinta myotapaivaan nolla-asentoon.
» Sulje kaasupullon venttiili kokonaan.
» Ruuvaa paineensaadin irti kaasupullosta.

» Tarkasta letkujohtimen kunto.
Vaihda letkujohdin, jos materiaali on hapertunut tai se murenee.

» Ruuvaa paineensaadin kasin kiinni uuteen kaasupulloon.

9 Virheen poisto

Laitteen kaasua johtavia osia saa korjata ainoastaan alan ammattilainen.
» Sulje kaasunsyotto heti, jos iimenee hairidita.

» Tarkasta vield, ettei laite ole vaurioitunut.

» Vaihda vaurioituneet osat uusiin.

» Ota laite kayttoon vasta kun kaikki hairiét on poistettu.

Ennen kuin kdannyt keittolevya koskevissa ongelmissa asiakaspalvelun
puoleen, ole hyva ja tarkasta seuraava:

® etta liitdntd ajoneuvoverkkoon on kunnossa
® ettd saadin on paalla ja lampdétilasaatd on oikein
® ettd kattilan tai pannun pohja ja keittolevyn pinta ovat puhtaita ja kuivia
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® ettd kattila tai pannu on oikean kokoinen ja se on asetettu oikein keittole-
vylle

® etta kattilan tai pannun pohja on tasainen ja tasalaatuinen

10 Keittolevyn huolto

Laitteen moitteettoman toiminnan ja mahdollisten vikojen poistamisen vuoksi
tulisi laite turvallisuussyista tarkastuttaa asiantuntijalla ennen ensimmaista
kayttéonottoa ja sen jalkeen joka toinen vuosi.

» Tarkasta laitteen vuosittaisessa tarkastuksessa erityisesti seuraavat toi-
minnot:
— Kaasutiiviyden tarkastus.
— Polttoturvallisuuden ja liekin vakauden tarkastus.
— Raitisilmasyo6ton tarkastus.
— Turvallisuus- ja sdadinlaitteiden tarkastus (poltinhanat, paineensaa-
din).

» Tarkasta, ettd kayttotila vastaa paikallisia voimassa olevia maarayksia.

11  Keittolevyn puhdistus ja hoito

HUOMIO! Loukkaantumisvaaral!
® Huolehdi siita, ettad pinta on jadhtynyt ja varoitus-LED on

pois paalta.
® Jos poistat laikkyneitd ruoka-aineita kostealla sienell tai liinal-
la, toimi varovasti valttddksesi hdyrysta aiheutuvat palovammat.

HUOMAUTUS!
® Al3 kasittele keittolevyn lasikeramiikkapintaa hankausaineilla.

® Kayta ainoastaan lasikeraamisille pinnoille tarkoitettua erikois-
puhdistusainetta. Muut puhdistusaineet vahingoittavat pintaa tai
synnyttavat mahdollisesti myrkyllisia hoéyryja, kun niita levite-
tdan kuumalle pinnalle.

® Al kayta héyrypuhdistinta.

» Puhdista lasikeramiikkapinta perusteellisesti ennen ensimmaista kayttdéa
(katso seuraavaa kappaletta).
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Keittolevyn puhdistus ja hoito

11.1  Saanndllinen hoito

» Laita vahan puhdistusainetta puhdistettavan alueen keskelle.
» Kostuta paperiliina ja hankaa puhdistusaine pinnalle sen avulla.
» Pyyhi pinta puhtaalla, kuivalla paperiliinalla.

v Nyt pinnalla on suojakalvo, joka hylkii vettd ja likaa.

11.2  Yli kiehuneiden ruoka-aineiden poisto

» Jos ruokaa paasee kichumaan yli keittamisen aikana, kytke keittolevy
pois paalta ja pyyhi keittoaluetta ympardiva alue puhtaaksi puhtaalla pa-
periliinalla.

Yli kiehuneet ruoka-aineet keittolevyilla kasitellaan kuten kiinni palanut
ylikiehunut ruoka (katsokappale "Kiinni palanut ylkiehunut ruoka-aines”
sivulla 179).

Sulaneiden aineiden tai ylikiehuneen sokeripitoisen ruoan (marmeladi,
ketsuppi, tomaattikastime ym.) poistaminen

» Poista yli kiehunut materiaali heti lastalla, kun pinta on viela kuuma: tyon-
na ylikiehunut tai sulanut materiaali pois keittolevyn kohdalta levyn pinnan
viiledlle alueelle.

» Kytke keittoalueet pois paalta.
» Anna keittolevyn jaahtya (varoitus-LEDin taytyy olla sammunut).

» Puhdista pinta siten kuin kappale "Saanndllinen hoito” sivulla 179 kuvai-
lee.

11.3  Kiinni palanut ylkiehunut ruoka-aines

» Poista materiaali lastalla. Pida lastaa noin 30° kulmassa pintaan nahden
ja kaavi materiaali pois.

» Paata puhdistus; katso kappale "Saannoéllinen hoito” sivulla 179.
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Takuu

11.4  Metallijalkien poisto

Etenkin kevyempia kattiloita tai pannuja kayttdessasi voi kdyda niin, etta keit-
timen pintaan iimestyy metallijalkia. Nama jaljetd nayttavat usein naarmuilta.

» Poista metallijaljet siten kuin kappale "Yli kiehuneiden ruoka-aineiden
poisto” sivulla 179 kuvailee.

» Kayta erityisen pinttyneiden jalkien poistoon puhdistusainetta ja lastaa.

12 Takuu

Laitetta koskee lakisaateinen takuuaika. Jos tuote sattuu olemaan viallinen,
kdanny oman ammattikauppiaasi tai maasi valmistajan toimipisteen puoleen
(osoitteet kayttdohjeen takasivulla).

Korjaus- ja takuukasittelya varten lahetd mukana seuraavat asiakirjat:

® Kkopio ostolaskusta, jossa nakyy ostopaiva,

® valitusperuste tai vikakuvaus.

13 Havittaminen

» Vie pakkausmateriaali mahdollisuuksien mukaan vastaavan kierratysjat-
teen joukkoon.

- Jos poistat tuotteen lopullisesti kaytdsta, pyyda tietoa sen havitta-
I“! mista koskevista maarayksista 1ahimmasta kierratyskeskuksesta
f— tai ammattiliikkeestasi.
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Tekniset tiedot

14 Tekniset tiedot

Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(musta)
Tuot :
votenro 9103303391
(valkoinen)
Kaasunkulutus: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Laiteluokka:

Liitdntapaine /
kaasukategoria:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:
28 — 30 mbar (l3g,p)
Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

Keittopaikkojen luku- 2 4 4
maara:
Polttimien lukumaéara: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Nimellislampdkuormitus: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
noin 7,5 min
Keittoaika 1 | vetta: (riippuu ymparistdn olosuhteista ja kaytettavasta katti-
lasta)
Liitantajannite 12 V=

(sytytykseen):

Virrankulutus:

Sytytyksen aikana: 0,6 A
Kaytossa: 0,3 A

Mitat mm 398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445
(LxKxS):
Paino: 6,0 kg 10,8 kg 11,0 kg
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MpouyTuTe AaHHYIO0 MHCTPYKLUUIO Nepe BBOAOM B IKCMyaTauuio U
coxpaHuTe ee. B cnyyae nepeaauv npoAaykTa nepefanTe MHCTPYKLUIO
crnepyolleMy nosnib3oBaTernio.
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[NosicHeHus kK cumBonam

NMNossAcCHeHus K cumBonam

NPEOAYNPEXAOEHUE!
YkasaHuA no TexHuke 6e3onacHocTU: HecobniogeHne moxet
NPUBECTU K CMePTENbHOMY UCXOAY UK TSXENbIM TpaBMam.

OCTOPOXHO!
YKasaHua no TexHuke 6esonacHocTu: HecobniogeHne MoxeTt
NpUBECTU K TpaBMam.

BHUMAHMUE!
HecobniogeHne MoXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHUSIM U HAPYLLUTL
paboTy npoaykTa.

=P P

YKA3AHUE
[ononHutensHas nHdopmMaums rno ynpasneHnto NPoaYKTOM.

» [OencrtBue: ATOT CUMBOI YKa3blBaeT Ha TO, 4YTO Bbl OMKHbBI BLINOSTHUTL
onpeneneHHoe nencreue. Tpe6yeMb|e OEencTBMs ONUCbIBAOTCA LWar 3a
wiarom.

v/ OTOT CMMBOJ ONNCbIBAET pesynbTtaTt OEencTBus.

Puc. [fl 5, ctp. 3: JaHHoe ykasaHue obpaliaeT Balle BHUMaHWE Ha pyCy-
HOK, B JaHHOM MpuMepe Ha ,no3uunio 5 Ha pucyHke 1 Ha cTpaHuue 3°.

2 O6Lwue ykasaHus no TexHuke b6esona-
CHOCTU

M3rotoBuTEnNb HE HECET HMKAKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a yu.l,ep6 B cneayrwmnx
crnyydaax:

® [loBpexaeHus NpoaykTa U3-3a MexXaHNM4eCKMX BO30encTani

® |13meHeHna B npoAykKTte, BbIMNOJIHEHHbIE ©e3 0gHO3Ha4YHOro paspelwieHna
narotoeutensa

® lcnonb3oBaHue B LEensx, OTMYHbIX OT YKa3aHHbIX B JAHHOW MHCTPYKLUK

183



O6Lwwme ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTn

Mpu akcnnyaTauuy anekTponpuGopoB yYnTLIBaNTE criedytolime npasuna
TEXHUKN GE30MacHOCTM ANs NpeaoTBpaLLeHNs:

® [opaXkeHUs1 ANEKTPUYECKNM TOKOM;

® BOCMNNaMeHeHus,

® TpaBM.

2.1 OcHoBbI 6e3onacHoOro oo6paileHus

NPEAYNPEXOEHUE!

Vcnonb3yiiTe TONbKO CKUXEHHbBIV ras kateropui lagp, lsy, I3
(6yTaHn/nponaH). He npumeHsiiTe MHble BUAbLI TONNUBA.

OrHeTywnTenb JOMKEH HAXOAUTLCS B Npeaenax gocsraemMo-
CTW.

ObecneybTe perynsapHyr NpoBEPKY COCTOSHUS OTHETYLUUTENNS
cneumanucTom.

Jlvua (B TOM uncne v getun), KOTopble B CUy CBOUX (husmye-
CKUX, ocai3aTerbHbIX UMW NCUXNYECKUX CNOCOOHOCTEN, HEOMbIT-
HOCTM UINN OTCYTCTBUSA 3HAHWI HE B COCTOSIHUM B6e30nacHo
nonb3oBaTbCsA NPMOOPOM, He AOIMKHbLI UICNONb30BaTh NAUTY 6e3
Np1UcMoTpa UMM MHCTPYKTaXKa OTBETCTBEHHOTO nuvua.

He npukacanTecb K BApOYHbIM NAHENSIM UITM 30HaM BOKPYT HUX.
[MoBEPXHOCTb MOXET ObITb rOpsIYEN, AaXe eCriv OHa TEMHas.
O6nacTb BOKpYr BapO4HOM NaHeNn MOXET ObITb ropayen Ha-
CTOJNBLKO, YTO BbIZOBET OXOrH.

Ecnun Ha Bapo4YHON NOBEPXHOCTU NPUCYTCTBYIOT TPELUMHBI, YU-
CTsLLlee cpeAcTBO NN NepenmBLLMECS XUOKOCTU MOTYT Mo-
nacTb BHYTPb Npubopa, YTo co3gaeT OnacHOCTb NopaXeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM. B Takom criyyae cpasy xe BbIKIounTe
npmobop.

Mpw BbINONHEHUN NIOBBIX MAHWNYALNIA C NAINTON HEOOXOANMO
BbIKIIOYaTL 3MeKTponuTaHue.

PaboTbl no PEMOHTY N TEXHNYECKOMY 06Cﬂy)KI/IBaHVI}O BbIMos-
HAKTCA TOJIbKO cneunanmcrtaMmm, 03HakKoOMNeHHbIMN C COOTBET-
cTByrowimmMun npegnncaHnamMmmn n CyLlecTByroLWMMN pUCKaMN.

BHUMAHMUE!

MCI'IOJ'Ib3yIZTe ﬂpl/l60p TOJIbKO MO Ha3Ha4YeHUto.

® He npegnpvHUManTe U3MeHeHU B KOHCTPYKLMK Npmbopa.
® Heucnonb3yembin npubop Bceraa AomkKeH ObiTb BbIKIOYEH.
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Obwwme ykasaHust No TexHuke 6e3onacHoOCTU

2.2

He ncnonbayiite npn6op, ecrnv NoBpeXxaéH OH UK ero arieMeH-
Thl.

TexHuka 6e3onacHOCTU Npu obpaLeHnun co CxKu-
XeHHbIM rasom

NPEAYNPEXAEHUE!

l'oproqwe mMaTtepuarnbl HE OO0JTKHbl HaXoAUTbCA pA4OoM C OTOMU-
TEJNTbHbIMU UIMN KYXOHHbIMU I'IpVIGOpaMVI, a TakKXXe UHbIMWU NCTOY-
HUKaMu Tenna un ceeta.

OnacHocTb yayuwbs!

Mepen nepsbiM BktoyeHnem npubopa ybeanteck B JoCTaTOu-
HOW BEHTUNMPyeMocTn noMeLleHuns. [pu akcnnyaTaumm nnuThbl
B NOMELLEHUN AOMKHbI OblTb B HANUYMN BEHTUNSALMNOHHbIE OT-
BEPCTUS C XKUBbIM ceyeHnem He meHee 50 cm2. 3T oTBepcTUA
MOTyT 3aKpblBaTbCs, HO Npu paboTe NnnTbl AOMKHbI BbITb OT-
KpbITbl (CM. TabriMyky C ykasaHuem Hag nnmnTon).

CpaBHVITe AasBlieHne, yka3aHHOe Ha 3aBoAcKon Tabnunyke ¢
AOaHHbIMU Ha perynatope gaBlieHns.

Hwn B koem Cny4ae He XpaHute ©annoHbl C CXWXKEHHLIM ra3oM B
HenpoBeTpmBaeMbIX MeCTax.

["a30BbIV 6GanNoH He AOMKEH HAaXoAUTLCS Nog BO34ENCTBUEM
NpsSIMbIX NyYen conHua. TemnepaTypa He JOJKHA NPeBbILWAaTb
50 °C.

Mpn Hannuyum 3anaxa rasa:

— OTKpounTe BCe OKHA 1 NOKNHbTE MOMELLIEHNE.

— He Bknovante anektponpnbopbl U HE UCNONb3yeT UCTOYHN-
KN OTKPbITOrO OrHA, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTU K BOCNiaMme-
HeHuo rasa.

— BakpowTe BEHTUNb ra3oBoro 6annoHa n ocTaBbTe €ro B 3a-
KPbITOM COCTOSIHMM, NOKa HEeMCNpaBHOCTb He ByaeT ycTpa-
HeHa.

— He nbiTariteck onpeaenuTb YTEYKY C NOMOLLbI OTKPLITOrO
nnameHum!

3anpeu.|,eHo nosib3oBaTbCHA NINTON BO BpeMA 3anpaBku ropro-
Yyero, B rapaxax un Ha napomax.
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O6Lwwme ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTn

23

Mepbl 6e3onacHocTu npu padote ¢ npubopom

NPEOAYNPEXOEHUE!

Mcnonb3oBaTb BapO4HYK NaHesb HaaneXxnT B COOTBETCTBYHO-
wen ogexae.

He HapeBaliTe cBOGOHO CBMCAIOLLYIO OAexay, CNOCOBHYI0 no-
nacTb B njiamMs.

[aiTe BapoyHOIi NaHenun ocTbiTb 4O TEMNEPATYPbI OKpYKato-
et cpeapl, MPeXae Yem KacaTbCs ero rofibiIMmn pykamu.

Ob6ecneybTe oTCYTCTBME BONM3N BAPOYHOM NAHENN XUPOB, CO-
AepXaLlnx ankorosb BeLLeCTB, MacTMacchl U Nerko Bocnna-
MEHSIIOLLMXCS NpeaMeToB (Hanp., 3aHaBeCOoK, NonoTeHel,
MPOYMX KYXOHHbIX NPUHAANEXHOCTEN).

He BelwaviTe B6NM3M BapoYHOI NaHen1 nonoTeHua, bymary, 3a-
HaBECKM M UHble BOCNaMeHsloLWMnecs maTepuansl U He ocTaB-
naAnTe X Tam.

CobnioganTte 0OCTOPOXHOCTL MPU HarpeBaHUM Xupa 1 Macna.
XKvip 1 Macno moryT BOCnnameHUTbCsl NPU BbICOKOW TeMMNepa-
Type.

He nbiTarTecb NoracuTb rOPALLNA XUP BOSOMN.

Vcnonb3yiTe TOMNbKO Cyxue NpuxBaTKy U OePEBSAHHbIE NOXKN,
4yTOObI M36EeXaTb 0OpasoBaHMst napa. Mokpble Unn BriaxHble
NpUXBaTKN MOTYT CTaTb NPUYUHOI OXOra Npu KOHTaKTe C ropsi-
4YMMM NOBEPXHOCTSIMU U3-3a 0OpasytoLLerocs napa.

Huvkorga He ocTaBnanTe Bapo4vHyto NaHenb 6e3 npucMmoTpa BO
BpeMms akcnnyaTtauun. lNeperpeTblie KacTpronM MOryT Bbi3BaTb
3abIMAEHNe 1 noxap.

Mepen cHATUEM Mocyabl C BApOYHOW NaHenu npubop Heobxo-
VMO BbIKIIOUNTD.

[ns npegoTBpaLLeHns NoNy4YeHMs OXKOroB, BOCMaMeHeHMs ro-
ptoYMx MaTepuanoB U pacnieckuBaHUs NPOAYKTOB NPUrOTOB-
NIEHUS NPU CNy4YalrHbIX TONYKaxX KacTpronu u np.
NMoBopayMBanTe py4ku KacTptorb BHYTpb. CrieanTe 3a Tem, 4To-
Obl OHM He nonaganu B CMeXHble BapOYHbIE 30Hbl.

BHUMAHMUE!

He ncnonb3yinTe BapoyHyo NaHenb Ansi 06orpesa NoMeLLeHns.

Vcnonb3oBaHWe BapoYHOW NaHeNu Npu BbICOKOW TeMnepaType
6e3 HanoNMHEHHOW KacTpHNM MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHW-
M npuobopa.
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KomMnnekT noctaBku

® Bo BpeMsi paboTbl NTLI HE CTABbTE Ha Hee NacTMacCcoBble
npeaMeTbl, Hanpumep, CONIOHKU UMK NMepPeYHULbl, He KnaauTe
yNaKkoBKy W T.M.

® CrneguTte, 4TOObI MPUXBATKN HE HAXOAMIMCb Ha BapO4HOW Na-
Henn unun Bo3re eeé.

[ ] MCHOJ’Ib3yIZTe Ty nocyay u ﬂpl/l60pb|, KOTOpble nNpeaHa3Ha4YeHbl
Ana KepamMmndecknx HOBerHOCTeVI N pacc4yntaHbl HaA HOMU-
HanbHYO MOLWHOCTb Bapqu0|7| naHenun.

Tonbko onpeaeneHHbIe TUMbI CTEKNA, CTEKTOKEPAMUKW,
dasiHca unu apyrux rnasypoBaHHbIX MaTepuanos MoryT
BblAepXaTb pe3kue kornebaHus TemnepaTtypbl U NOSTOMY NOA-
XOOSAT ANS UCMONb30BaHUS Ha NnnTax.

® lcnonb3ayiiTe AN NPUroTOBIEHUS MULLIN NOCYAY COOTBETCTBY-
IOLLMX pa3MepoB.

3 KomMnneKkT nocTtaBKu

® CrTekrnokepamuyeckas BapoyHasi naHernb
® VIHCTPYKLMS NO SKCMyaTaumm

4 Mcnonb3oBaHMe NO Ha3HaAYeHUKo

Dometic CC09, CCKO09 n CC11 - aTO CTEKINOKEpaMMYeCKNEe BapOYHbIEe NaHe-
nn, paboTarLme Ha CKmkeHHoM rase. OHM npegHa3HayeHbl 45t BCTpavBa-
HNSA B KyXOHHbIV BIOK B XUITbIX MOMELLEHUSIX, Tpennepax, yproHax-
npuuenax uim Ha cygax.

5 TexHun4Yeckoe onmcaHue

Bapo4Hble naHeny NocTaBnsAOTCS B Pa3fiNYHbIX UCMONTHEHMWSX.

® CCO09 (aptukyn: 9103303386): [1Be BapOUYHbI€ 30HbI

® CCKO09 (aptukyn: 9103303387): OgHa Bapo4yHasi 30Ha

® CC11 (aptukyn: 9103303390/9103303391): [1Be Bapo4Hble 30HbI

Cgoto Bepcuto Bbl MOXeTe onpeaennTb No HOMepY apTUKyna Ha 3aBOACKON
Tabnunyke.

HarpeB BapO4HbIX 30H OCYLLEeCTBIAETCA rasoBom ropenKoﬁ.
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TexHnyeckoe onucaHue

Mosaau BapoyHoit 3oHbI (puc. [l 1, cTp. 2) HaxoauTcs 30Ha BbiNapvBaHUs
(pvc. [ 2), o6orpeBaemas oTpaboTaHHLIMM razamu ropenku. TemnepaTtypa
3[€eCb HWXE, YeM B BApOYHON 30HE. 30Ha BbiNapmnBaHMUs MOXET MCMONb30-
BaTbCS 41151 BTOPOM KacTprNn, Ansi KOTOPOW BbICOKasi TeMnepaTtypa He Hyx-
Ha.

Tonbko mogenun CC09, CC11: MNpaBas, manasa Bapo4yHas 30Ha MMeeT Ma-
Nyl MOLLHOCTb Harpesa.

CTeKﬂOKepaMW—IeCKaF] NOBEPXHOCTb yCTOVIHMBa K >Kapy n xonogay. Ha Hee
MOXHO CTaBUTb OCTATOYHO TAXENYH nocyay. OpgHako cnenyet nsberatb
TOYEeYHbIX YOAPHbIX HArpy3okK, Hanpumep, nageHna Taxernbix npeameToB.
3710 MOXeT NPUBECTUN K NOBpEXOAEHNAM.

AnemeHTbI ynpaBneHus

Ne Hapuc.
puc. El. OnucaHue
cTp. 2
1 BapouyHas 3oHa
2 30Ha BblinapusaHus
3 MpenynpeavTenbHbIN CBETOAMOAHBIN nHAMKaTop «lopsayas
MOBEPXHOCTbY | M
OTOT CBETOAMOA rOPUT KpacHbIM LIBETOM, KOrga BapoyHasi 30Ha
BKIIOYEHA.
OH cBeTUTCst 4O Tex Nop, noka 3oHa He ocTbIHET Ao 6e3ona-
CHOW NpW KacaHWM Temneparypsbl (3TO 3aiMeT OKOMo 12 MUHYT
nocrne OTKMYEHMS 30HbI).
4 KOHTpOnbHbIV CBETOANOAHbIV MH,uMKaTop
OTOT cBETOAMON, FOPUT 3EMNEHBIM LIBETOM, KOT4a BapoYyHas
30Ha BKJIIOYEHA.
5 PerynaTop, Tpexno3nuMoHHbIN (HyneBoe NonoxeHne, Cunb-

HbI OTOHb, CNabbI OroHb)

MpwxmnTe M NoBOpaYMBanTe NO UMK NPOTUB YaCOBOW CTPENKN
Ans Belibopa HyXHOW TeMmnepaTtypsbl.

BpalleHvne NpoTMB YaCOBON CTPESKN OTKPbIBAET ra3oBbii
KpaH.

BpalueHre no yacoBou cTpenke 40 yrnopa 3akpbiBaeT nogayy
rasa.

Tonbko mogenu CC09, CC11: MNMepeaHuii perynsaTop - AN NpaBoi 30HbI,
3alHUN - NS NEBOW.
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YcTaHOBKa BapO4YHOM naHemnm

6 YcTtaHOBKa BapO4YHOM naHenw

MnuUTy MOXXHO BMOHTMPOBATL B pabo4yto MOBEPXHOCTL Baluei KyxHu.

6.1 Bbi6op mMecTa ycTaHOBKMU

Mpu BbIGOPE MECTa yCTAHOBKM YUTUTE CriedytoLne MOMEHTbI:
® [1nsi ycTaHOBKM NNUTbI BeIGEPUTE XOPOLLO NPOBETPUBAEMOE MECTO.

® [lomeLlleHne JOMKHO BbITb KPbITbIM, YTOObLI NPefoTBpaTUTL HeNocpeacT-
BEHHOE nonagaHue BoAbl NN APYron XXNUOKOCTU Ha NaHenb.

® [lpocneanTe, YTOGbl MUHUMAIbHBIE OTCTYMbI OT OKPYXKalOLLMX Npeame-
TOB 6bINK cobnioaeHsl cornacHo puc. |, cTp. 2.

® [Ing nogayv Bo3gyxa v oTBoAa Tenna nog BapoyHOW NaHenbio JOMKHbI
ObITb BEHTUNSALNOHHBIE OTBEPCTUS CXXMBbIM cedeHneM He meHee 50 cm?.
LLnprHa aTnx oTBEPCTMIN OOMKHA ObITh - HE MEHee 5 MM.

® B mMecTe yCTaHOBKW He [OMKHO ObiTb CKBO3HSKOB.
Mpwy ycTaHOBKe NNWTLI B OTKPLITON pyGKe UK ApYroM OTKPLITOM MecTe
criegyeT AOMOSHUTENBbHO YCTAHOBUTL 3aLLMTY OT BETpa.

® He nonb3yntecb NpMbopoM BO B3PbIBOOMACHbLIX MOMELEeHUNAX .

6.2 YctaHoBKa BapoO4HOM NaHenu

BHUMAHME! OnacHocmb noepexdoeHusi!

® [lepep BbINOSIHEHMEM CBEprieHuin yoeamTech, YTO OTBEPCTUS,
paspesbl M NPONumbl He NOBPeAAT kKabenu nay gpyrue 4yactm
3neKkTpoobopyaoBaHUS TPAHCTIOPTHOIO CPEeACTBa.

® He vcnonb3ynTe Ansa KpenneHus BapoyHOW NaHenu ra3oBble
LWUNaHr1, KpaHbl MY YacTU FOpPEenkKy.

» BbInunuTe NpsAMOyronbHoe 0TBEPCTUE B CTONELIHMLE (PasMepbl CM. Ha
puc. [H, cTp. 2).
» YCTaHOBMTE BAPOYHYIO NaHenb B CepeanHe OTBEPCTUS.

» 3akpenute naHenb (2) YeTblpbMS KpenexHbIMU arieMeHTamm (3) U BUHTa-
mu (4) Ha ctonewnuue (1), cm. puc. [, cTp. 3

» Paamectute OrHeTywunTernb Knacca B-18 npepnenax gocAraemMmocTu.
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YcTaHOBKa BapO4HOM NaHenm

6.3 Moakno4vyeHue NNUTbI K MCTOYHUKY rasa

NMPEAYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!

® |Icnonb3ynTe Tonbko 6annoHbl ¢ 6yTaHOM UM NPonaHom ¢
NPOBEPEHHbLIM PEryNATOPOM AaBfEHNS U NOAXOAALLMM COeam-
HEeHneMm.

[ ] CpaBHMTe AaslieHne, ykasaHHOe Ha 3aBoAcKon Tabnuyke ¢
OaHHbIMU Ha perynatope gaBJlieHns.

® [logknoyeHne npubopa K ra3oCHabXEHUIO JOIMKHO BbIMOSTHAT-
CA TONbKO NUUEeH3npoBaHHbIMU crnieunannuctamMmun.

I'Ipw NOAKINKYeHNN y4TnTe cnegyroune MOMeHTbI:

Vcnonb3ayrite razonpoBog 13 ctanbHon Tpyoknd 8 x 1mm (6eclioBHas
CBapHas CTarb Uy HepXXaBetLLiasi CTasb), KOTOPbIA YCTAaHOBUTE C MOMO-
Wb WTYLEepPHOro coegnmHeHnsa ¢ Bpe3HbliM KOJ1bLIOM.

3akpenute TpyOKM Ha 3agHen nnm GOKOBOW CTEHKE Gnvkanero me-
B6enbHoro chparmeHTa Tak, YToObl Nepefaya ycunus He npuxogunache Ha
NCMNOSMHWTENbHbIE 3NIEMEHTHI.

CoeaunHeHne JOIMKHO ObITb HACTONBKO NPOYHbIM, YTOOBI paccnabuTb ero
ObIIT0 BO3MOXHO TOJbKO MPY MOMOLLM MHCTPYMeHTa. CnegynTe npu 3Tom
TEeXHUYeCKOMY pernamMeHTy [epMaHCKoro coro3a ra3oBon U BOOHOM oTpa-
cnen (DVGW) G607 n G608.

Ha Bcem Tpy6onpoBoae He A0MKHO GbiTb HaNPSHKEHWIA.

CoegunHeHne mexay razoBbiM NPUGOPOM U UCTOUYHMKOM CXXMXKEHHOTO
rasa [JOMKHO ObITb KaK MOXHO KOpoYe 1 He npeBbiwaTth ASIMHY B 750 MM.
LLinaHroBoe coeguHeHne AOMKHO ObITb JOCTYMHO AMs1 MHCNEKUMUA No
BCeWn anuHe.

l'IpM KCcnnyaTauun ninTbl B NOMELLEeHUN OOJTXKHbI ObITb B HANN4YMK BEH-
TUNAUNOHHbIE OTBEPCTUA C XUBbIM CE4YEHNEM HE MEHEE 50 CM2. O1n ot-
BEpPCTUA MOIyT 3aKpbliBaTbCdA, HO Npu pa60Te NAUTbI 4OSMKHbI ObITh
OTKPbITbI.

MNogkntounte BapPO4HYIO NaHesb K NCTOYHUKY ra3a.
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YcTaHOBKa BapO4YHOM naHemnm

» Hap BapoyHoli NaHenbo pasMecTUTe TabnuyKy co cneayollei Hagnu-
CblO:

«BHUMAHWE!

Mpy NPUrOTOBNEHMN NLLM HEOBX0AUMO 06ecnednTb AONONHUTENbBHYIO
BEHTUMALMIO, HanpuMep, OTKpbIB Grvkaiillee K Bapo4HOMY Npuopy,
rpunio, AyXoBKe OKHO. OTW NpuGopbI 3anpeLlaeTcs Ucrnosb3oBaTh ans
oborpeBa NoMeLleHNs. »

» CneguTe 3a TeMm, YToObl LLMaHr
— He Obin 3alleMIIEH UMK NEPETHYT,
— Haxoguncs Ha 6e3onacHOM PacCTOSHUM OT FOPEenKu.

» OTKpOITe BEHTWMb rasoBoro GannoHa.

NMPEOYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!
He npoBepsinTe repMeTMYHOCTb NPY OTKPLITOM NiiaMeHn MUnu
BOMN3M NCTOYHMKOB OFHS.

» [MpoBepbTe repMeTUHHOCTb BCEX COEQUHEHWNI C MOMOLLLIO Cnpest Ansi no-
ncKa yTeuek.
OTcyTCcTBUE NY3bIPLKOB CBUAETENLCTBYET O rEPMETUYHOCTH.
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OnekTponogknio4YeHme Bapo4HON naHenm

7 AneKkTponoakryeHne Bapo4yHoOMn
naHenu

NMPEOYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!

MoaknoyeHne BapOYHON NaHEeNN BbIMOMHAETCSA TONbKO cneynanu-
CTOM.

Cnepyowaa nHpopmaums npegHasHadveHa ans cneynanucTos,
3HaKOMbIX C COOTBETCTBYHOLLUMU UPEKTMBAMU N Mepamn Besona-
CHOCTM.

Mpwn anekTponogknoYeHUn NpUaepKUBanTECh CNeayrLnX ykasaHuii no
TexHuke GesonacHocTu:

BHUMAHMUE!

® Ecnu nvHMA NpoBOAKTCS Yepes NepPEropoaKkn C OCTPbIMU Kpasi-
MW, UCNONb3yTe Kabenb-kaHanbl unu kabenbHble BBOAbI.

® KabGenu gomkHbl ObITb 3aKpenieHbl 1 He n3namMmbiBaTbCA Ha
ANeKTponpoBogdaLnX maTtepumuanax (MeTanne).

® 3akpenuTe NpoBoAa HALEXHO.
He TtaHuTe 3a kabenu.

® [IponoxuTe kabenb Tak, YToObl Yepe3 HEro He CNOTbIKaNMCh U
3TO ero He NoBpeawnso.

» Yb6eguTtecb N0 AaHHbLIM Ha 3aBOACKOM Tabnmuke, 4To paboyee Hanpsxke-
Hue npubopa coBnagaeT ¢ HanpskeHnem GopToBON cCeTu.

» MopakniounTte npubop cornacHopuc. [, ctp. 3 6opTosoit cetn 12 B—.

Vcnonb3yinTe ABYXKUIbHbIA Kabenb ¢ NNOCKMM HAaKOHEYHUKOM
6,3 x 0,8 mm (1).

Llenb nuTaHms gomkHa 6biTh 3aluulieHa NnaBkMM NpeaoxpaHMTenem Ha
5 A (He BXOOUT B KOMMMEKT NOCTaBKN).

» 3akpenute kabenb 3aXXMMHON CKOOOW.
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Vicnonb3oBaHve Bapo4HON naHenm

o

Ucnonb3oBaHue BapO4YHOM NaHenwu

OCTOPOXHO! TpaBmoonacHo!

Bapo4Has 3oHa gaxe nocne OTKNIOYEHUS HEKOTOPOE BPeMsi
ocTaétcs ropsden. Ha ato ykasbiBaeT npegynpeanTenbHbli CBe-
TOAMOAHBLIN HAUKATOP .

He knaguTe HMKaKux npegMeToB, KOTOPbIE MOTYT UCMOPTUTBLCA
UKW HarpeTbCs, Ha BapOYHYIO NaHerb, Noka OHa He OCTbIHET.

BHUMAHMUE!
Mepepn BkNtoYeHWEM NaHenu ybeamTech, YTO Ha Hel HeT ropoymx
maTtepuarnos.

CoBeTbI U peKkomeHaauum no ucnosnb3oBaHNKO

YTto6bl He noBpeanTb CTEKINOKepaMn4eCKyro NOBEPXHOCTb Bapquon naHe-
nn, yd4TuUTe cnenywuiee:

He ncnonb3yinte BapovHyto NaHernb kak NoACTaBOYHYHO NMOBEPXHOCTb.

[1HO KacTptonb 1 CKOBOPOOOK MOXET UMETb KPOMKM M 3ayCeHLIbl, KOTOPbIE
npv coBuraHMmM cnocoOHbl OCTaBUTL LapanyHbl HA BapOYHOM NaHenu.
OcobeHHO 3TO KacaeTcst Nocyabl U3 YyryHa.

LlapanuHbl MOryT Takke BO3HWKHYTb, €Cnn ABUratb No nnmte nocyay, K
KOTOPOW NpUNUNMK, HanpmMmep, YacTuubl Necka, OCTaBLLUMECH TaM Nocne
YMCTKWN OBOLLIEN.

[Mo3aboTbTechb 0 TOM, YTOObLI HA rOpsiYyH0 MOBEPXHOCTL HE Monagarnu:

— nnacTtmacca

— anomMuHueBas donbra

— caxap WI1 BeLLeCTBa C BbICOKMM COAEPXKaHMEM caxapa.

He ponyckanTe BTOPMYHOIO NpUropaHus 3arpsa3HeHun.

D,J'Iﬂ nony4vyeHna Hamny4wmnx pe3ynbTaTtoB nNpu npuroTtosneHnn nmln Ha sa-
pOYHOM NaHenu cobniogarite criegylolmMe OCHOBHbIE NpaBuna:

BapoyHble 30HbI 04eHb GLICTPO HAarpeBatkTCsl, HO OYEHb MEANEHHO OCTbI-
BatoT. Cpasy yCTaHOBUTE PEryNSITOP Ha HYXXHYH TeMneparypy.

McnonbayiTe ka4eCTBEHHY0 Nocyay € NOCKMM AHOM, 4Tobbl obecne-
YNTb NOSMHbIA KOHTAKT C BAPOYHOWN 30HOMN.

XOpOoLWniA KOHTaKT NocyfAbl C BAPOYHOKM 30HOW MOBLILIAET KO3PPULMEHT
Mone3Horo encTBus.
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Vcnonb3oBaHve Bapo4HON NaHenm

JNyylue Bcero NoaxoAaT KaCTPONM M CKOBOPOAb! U3 HEPXKaBEHoLWEN CTanu
1 YyryHa. He ncnonb3yiiTe anoMyHneBble CKOBOPOAb! ANt MaKCMmarib-
HOro TemMMnepaTypHOro pexuma.

Mocyna ponkHa 6bITb NO pa3Mepam He MeHbLLE BAapOYHOMN 30HbI U Bbl-
cTynaTb 3a eé npegensl.

Ecnu nocyga cnvwkom mana, YacTb BapO4YHOM 30HbI OCTaeTcsi cBoboa-
HOW, YTO MOXET CTaTb MPUYNHON BO3ropaHNs oaexabl.

Cnegwute 3a TeMm, 4TobObI HO NOCYAbl JOJMKHO ObITb CYyXMM.

[nsa npegoTBpaLLeHnst OXXOros, BOCMNIaMEHEHNS FOPIYMX MaTepmnanos n
pacnneckuBaHus NPOAYKTOB NPUrOTOBMEHNS U3 CIly4ariHO 3afeTbIX Ka-
CTPHONb UNN CKOBOPOZAOK pasBopayvmBanTe nocyny pyykamm ot cebsa. Ho
PYYKM HE JOIPKHbBI MPY 3TOM nonagatb B COCEAHI0 30HY Harpesa.

lNMpoBepka nepen BKNOYEHUEM

Mepepn BKNOYEHMEM BAPOYHOM NaHENM NPOBEPbLTE:

MopgkntoyeH Nu npaBunbHbIN TMN rasza? MNpubop agonyLleH TONbLKO Ansi pa-
00Tbl Ha CKUXEHHOM rase.

OTKpbITbl M BCe OTBEPCTUS ANS NpUTOKa 1 oTBoga Bo3gyxa? OTeBepctus
obecneunBatoT MPUTOK CBEXErO BO3AyXa 1 yaaneHue npoaykToB rope-
HUs..

He cogepXuT nv NnoBepXHOCTb CTEKNOKEpPaMMUYECKO BapOYHOWN naHenu
3arpsisHEHMN? 3arpsasHeHUst MOryT NPUrOPETbL U TEM camblM NOBPEANTb
unu o6e3obpasnTb NOBEPXHOCTb.

OTKpBIT M 3aNOpPHbIA BEHTWIb ra3oBoro bannoHa?

BknioyeHrne BapO4HOW 30HbI

>
>

N N NYy

MepeBeanTe perynsaTop B HyneBoe NonoXeHue.

Mpwxmnte perynatop, yaepxmneasa HaxaTblM, NOBEPHUTE NPOTUB Yaco-
BOW CTpernku B nonoxeHne « CUNbHbIN OrOHbY.

YaepxuBante perynatop HaxaTbiM He 6onee 15 cekyHa, noka npouecc
po3xXura He 3aBepLUNTCS U He cpaboTaeT TEPMOINEKTPUYECKUI Npeao-
XpaHuTenb.

Otnyctute perynsrop.
["lopernka BkntoyeHa.
KOHTpOnbHbIM CBETOANOAHBLIN MHANKATOP @] CBETUTCA.

MNpenynpeauTenbHbIN CBETOAUOOHbBIN NHONKATOP @ CBETUTCA.
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Vicnonb3oBaHve Bapo4HON naHenm

» Ecnv roperka TyxHeT Nocre TOro Kak OTMyCTMI NOBOPOTHbIN PerynsiTop:
noaoxauTte He MmeHee 60 cekyHz nepen HOBbIM MPOLIECCOM PO3XUra.

YKA3AHUE

Mpy NepBoM BKITIOYEHUU UMW TNOCIIE CMEHbI ra3oBoro GannoHa
MHOrAa ropenka MoXeT He 3aropeTbCs B TedyeHue 15 cekyHa, no-
CKOJSIbKY B LUMAHTe eLe Haxo4uTcs BO3AyX.

B Takom crnyyae noBTopuTe npoueaypy posxura.

PerynupoBaHue Temnepartypbl

» Perynatop no3sonsieT ycTaHOBUTbL Temnepartypy B npegenax ot «Cna-
Oblili OroHb» 40 « CUIbHBIN OFOHbY.

BbikntoyeHne BapoO4HOW 30HbI

» [epeBeguTe perynsatop B HyNeBOE NOMOXEHUNE.

v

KOHTpONbHbIN CBETOANOAHBIN UHOMKATOP m BbIKIO4aeTcs.

MpeaynpeanteneHbI CBETOAMOAHBIN HANKATOP @ CBETUTCA.

OH BbIKMOYaeTCs, Korga 3oHa oCThIHET A0 6e30MacHON Npu KacaHUU TEM-
nepaTypbl (3TO 3alNMeT OKOMO 12 MUHYT NOCIe OTKNIOYEHNS 30HbI).

Ecnn nnaHupyeTe gonro He ncnonb3oBaTth NPMOOP, 3aKPONTe 3anopHbIN

BEHTUIb ra3oBoro 6annoHa.

8.1

3ameHa rasoBoro 6annoHa

NMPEAYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!

3ameHy ra3oBoro 6annoHa BbINOMHANTE TOMbKO NPU XOpoLLen
BEHTUMNALUMMN.

[Npocnegute, 4TOGLI PAOOM HE BbINO MCTOYHMKOB BOCMIIaMeHe-
HUS.

3ameHa ras3oBoro 6annoHa BbINONHAETCS TONbKO NPU BbIKNIOYEH-
Hom npubope.

» Bblkntounte nrnTy, NOBEPHYB perynatop no YacoBou CTperike B Hynesoe

nonoXxeHme.

» [lonHocTbio 3a|<p0|7|Te 3anopr||?1 BEHTWIb ra3oBoro GannoHa.

» OTBUHTUTE perynaTop gaslieHUA € ra3oBoro GannoHa.
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YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

> HPOBepre COCTOsAHME ra3oBoOro wiaHra
HOBpe)i(D,eHHbIVI nnn I'IOpVICTbIVI LJ1aHr nognexxmT 3amMeHe.

» [pukpyTUTE BPYYHYIO PErYNSTOP AABIIEHNUs HA HOBOM GaroHe.

9 YcTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEMN

PeMoHT ra3OHPOBOﬂHOIZ 4acTtu npw6opa OOJIKEeH NpoBOONTCA TOJIbKO cneun-
anncrtamMmu.

» [pv BO3HUKHOBEHWM MOGLIX HEMONAAOK HEMELNEHHO NEePeKponTe noaa-
4y rasa.

» ELule pa3 npoeepbTe Npubop Ha OTCYTCTBKE MNOBPEXOEHUA.
» [loBpexaeHHble AeTany noanexar 3ameHe.

» [Monb3oBaTbcs NPUBOPOM MOXHO TOSBLKO MOCIE YCTPAHEHUS BCEX HEN-
crnpaBHOCTEN.

Mepen obpalleHneM B cnyx6y noaaepkku KNMMeHTOB NPoBepbTe crieayto-
Liee:

® B rnopsiake Ny noakntoveHne kK 6opToBon ceTu;
@ BKIIOYEH NN PErynsaTop 1M NpaBUSIbHO NN YyCTaHOBIEHA TeMMepaTypa;

® B YMCTOM U CYXOM M COCTOSIHMM LHO KACTPHONN UM CKOBOPOAbI, @ Takke
NMOBEPXHOCTb BAPOYHOM NaHenu;

® NMeIoT N noaxoasLne pasmepbl KacTpronsg Unv NogaoH U NpaBusibHO Nn
OHWU YCTaHOBJ1EHbI B Bapquoﬁ 30HE;

® NI0CKOE Y PaBHOMEPHOE MU AHO Y KacTPHOSIM UMM CKOBOPOZbI.

10 TexHM4yeckoe obcnyxmBaHMe Bapou-
HOW NaHenwu

Mo coobpaxeHnsim 6esonacHoOCTM NpUBOP AOIMKEH Nepes NepBbiM BKITHOYE-
HMeM n 3aTeM Kaxable ABa roga npoBepAaTbCd cneunanncTtomMm Ha npeameT
paboToCnoCOBHOCTH, @ BO3MOXHbIE HEMOMAAKN - YCTPaHATLCS.
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OuncTka Bapo4HOW NaHenu 1 yxoA 3a Hen

» [lpu exxerogHon npoBepke paboTocnocobHocT npubopa ocoboe BHUMA-
Hue yaenuTe:
— TNpOBEPKE rEPMETUYHOCTMH;
— npoBepke noxapHoi 6e30MacHOCTN N YCTONYMBOCTM FOpEHUs nname-

HU;

— MpoBepKe NoJayn CBEXEro BO3ayxa;
— MpoBepke NpeaoXxpaHUTEsNbHbIX U PerynmpyoLLmnMX NpUcnocobneHuii
(KpaHOB roperku, perynstopa AaBreHus).

> I'IpOBepre, COOTBETCTBYET 11 NOMeLLeHNe YCTaHOBKM MECTHbIM nencr-
ByrOLWMM npeanncaHnam.

11 Ouunctka Bapo4yHOM NaHenum u yxona 3a
Heun

OCTOPOXHO! TpaBmoonacHo!

Y6eautech, YTO NOBEPXHOCTb OCThINa U NpeaynpeanTernbHbIN
CBeToAMOAHbI MHAMKATOP NOTYX .

Ecnun Bbl yBupaeTe nponusLleecs cogepXMmoe BnaxxHon ryb-
KOV Unn TKaHblo, COONtoganTe OCTOPOXHOCTb, YTOObLI HE 00-
Xe4ybcs napom.

BHUMAHMUE!

He npumeHsanTe onga yxona 3a CTEKNoKepamMuyeckon Bapo4yHom
naHenblo abpasnBHbIE YMCTSLLNE CpeacTBea.

MCHOJ’Ib3yIZTe cneunanbHO nNpeaHa3dHa4vYeHHoe Ald Takux no-
BerHOCTel7| YUCTALLEE MOJIOYKO. ﬂpyrme cpeacTBa nospexaa-
0T NOBEPXHOCTb UM MOTyT Cco3aBaTb AA0BUTbIE NMapbl, Npn
nonagaHun Ha ropa4vyro naHesnb.

He ncnonesynte napoovmcTuTess.

» [lepen nepBbIM BKIOYEHWEM OCHOBATENBLHO OYUCTUTE CTEKIOKEpamMuYe-
CKYI0 MOBEPXHOCTb (CM. CrieayoLLyio rnasy).
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OuncTka BapoYHOW NaHenu 1 yxon 3a Hen

1.1 PerynsapHbin yxon

» HaHecuTe HEMHOrO YMCTSILLErO MOMOYKa B LIEHTP OYMLLAEMON NOBEPXHO-
CTW.

» [lponuTtanTte um GymaxHyto candeTky U pa3oTpuTe MOSMIOYKO No noBep-
XHOCTW.

» [MpoTpuTe NOBEPXHOCTb YNCTLIM U CYXUM ByMaKHbIM NMOMOTEHLIEM.

v/ Ha noBepxHoCTM 0BpasyeTcs 3awmTHas BoAo- U rpsa3eoTTankuparoLas
nreHkKa.

11.2 YaaneHue nepenuBLuerocsi cogepxmmoro

» Ecnv Bo BpeMsi NpUroToBneHWs NULLM YTO-TO NPOSINIIOCH, BbIKIIOUYNTE Ba-
POYHYIO MaHenNb MU NPOTPUTE NOBEPXHOCTb BOKPYF BAPOYHOM 30HbI YM-
CTbIM GYMaXHbIM NOMOTEHLEM.

MponuBLueecsa cogepxxmMoe criedyeT yaansiTb Tak e, Kak 1 npuropes-
Lune npopykThl (cM. «[puropesLune nocne nepenuea NPOAYKTbI» Ha
ctp. 198).

YcTpaHsanTe pacnnasneHHble Cy6CTaHLUUM UNU NPONUTbIE NPOAYKTbI C
BbICOKUM cofepKaHMeM caxapa (a)xem, KeT4yn, TOMaTHbIM COycC U np.)

» HemepgneHHo yganuTe NnponvBLLMECH BewecTBa CKpebKoMm, noka nosep-
XHOCTb eLLe ropsiyas: CoBMHbTE NPONUTYIO MW 3aneKLyrCcst Maccy C Ba-
POYHON 30HbI B MEHEE FOpsiyyH0 06NacTb BapOYHOW MOBEPXHOCTH.

» BbIknounTe BapoyHbIe 30HbI.

» [lanTe OCTbITb BApOYHOMN NOBEPXHOCTM (MpeaynpeanTenbHbI CBETOAM-
OOHbIN UHANKATOP MOTYXHET) .

» O4yuncTMTE NOBEPXHOCTL COrNacHo «PerynsapHein yxoa» Ha cTp. 198.

11.3  [lpuropeswue nocre nepenusa NPoAYKTbI

» YpanuTte npuropesLUne NpoaykTbl ckpebkom. [epxute ckpebok nog
yrnom B 30° K NOBEPXHOCTW N CHUMaNTe npurap.

» 3aBeplueHune o4YnNCTKU, CM. «PerynsapHein yxoa» Ha ctp. 198.
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apaHTna

14 YpaneHune cnegoB mMeTtanna

Ha Bapo4HoI NOBEPXHOCTU MOTYT NOABNATLCS METannmMyeckne cneapl, 0co-
©eHHOo, ecnn ucnonb3yeTcsa Nocyaa 13 nérkoro Metanna. ATu cneabl NosB-
NATCA Yalle, YeM LapanuHbl.

» Ypanute cnegbl MeTanna cornacHo «YaaneHue nepenmBLlerocs cogep-
Xumoro» Ha ctp. 198.

» [na yaaneHms ocobo yCTONYMBbLIX CNEAOB UCMONb3yNTe YMCTALLEe MO-
MOYKO 1 CKpeboK.

12 TapaHTuA

[enctBnteneH yCTaHOBMEHHbIN 3aKOHOM CPOK rapaHTuun. Ecnv npoaykT He-
ncnpaseH, 06paTUTECh B TOProBYHO OpraHn3aLmio nnm B NnpeacTaBuTensCcTBO
nsrotoButens B Bawewn ctpaHe (agpeca cM. Ha 0BOPOTHOWM CTOPOHE MH-
CTPyKUUK).

B uenax npoBeaeHns peMoHTa Unm rapaHTUNHOro obcnyxmeaHus Bol
OOIMKHbI Takke nocnaTb cnegylowmne JOKYMEHTbI:

@ KOMuKo cyeTa C JaToM MOKYMKM,

® pUYMHY peknamauuun unu onncaHme HeEMCNpPaBHOCTY.

13  YTunusauus

» [1o BO3MOXHOCTU, BbIKMAbIBANTE YNAKOBOYHbIA MaTtepumarn B Mycop,
nognexaliunin BTOpuUYHoOn nepepaboTke.

= Ecnv Bbl okoHYaTenNbHO BbIBOAMTE NPOAYKT U3 3KCnyaTauun, To

ﬁ nony4nTe MHOpMaUUIo B GrivkaillieM LeHTpe No BTOPUYHOM
nepepaboTKe UMW B TOProBOM CETU O COOTBETCTBYHOLLIMX
npeanucaHusix no yTunusaumu.
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TexHUYeckme xapakTepuCTUKK

14 TexHMYecKue XxapakTepUCTUKU
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
. (4epHbIn)
Apr. Ne: 9103303391
(6enbin)
Pacxop rasa: 115 /4 210 /vy 210 v

Knacc npubopa:

[aeneHwne rasa/
KaTteropus rasa:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 m6ap (I3g,p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:
28 — 30 mbap (I3B/F’)
Sl: 28 — 30 m6ap (l3gp)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbap (I34)

Bpems 3akvnanus gns
1 n BoAb!:

KonnyectBo KOHPOPOK: 2 4 4
KonuuecTtBo ropenok: 1 2 2
HomuHanbHas Tennosas 1600 Br 2900 Br 2900 Br
MOLLIHOCT: (1300 Bt + (1300 BT +
tHOGTE: 1600 BT) 1600 Br)
OK. 7,5 MUH.

( B 3aBMCMMOCTM OT YCITOBUI OKpYXaloLwen cpeabl 1
ncnonb3yemon nocyapl)

HanpsixeHve nuTaHus
(ans posxura)

12B

MoTpe6neHue Toka:

Bo Bpems posxura: 0,6 A
Mpu pabote: 0,3 A

[abaputbl , MM
(WxBxT)

398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445

Bec:

6,0 kr 10,8 kr 11,0 kr
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza

instrukcje. Instrukcje nalezy zachowa¢. W razie przekazywania
urzadzenia nalezy jg udostepni¢ kolejnemu nabywcy.

Spis tresci

1 Objasnieniesymboli. .. ............ ... .. .. ... .. ...
2 Ogoélne zasady bezpieczenstwa . .......................
3 Wazestawie. .. ... .
4  Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem . .................
5 Opistechniczny .. ... ... .. ... . .
6 Montazpiyty. ... ... .
7 Podigczenie elektryczne ptyty kuchennej . ................
8 Uzywanie ptyty kuchennej . . ............. ... L.
9 Usuwaniebteddw. ... ... ... ... . . . ...
10 Konserwacja ptyty kuchennej. .. .......... .. ... ... ...
11 Czyszczenie i utrzymanie stanu ptyty kuchennej. ... ...... ..
12 GWaranCja . . ..o e
13 Utylizacja . ... ... o
14 Danetechniczne .. ..... ... .. . .
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Objasnienie symboli

Objasnienie symboli

OSTRZEZENIE!
Wskazéwka dot. bezpieczenstwa: Nieprzestrzeganie moze
prowadzi¢ do $mierci lub ciezkich obrazen ciata.

OSTROZNIE!
Wskazéwka dot. bezpieczenstwa: Nieprzestrzeganie moze
prowadzi¢ do obrazen ciata.

UWAGA!
Nieprzestrzeganie moze prowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych i zakiécen w dziataniu produktu.

=B P

WSKAZOWKA
Informacje uzupetniajgce dot. obstugi produktu.

» Obstuga: Ten symbol wskazuje, ze uzytkownik musi podjg¢ jakies
dziatanie. Wymagane dziatania zostaty opisane krok po kroku.

v/ Ten symbol opisuje wynik dziatania.

Rys. [fl 5, strona 3: Ten odnos$nik wskazuje element na rysunku, w tym
przypadku ,Pozycje 5 na rysunku 1 na stronie 3”.

2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane:

® uszkodzeniem produktu w sposéb mechaniczny

® zmianami dokonanymi w produkcie bez wyraznej zgody producenta
® uzytkowaniem w celach innych niz opisane w niniejszej instrukciji

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
nastepujgcych podstawowych srodkéw ostroznosci, aby zapewnié sobie
ochrone przed:

® porazeniem elektrycznym,
® niebezpieczenstwem pozaru,
® obrazeniami.
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21

Podstawowe bezpieczenstwo

OSTRZEZENIE!

® Uzywac wylgcznie ptynnego gazu kategorii lsg/p, I3+, I3
(butan/propan). Nie uzywac innych paliw.

® Umiesci¢ w zasiegu odpowiednig gasnice.
Zadbac o regularne sprawdzanie gasnicy przez specjaliste.

® Osoby (w tym dzieci), ktére ze wzgledu na zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe albo ze wzgledu na brak
doswiadczenia lub niewiedze nie sg w stanie bezpiecznie
uzywac produktu, nie mogg go uzywac bez nadzoru lub
instruktazu odpowiedzialnej osoby.

® Nie dotykac stref gotowania ani obszaréw wokot nich.
Powierzchnie stref gotowania mogg by¢ gorace, takze wtedy,
gdy sg ciemne. Obszary w poblizu stref grzejnych moga by¢ na
tyle gorace, ze mogg powodowac poparzenia.

® Gdy powierzchnia pola grzejnego jest peknieta, roztwory
czyszczgce i wylewajgce sie ptyny mogg przedostac sie do
urzgdzenia, a to powoduje ryzyko porazenia pragdem. Nalezy
wowczas niezwtocznie wytgczy¢ urzgdzenie.

® Przed rozpoczeciem prac przy urzgdzeniu nalezy zawsze
odigczy¢ zasilanie.

® Prace zwigzane z konserwacjg i czyszczeniem moga byé
wykonywane wytgcznie przez specjalistow, ktorzy sg Swiadomi
powigzanych z nimi zagrozen i sg zaznajomieni z
obowigzujgcymi przepisami.

UWAGA!

® Uzywac urzadzenia wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

® Nie dokonywaé zmian urzadzenia.

® WyltgczyC urzadzenie na czas przerw w uzywaniu.

® Nie uzywac urzadzenia, gdy urzadzenie lub jego czesci sg

uszkodzone.

203



Ogodlne zasady bezpieczenstwa

2.2 Bezpieczenstwo podczas obchodzenia sie z gazem
cieklym

g OSTRZEZENIE!
[ ]

Latwopalne materiaty trzymac z dala od urzadzen grzejnych i
kuchenek oraz innych zrodet Swiatta i ciepta.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Przed wtaczeniem urzadzenia upewnic sie, ze w
pomieszczeniu wystepuje wystarczajgca wentylacja. Podczas
eksploatacji w miejscu ustawienia muszg by¢ dostepne otwory
wentylacyjne o wolnym przekroju wynoszgcym co najmniej

50 cm?. Te otwory moga by¢ zamykane, ale muszg by¢ otwarte
w czasie pracy paleniska (patrz tabliczka informacyjna
znajdujgca sie nad polem grzejnym).

Poréwnac¢ warto$¢ cisnienia na tabliczce znamionowej z
wartoscig na regulatorze cisnienia.

Nigdy nie przechowywac¢ butli z ptynnym gazem w miejscach
pozbawionych wentylaciji.

Chroni¢ butle z ptynnym gazem przed dziataniem
bezposrednich promieni stonecznych. Temperatura nie moze
przekraczac 50°C.

W przypadku wykrycia zapachu gazu:
— Otworzy¢ wszystkie okna i opusci¢ pomieszczenie.

— Nie uruchamia¢ urzgdzen elektrycznych i unika¢ uzywania
otwartych ptomieni, ktére mogg spowodowac zapton gazu.

— Zamkngc¢ zawér butli z gazem i pozostawi¢ go w zamknietym
stanie do czasu usuniecia btedu.

— Nigdy nie prébowac¢ odnajdywac wycieku, uzywajgc
otwartych ptomieni.

Nie wolno uzywac ptyty podczas tankowania oraz w garazach i

na promach.

2.3 Bezpieczenstwo podczas eksploatacji urzadzenia

g OSTRZEZENIE!
° .

Podczas uzywania ptyty kuchennej nalezy nosi¢ odpowiednig
odziez.
Nie nosi¢ luzno zwisajacych ubran, ktére moga sie zapalic.
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Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Przed dotknieciem ptyty gotymi rekami zaczekaé, az ostygnie
ona do temperatury otoczenia.

Obszar wokot ptyty kuchennej utrzymywacé w stanie wolnym od
tluszczu, substancji alkoholowych, materiatéw plastikowych i
tatwopalnych (np. zaston, recznikéw, materiatow kuchennych).
W poblizu ptyty kuchennej i w jej poblizu nie wiesza¢ ani nie
odktadaé recznikéw, papieru, zaston lub innych palnych
materiatow.

Zachowac¢ ostroznosc¢ podczas podgrzewania ttuszczu lub
oleju. Tluszcz i olej mogqg ulec zaptonowi przy zbyt wysokiej
temperaturze.

Nie prébowaé gasi¢ palgcego sie ttuszczu woda.

Uzywac wytgcznie suchych podktadek pod garnki i drewnianych
tyzek, aby unikng¢ powstawania pary. Mokre lub wilgotne
podkfadki na gorgcych powierzchniach mogg powodowaé
poparzenia przez pare.

Nigdy nie pozostawia¢ wigczonej ptyty bez kontroli. Garnki
podgrzewane przez zbyt dlugi czas mogg powodowaé dym i
pozary.

Przed zdjeciem garnka nalezy wytgczy¢ strefe grzejna.

Aby zapobiec zagrozeniu zapalenia palnych materiatow i
rozlaniu zawartosci, nalezy unikac potrzgsania garnkami itd.,
uchwyty kierowa¢ do wewnatrz. Uwazaé, aby nie wystawaty
one do sasiednich stref.

UWAGA!

Nie uzywac ptyty kuchennej do ogrzewania pomieszczenia.

Uzywanie ptyty kuchennej z wysoka temperaturg bez
napetnionego garnka moze doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Nie uktada¢ ani nie ustawia¢ na wtgczonej ptycie kuchennej
plastikowych przedmiotéw, takich jak pojemniki na sdl i pieprz,
opakowania itp.

Uwazagé, aby na ptycie kuchennej lub obok niej nie znajdowaty
sie podkfadki pod garnki.
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W zestawie

® Uzywac garnkéw, patelni i innych urzadzen, przeznaczonych
do ceramicznych powierzchni i znamionowej mocy piyty
kuchenne;.

Tylko okreslone rodzaje szkta, ceramiki, fajansu lub innych
oszklonych urzadzeh mogg wytrzymac szybkie zmiany
temperatury i sg przeznaczone do kuchenek.

® Uzywac garnkéw i patelni o odpowiedniej wielkoSci.

3 W zestawie

® Gazowa ptyta ceramiczna do gotowania
® |[nstrukcja obstugi

4 Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Dometic CC09, CCK09 i CC11 to ceramiczne ptyty do gotowania zasilane
ptynnym gazem. Sg one przeznaczone do montazu w bloku kuchennym w
gospodarstwach domowych, samochodach mieszkalnych, przyczepach
kempingowych, karawanach lub todziach.

5 Opis techniczny

Ptyta kuchenna jest dostepna w réznych wersjach.

® CCO09 (nr art. 9103303386): dwie strefy gotowania

® CCKO09 (nr art. 9103303387): jedna strefa do gotowania

® CC11 (nrart. 9103303390/9103303391): dwie strefy gotowania

Typ posiadanego urzgdzenia mozna okre$li¢ na podstawie numeru artykutu,
podanego na tabliczce znamionowe;.

Kazda strefa gotowania jest ogrzewana przez jeden palnik gazowy.

Ze strefg gotowania (rys. [l 1, strona 2) znajduje sie strefa ciggtego
gotowania(rys. [l 2), ogrzewana przez spaliny palnika strefy gotowania.
Dzieki temu temperatura nie jest tak wysoka jak w same;j strefie gotowania.
Strefe ciggtego gotowania mozna wykorzysta¢ do drugiego garnka, dla
ktérego jest wymagana nizsza temperatura.
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Tylko CC09, CC11: Prawa, mniejsza strefa gotowania ma mniejszg moc

grzejna.

Ceramiczna ptyta kuchenne jest odporna na wysokg i niskg temperature.
Mozna jg obcigzaé ciezkimi garnkami. Unikaé punktowych obcigzen
uderzeniowych, np. przez upadajgce przedmioty. Mogg one prowadzi¢ do

uszkodzen.

Elementy obstugowe

Nrnarys. H.
strona 2

1
2
3

Opis

Strefa gotowania
Strefa ciggtego gotowania

Ostrzegawcza dioda LED ,Gorgca powierzchnia” @

Ta dioda LED $wieci kolorem czerwony, gdy strefa gotowania
jest wigczona.

Swieci do czasu ostygniecia powierzchni, gdy jest mozliwe jej
bezpieczne dotkniecie (w czasie ok. 12 minut po wytgczeniu
strefy gotowania).

Kontrolna dioda LED @

Ta dioda LED $wieci kolorem zielonym, gdy strefa gotowania
jest wigczona.

Regulator, trojpozycyjny (pozycja zerowa, duzy ptomien, maty
ptomien)

Nacisngc i obroci¢ w kierunku ruchu wskazéwek zegara lub w
kierunku przeciwnym, aby ustawi¢ zgdang temperature.

Obrét w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara
powoduje otwarcie zaworu gazowego.

Obrét do oporu w kierunku ruchu wskazéwek zegara powoduje
zamkniecie zaworu gazowego.

Tylko CC09, CC11: Przedni regulator stuzy do sterowania prawg strefg, a
tylny regulator do sterowania lewg strefg gotowania.
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Montaz ptyty

6 Montaz ptyty

Plyte kuchenng mozna zamontowaé w blacie roboczym kuchni.

6.1 Wybor miejsca montazu

Przy wybieraniu miejsca montazu nalezy uwzgledni¢ nastepujgce
wskazowki:

® Wybra¢ dla urzgdzenia miejsce o odpowiedniej wentylaciji.

® \Wybra¢ odpowiednio przemyslane miejscu, aby zapobiec pryskaniu wody
lub innych ptynéw bezposrednio na kuchenke.

® Uwzglednié minimalne odlegtosci podane na rys. B, strona 2.

® W celu zapewnienia powietrza do spalania i odprowadzania ciepta pod
ptyta kuchenng muszg by¢ dostepne otwory wentylacyjne o wolnym
przekroju, wynoszgacym co najmniej 50 cm?2.
Minimalna szerokos¢ otworéw wentylacyjnych to 5 mm.

® Uwazaé, aby w miejscu montazu nie powstawat przeciag.
W przypadku wbudowania ptyty w otwartym kokpicie lub w innych
otwartych miejscach, nalezy dodatkowo zamontowaé ostone przed
wiatrem.

® Nie uzytkowac urzgdzenia w pomieszczeniach zagrozonych wybuchem.

6.2 Montaz ptyty kuchennej

UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!

® Przed wykonaniem wszelkich otworéw upewnic sie, ze
wiercenie, ciecie i pitowanie nie powodujg ryzyka uszkodzenia
kabli elektrycznych lub innych czesci pojazdu.

® W celu przymocowania ptyty kuchennej nie uzywaé przewodéw
gazowych, zaworéw lub czesci palnika.

» Wycig¢ kwadratowy otwdr w blacie roboczym (wymiary podano na
rys. [, strona 2).

» Wiozy¢ ptyte kuchenng w srodek wyciecia.

» Przymocowac ptyte kuchenng (2) za pomoca czterech elementéw
mocujgcych (3) i $rub (4) do blatu roboczego (1), patrz rys. [, strona 3.

» Umiesdci¢ w zasiegu gasnice klasy B-1.
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6.3 Podiaczanie plyty kuchennej do zrédta gazu

g OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

® Uzywac wylgcznie butli propanu lub butanu ze sprawdzonym
regulatorem cinienia i pasujgcym ztgczem.

® Porownac warto$¢ cisnienia na tabliczce znamionowej z
wartoscig na regulatorze cisnienia.

® Urzgdzenie moze by¢ podtgczane do zrédta gazu wytgcznie
przez upowaznionych fachowcow.

Podczas podtgczania nalezy uwzgledni¢ nastepujgce wskazowki:

Uzy¢ przewodu gazowego z rury stalowej & 8 x 1 mm (spawana, stal
bezszwowa lub stal nierdzewna), ktéry nalezy szczelnie przymocowaé
przy uzyciu potgczenia skrecanego z pierscieniem tngcym.
Przymocowac rury do sciany bocznej lub tylnej otaczajgcych elementow
meblowych w taki sposéb, aby nie nastepowato przenoszenie sity na
elementy nastawcze.

Potgczenie moze byc¢ roztgczane jedynie za pomocg narzedzia. Nalezy
przy tym przestrzega¢ zasad technicznych zawartych na arkuszach
danych roboczych DVGW G607 i G608.

Cate orurowanie musi by¢ wolne od napiec.

Dtugosc¢ potgczenia wezem miedzy urzgdzeniem gazowym a instalacjg
zasilajgcg gazem powinna by¢ jak najkrotsza nie moze przekraczaé
750 mm.

Na catej dlugosci potgczenie wezem musi by¢ dostepne w celach kontroli.

Podczas eksploatacji w miejscu ustawienia muszg by¢ dostepne otwory
wentylacyjne o wolnym przekroju wynoszgcym co najmniej 50 cm?. Te
otwory mogg by¢ zamykane, ale muszg by¢ otwarte podczas pracy
paleniska.

Potaczy¢ ptyte kuchenng ze zrédtem gazu.

Umiesci¢ nad ptytg kuchenng tabliczke informacyjng, zawierajaca
nastepujacy tekst:

,OSTRZEZENIE!

Podczas gotowania nalezy zadba¢ o dodatkowg wentylacje,

np. otwierajgc okna w poblizu urzadzenia do grillowania, gotowania i
pieczenia.

Nie wolno uzywac¢ tych urzadzen do ogrzewania pomieszczenia.”
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Podtaczenie elektryczne plyty kuchennej

» Uwazac, aby przewdd gietki nie byt
— zakleszczony ani zagiety oraz aby byt
— utozony w bezpiecznej odlegtosci od palnika.

» Otworzy¢ zawor butli z gazem.

Nigdy nie sprawdzac¢ szczelnosci przy otwartych ptomieniach lub w

g OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!
poblizu zrédet zaptonu.

» Sprawdzi¢ szczelno$é wszystkich potgczen sprayem do wyszukiwania
nieszczelnosci.
Szczelnosé jest zapewniona, gdy nie powstajg pecherzyki powietrza.

7 Podtaczenie elektryczne ptyty
kuchennej

Podtgczenie kuchenki moze wykonac jedynie specjalista.
Ponizsze informacje sg skierowane do specjalistéw, ktérzy sg
zaznajomieni z odpowiednimi dyrektywami i przepisami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

g OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

Podczas podtgczania elektrycznego nalezy uwzgledni¢ nastepujgce zasady
bezpieczenstwa:

UWAGA!

® Jezeli jest konieczne przeprowadzenie przewodéw przez
Sciany metalowe lub $ciany o ostrych krawedziach, nalezy uzy¢
kanatow lub przepustow.

® Nie ukfadac przewoddw luzno lub zagietych na materiatach
przewodzgcych prad (metal).

® Mocno przymocowacé przewody.

Nie ciggng¢ za przewody.

® Ulozy¢ przewody tak, aby nie stwarzaty ryzyka potkniecia i aby
wykluczone byto ryzyko uszkodzenia kabla.

» Korzystajac z tabliczki znamionowej ptyty kuchennej upewnic sie, czy
napiecie robocze urzadzenia jest zgodne z napieciem sieci poktadowej.
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Uzywanie ptyty kuchennej

» Podtgczyé urzadzenie zgodnie z rys. [, strona 3 do sieci poktadowe;j
12 V=

Uzy¢ dwuzytowego kabla z wtyczkg ptaskg 6,3 x 0,8 mm (1).

Obwadd prgdowy musi byé zabezpieczony bezpiecznikiem topikowym 5 A
(nie nalezy do zakresu dostawy).

» Zabezpieczy¢ kabel opaskg zaciskows.

8 Uzywanie ptyty kuchennej

Strefa gotowania pozostaje gorgca takze przez pewien czas po
wyltgczeniu. Jest to wskazywane przez ostrzegawczg diode LED
.

Dopoki powierzchnia ptyty kuchennej nie ostygnie, nie odktadac¢ na
niej zadnych przedmiotéw, ktére moga ulec uszkodzeniu lub
rozgrzaniu.

g OSTROZNIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

UWAGA!
Przed witgczeniem ptyty kuchennej zadbac¢ o to, aby na strefie
gotowania nie znajdowaty sie zadne palne materiaty.

Wskazowki dotyczace stosowania ptyty kuchennej

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia powierzchni ceramicznej, przestrzegaé
nastepujacych wskazéwek:

® Nie uzywac ptyty kuchennej jako powierzchni do odstawiania
przedmiotow.

® Krawedzie i naroza spodow garnkéw i patelni mogg pozostawiac slady
lub zarysowania podczas przesuwania. Dotyczy to w szczegdlnosci
naczyn z zeliwa.

® Zarysowania mogg powstac np. wtedy, gdy ziarna piasku z mycia jarzyn
zostang przeciaggniete razem z garnkiem po powierzchni gotowania.

® Uwazaé, aby na gorgcg powierzchnie nie przedostaty sie nastepujgce
przedmioty:
— tworzywa sztuczne,
— folia aluminiowa,
— cukier lub substancje z jego duzg zawartoscia.

® Unika¢ wielokrotnego przypalania zabrudzen.
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Uzywanie ptyty kuchennej

Aby uzyskac najlepsze rezultaty uzywania ptyty kuchennej, podczas
gotowania i przygotowywania positkdw nalezy przestrzega¢ nastepujgcych
zasad:

Strefy gotowania rozgrzewaja sie bardzo szybko, ale stygng powoli.
Natychmiast ustawi¢ regulator na zgdang temperature.

Uzywac wysokiej jakosci garnkéw i patelni z rwnym dnem, aby zapewnic
catkowity kontakt ze strefg gotowania.

Dobra stycznos¢ garnka lub patelni ze strefg gotowania zwigksza
wydajnosé.

Najlepiej nadajg sie garnki i patelnie ze stali szlachetnej i zeliwa. Patelnie
aluminiowe nie sg zalecane do maksymalnego ustawienia temperatury.

Zwracac uwage na to, aby garnek lub patelnia byty tak duze, jak strefa
gotowania lub nieco wieksze.

W przypadku uzycia zbyt matego garnka lub zbyt matej patelni cze$¢
strefy gotowania jest odkryta, co moze spowodowac zapton elementéw
odziezy.

Zwraca¢ uwage na to, aby dno garnka lub patelni byto suche.

Aby zapobiec zagrozeniu zapalenia palnych materiatéw i rozlaniu
zawartosci, nalezy unikaé potrzgsania garnkami lub patelniami, uchwyty
kierowa¢ do wewnatrz. Uwazac, aby nie wystawaty one do sgsiednich
stref.

Sprawdzi¢ przed wiaczeniem

Przed wiaczeniem piyty kuchennej nalezy sprawdzi¢ nastepujgce punkty:

Czy jest podtgczony prawidtowy rodzaj gazu? Urzgdzenie jest
przeznaczone wytgcznie pracy z gazem cieklym.

Czy otwory powietrza dolotowego i odlotowego w pomieszczeniu lub po
zewnetrznej stronie pojazdu sg odkryte? Otwory zapewniajg
doprowadzanie swiezego powietrza i odprowadzanie gazu odlotowego.
Czy powierzchnia ptyty ceramicznej jest wolna od zanieczyszczen?
Zanieczyszczenia mogg ulec zaptonowi, powodujgc uszkodzenie
powierzchni.

Czy zaw6r odcinajgcy butli z gazem jest otwarty?
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Uzywanie ptyty kuchennej

Wiaczanie strefy gotowania
» Ustawic regulator w pozycji zerowej.

» Nacisngc regulator, przytrzymac go i obréci¢ go przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara do pozycji ,Duzy ptomien”.

» Przytrzymaé regulator wcidniety przez maksymalnie 15 sekund, az
proces zaptonu zostanie zakonczony i zadziata termoelektryczne
zabezpieczenie zaptonu.

Zwolni¢ regulator.

Palnik sie pali.

Kontrolna dioda LED [ | $wieci.
Ostrzegawcza dioda LED Swieci.

Jezeli po zwolnieniu regulatora palnik gasnie:
Zaczekaé co najmniej 60 sekund przed powtérng prébg zapalenia.

Y N N N\NYy

WSKAZOWKA

Przy pierwszym uruchomieniu lub po wymianie butli moze sie
zdarzy¢, ze palnik nie zapali sie w ciggu 15 sekund, poniewaz w
przewodzie gazu wcigz znajduje sie powietrze.

Nalezy woéwczas ponowi¢ probe zapalenia.

Regulowanie temperatury

» Za pomocg regulatora ustawié temperature w zakresie miedzy pozycjami
,Duzy ptomien” i ,Maty ptomien”.

Wyltaczanie strefy gotowania

» Ustawic regulator w pozycji zerowe;.

v Kontrolna dioda LED jest wytgczona.

v Ostrzegawcza dioda LED caly czas Swieci.
Ostrzegawcza dioda LED gasnie po ostygnieciu powierzchni, gdy jest
mozliwe jej bezpieczne dotknigcie (po uptywie okoto 12 minut od
wytgczenia strefy gotowania).

» W przypadku dtuzszej przerwy w uzytkowaniu nalezy zamkng¢ zawor
odcinajgcy butli z gazem.
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Usuwanie btedow

8.1 Wymiana butli z gazem

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

A Butle z gazem wymienia¢ wylgcznie przy odpowiedniej wentylacji.
Uwazac, aby w poblizu nie znajdowato sie zrodto zaptonu.
Butle z gazem wymieniac¢ jedynie przy wytgczonym urzadzeniu.

» Wylgczy¢ ptyte kuchenng, obracajac regulator w kierunku ruchu
wskazowek zegara do pozycji zerowe;.

» Catkowicie zamkng¢ zawor butli z gazem.

» Odkrecic¢ regulator ci$nienia z butli z gazem.

» Sprawdzi¢ stan przewodu elastycznego.
Wymieni¢ przewdd elastyczny, jezeli materiat jest kruchy i porowaty.

» Przykrecic¢ regulator cisnienia recznie do nowej butli z gazem.

9 Usuwanie btedow

Naprawy czesci urzadzenia przewodzacej gaz moga by¢ wykonywane
wytgcznie przez specjalistow.

» W razie usterek niezwlocznie wytgczy¢ doprowadzanie gazu.

» Sprawdzi¢ ponownie, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.

» Wymieni¢ uszkodzone czesci.

» Urzgdzenie uruchomi¢ ponownie dopiero po usunieciu wszystkich
usterek.

Przed skonstatowaniem sie z dziatem obstugi klienta w razie probleméw z
ptyta kuchenng nalezy sprawdzic:

® czy przytgcze do sieci poktadowej jest w dobrym stanie;

® czy regulator jest wigczony, a ustawienie temperatury prawidtowe;
® czy spdd garnka lub patelni i powierzchnia ptyty sg czyste i suche;
)

czy wielkos¢ garnka lub patelni jest odpowiednia i czy sg one
odpowiednio ustawione na strefie gotowania;

czy spod garnka lub patelni jest ptaski i rwnomierny.
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Konserwacja ptyty kuchennej

10 Konserwacja ptyty kuchennej

Ze wzgledow bezpieczenstwa konieczne jest, aby przed pierwszym
uruchomieniem, a nastepnie co dwa lata urzadzenie byto sprawdzane przez
rzeczoznawce pod katem prawidtowego dziatania, a ewentualne usterki byty
niezwtocznie usuwane.

» Przy kazdej corocznej kontroli urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ w
szczegolnosci nastepujgce funkcje:
— Kontrola gazoszczelnosci.
— Kontrola bezpieczenstwa i stabilnosci ptomienia.
— Kontrola doptywu swiezego powietrza.
— Kontrola urzgdzen zabezpieczajgcych i regulacyjnych (zawory
palnika, regulatory cisnienia).

» Sprawdzi¢, czy miejsce ustawienia jest zgodne z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami.

11  Czyszczenie i utrzymanie stanu ptyty
kuchennej

® Zwréci¢ uwage na to, czy powierzchnia ostygta i ostrzegawcza
dioda LED @ zgasta.

® W przypadku zbierania rozlanej zawartosci wilgotng ggbkg lub
szmatkg nalezy postepowac ostroznie, aby unikng¢ poparzenia
para.

g OSTROZNIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

UWAGA!

® Nie czyscic¢ ceramicznej powierzchni ptyty przy uzyciu srodkow
do szorowania.

® Uzywac wylgcznie specjalnego mleczka do czyszczenia
powierzchni ceramicznych. Inne srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnie lub, w okreslonych przypadkach,
tworzy¢ trujgce opary po zetknieciu z gorgca powierzchnia.

® Nie uzywaé myjek parowych.

» Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczy$ci¢ ceramiczng
powierzchnie (patrz kolejny rozdziat).
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Czyszczenie i utrzymanie stanu ptyty kuchenne;j

1.1 Regularna pielegnacja

» Nanies¢ niewielkg ilo$¢ mleczka do czyszczenia na srodek czyszczonej
powierzchni.

» Nawilzy¢ recznik papierowy i rozetrze¢ mleczko do czyszczenia na catej
powierzchni.

» Wytrze¢ powierzchnie czystym, suchym recznikiem papierowym.

v Na powierzchni znajduje sie teraz warstwa ochronna, zapewniajgca
odprowadzanie wody i zabrudzen.

11.2  Usuwanie przelanej zawartosci garnkéw

» Jezeli w trakcie gotowania zawartos¢ garnka ulegnie przelaniu, nalezy
wytaczy¢ plyte i wytrze¢ obszar wokét strefy gotowania za pomoca
czystego recznika papierowego.

Przelang zawartos¢ na strefach gotowania nalezy traktowac jak
przypalone resztki (patrz ,Przypalona przelana zawarto$¢” na
stronie 216).

Usuwa¢ stopione substancje lub przelang zawartos¢ o duzej
zawartosci cukru (konfitury, keczup, sos pomidorowy itp.).

» Rozlang zawartos¢ nalezy natychmiast usung¢ za pomoca skrobaka,
gdy powierzchnia jest jeszcze gorgca: Przesungé przelang zawartos¢ lub
stopiony materiat ze strefy gotowania na chtodny obszar powierzchni

ptyty.
» Wytgczy¢ strefy gotowania.

» Zaczekac, az kuchenka ostygnie (ostrzegawcza dioda LED musi by¢
wytgczona).

» Wyczysci¢ powierzchnie zgodnie z ,Regularna pielegnacja” na
stronie 216.

11.3  Przypalona przelana zawartos¢

» Usungc¢ przypalony materiat za pomocg skrobaka. Przytrzymaé skrobak
pod katem ok. 30° wzgledem powierzchni i zeskroba¢ materiat.

» Zakonczyé¢ czyszczenie; patrz ,Regularna pielegnacja” na stronie 216.
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Gwarancja

1.4  Usuwanie metalowych sladow

Moze sie zdarzy¢, ze podczas uzywania Izejszych garnkéw i patelni na
powierzchni kuchenki mogg wystepowac metalowe slady. Czesto majg one
postac zarysowan.

» Usuwac¢ metalowe s$lady zgodnie z ,Usuwanie przelanej zawartosci
garnkéw” na stronie 216.

» W przypadku uporczywych sladéw nalezy uzy¢ mleczka do czyszczenia i
skrobaka.

12 Gwarancja

Warunki gwarancji zostaty opisane w Karcie Gwarancyjnej dotgczonej do
produktu.

W celu naprawy lub rozpatrzenia gwarancji konieczne jest przestanie:
® Kkopii rachunku z datg zakupu,
® informacji o przyczynie reklamacji lub opisu wady.

13  Utylizacja

» Opakowanie nalezy wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika na $mieci do
recyklingu.

- Jezeli produkt nie bedzie dtuzej eksploatowany, koniecznie
I“! dowiedz sie w najblizszym zakfadzie recyklingu lub w
f— specjalistycznym sklepie, jakie sg aktualnie obowigzujace przepisy

dotyczace utylizaciji.
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Dane techniczne

14 Dane techniczne
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
(czarny)
Nr art.:
ra 9103303391
(biaty)
Zuzycie gazu: 115 g/godz 210 g/godz 210 g/godz

Klasa urzgdzenia:

Cisnienie przytgczeniowe/
kategoria gazu:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)

CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:
28-30 mbar (I3B/P)

Sl: 28 — 30 mbar (l3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

llos¢ pol grzejnych: 2 4 4

llos¢ palnikow: 1 2 2

Znamionowe obcigzenie 1600 W 2900 W 2900 W

priive a (1300 W + (1300 W +
pine- 1600 W) 1600 W)

ok. 7,5 min
Czas gotowania 1 | wody: (w zaleznos$ci od warunkdéw otoczenia i uzywanego
garnka)
Napiecie przytgczeniowe 12 V=

(zapton):

Pobér pradu:

Podczas zaptonu: 0,6 A
Podczas pracy: 0,3 A

Wymiary w mm
(szer. x wys. x gt.):

398 x 110 x 505 | 558 x 110 x 505 | 566 x 110 x 445

Waga:

6,0 kg 10,8 kg 11,0 kg
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Pred uvedenim do provozu si peclivé prectéte tento navod k obsluze a

uschovejte jej. V pripadé dalsiho prodeje vyrobku predejte navod
novému uzivateli.
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Vysvétleni symbold

Vysvétleni symboli

VYSTRAHA!
Bezpecnostni pokyny: Nasledkem nedodrzeni pokyni mohou byt
smrtelna nebo vazna zranéni.

UPOZORNENI!
Bezpeénostni pokyny: Nasledkem nedodrzeni mohou byt Urazy.

POZOR!
Nedodrzeni pokyn(l mize mit za nasledek hmotné Skody a
naruseni funkce vyrobku.

=P P

POZNAMKA
Doplnujici informace tykajici se obsluhy vyrobku.

» Cinnost: Tento symbol vas vyzyva k tomu, abyste néco uginili. Potfebné
¢innosti jsou popisovany v pfislusném poradi.
v Tento symbol popisuje vysledek urcité innosti.

obr. [l 5, strana 3: Tento udaj odkazuje na prvek, zobrazeny na obrazku.
Na tomto pfikladu se jedna o ,pozici 5 na obrazku 1 na strané 3°.

2 VSeobecné bezpeénostni pokyny

V nasledujicich pfipadech nepfebira vyrobce Zadné zaruky za Skody:
® Poskozeni vyrobku plsobenim mechanickych vlivd

® Zména vyrobku bez vyslovného souhlasu vyrobce

® Pouziti k jinym G€eldm, nez jsou popsany v tomto navodu

Prosim, dodrzujte nasledujici zakladni bezpec€nostni opatfeni pfi pouzivani
elektrickych zafizeni na ochranu pred:

® zasahem elektrickym proudem
® nebezpec€im pozaru
® zranénim
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

21

Zakladni bezpeénost

VYSTRAHA!

Pouzivejte vyluéné kapalny plyn kategorii I3g/p, I3+, I3
(butan/propan). Nepouzivejte zadna jina paliva.
Umistéte v dosahu vhodny hasici pfistroj.

Zaijistéte, aby hasici pfistroj kontroloval v pravidelnych
intervalech odbornik.

Osoby (vCetné déti), které na zakladé svych fyzickych,
smyslovych a dusevnich schopnosti nebo nezkusenosti €i
neznalosti nejsou schopny produkt bezpeéné pouzivat, by tento
produkt nemély pouzivat bez dohledu nebo instrukci
odpovédné osoby.

Nedotykejte se varnych zén nebo prostoru v jejich blizkosti.
Povrch varnych zén miize byt horky, i kdyZ jsou tmavé. Oblasti
v blizkosti varnych zén mohou byt tak horké, ze zplsobi
popaleniny.

Kdyz je povrch varné desky praskly, mohou distici roztoky a
prete€ené kapaliny proniknout do pfistroje, coz vede k Urazu
elektrickym proudem. V takovém pfipadé zafizeni ihned
vypnéte.

Pfi pracich na zafizeni pferuste vZdy napdjeni.
Prace udrzby a oprav smi provadét pouze odbornik, ktery se
seznamil s pfipadnymi riziky a pfisluSnymi predpisy.

POZOR!

Zarizeni pouzivejte pouze v souladu s jeho uréenim.
Neprovadéjte na zafizeni Zadné zmény.

Pfi nepouzivani zafizeni vypnéte.

Nepouzivejte zafizeni, pokud je poSkozeno nebo jeho &asti jsou
vadné.
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V8eobecné bezpelnostni pokyny

2.2

A

23

Bezpecénost pri zachazeni s kapalnym plynem

VYSTRAHA!

Topna a varna zafizeni udrzujte z dosahu hoflavych material(
a jinych zdroja svétla a tepla.

Nebezpeci uduseni!

Postarejte se pfed zapnutim zafizeni o to, aby byl prostor dobfe
vyvétran. BEhem provozu museji byt k dispozici v instalovaném
prostoru vétraci otvory s volnym prifezem minimainé 50 cmZ.
Tyto otvory mohou byt uzaviratelné, museji se v8ak otevfit pfi
provozu hofaku (viz informacni Stitek, umistény nad varnou
deskou).

Srovnejte Udaj tlaku na typovém S§titku s idajem tlaku na
tlakovém regulatoru.

Neuchovavejte lahve s kapalnym plynem nikdy na nevétranych

mistech.

Chrante lahve s kapalnym plynem pfed pfimym slune€nim

svitem. Teplota nesmi prekrocit 50 °C.

Pokud ucitite zapach plynu:

— Otevfete vSechna okna a opustte mistnost.

— Nezapinejte Zadné elektrické zafizeni a zabrarite pouzivani
otevieného ohné, ktery by mohl plyn zapdlit.

— Uzavfete ventil plynové lahve a nechte jej uzavieny tak
dlouho, dokud se neodstrani zdvada.

— Nikdy se nepokou$ejte nalézt unik pomoci otevieného
plamene.

Varna deska se nesmi pouzivat pfi tankovani, v garazich a na
trajektech.

Bezpecnost pri provozu zarizeni

VYSTRAHA!

Pfi pouzivani varné desky noste vhodné obleceni.
Nenoste volné visici ¢asti odévu, které by mohly byt zachyceny
ohném.

Pfed dotykem varné desky holyma rukama nechte desku
ochladit na okolni teplotu.

222



VSeobecné bezpecnostni pokyny

Prostor kolem varné desky udrzujte Cisty bez pfitomnosti tuku,
alkoholickych substanci, plastovych materialt a hoflavych latek
(napf. zaclony a zavésy, utérky, kuchyriské materialy).
Nevésejte v blizkosti varné desky zadné utérky, papirové
predméty, zaclony, zavésy nebo jiné hoflavé materialy, ani je
tam neodkladejte.

Pfi rozpalovani tuku nebo oleje postupujte velmi opatrné. Tuk a
olej se mohou pfi prudkém Zaru vznitit.

Nikdy se nepokouSejte hasit hofici tuk vodou.

Pouzijte pouze suché chiiapky a varechy, abyste zabranili
tvorbé pary. Mokré a vihké utérky mohou zpUsobit na horkém
povrchu opareni parou.

Neprovozujte varnou desku nikdy bez dozoru. Kypici hrnce
mohou zpusobit vznik koufe a pozar(.

Vypnéte horak, pokud chcete sejmout hrnec.

Abyste zabranili popaleninam, vzniceni hoflavych latek a rozliti
vafeného jidla nahodnym narazenim hrncu aj., smérujte jejich
uchyty dovnitf. Davejte pozor na to, aby nepfeénivaly do
sousednich varnych zon.

POZOR!

Nepouzivejte varnou desku k vytdpéni mistnosti.

Provoz varné desky s vysokou teplotou bez napinénych hrncl
muze poskodit varnou desku.

Bé&hem provozu nepokladejte na varnou desku Zadné plastové
predméty, jako solni¢ky a pepfenky, obaly aj.

Dbejte na to, aby se u varné zény nebo na ni nenachazely
zadné chnapky.

Pouzivejte hrnce, panve a jiné druhy nadobi, které jsou
dimenzovany pro keramické plochy a jmenovity vykon varné
desky.

Jen urcité druhy skla, sklokeramiky, kameniny nebo jiného
glazurovaného nadobi mohou odolavat prudkym zménam
teploty a jsou tedy vhodné pro sporak.

Pouzivejte hrnce a panve spravné velikosti.
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Rozsah dodavky

3 Rozsah dodavky

® Plynova sklokeramicka varna deska
® Navod k obsluze

4 Pouziti v souladu s urécenim

Dometic CC09, CCK09 a CC11 jsou sklokeramické varné desky
provozované s kapalnym plynem. Jsou uréeny pro vestavbu do kuchyniskych
linek v domacnostech, obytnych vozidlech, karavanech nebo lodich.

5 Technicky popis

Varna deska je k dostani v rdznych provedenich.

® CCO09 (&. vyr. 9103303386): dvé varné zény

® CCKO09 (¢. vyr. 9103303387): jedna varna z6na

® CC11 (€. vyr. 9103303390/9103303391): dvé varné zény

Typ VaSeho zafizeni mizete zjistit z Cisla vyrobku, které je uvedeno na
typovém Stitku.

Varné zony jsou zahfivany vzdy jednim plynovym hofakem.

Za varnou zénou (obr. [l 1, strana 2) se nachazi ohFivaci varna zéna (obr.
Kl 2), ktera je zahfivana odpadnimi plyny hofaku pod varnou zénou. Proto
neni teplota tak vysoka jako ve varné zoné. Ohfivaci varna zona se muze

pouzivat pro druhy varny hrnec, pro ktery se nevyzaduji tak vysoké teploty.

Jen CC09, CC11: Prava menSi varna zéna ma niz§i topny vykon.

Sklokeramicka varna plocha je odolna proti Zaru a chladu. Mze byt zatizena
téZkymi hrnci. Bodovému Sokovému zatiZzeni, napf. padajicimi pfedméty, se
musi zabranit. To maze vést k poskozeni.
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Montaz varné desky

Ovladaci prvky

C.naobr. €,

strana 2 ORI

1 Varna z6na

2 Ohfivaci varna zéna

3 Vystrazna LED ,Horky povrch®
Tato LED sviti €ervené, kdyz je zapnuta varna zéna.
Sviti tak dlouho, dokud neni povrch ochlazen a miizeme se ho
bezpeéné dotykat (to trva pfiblizné 12 minut po vypnuti varné
zény).

4 Kontrolni LED [ |
Tato LED sviti zelené, kdyZ je zapnuta varna zéna.

5 Regulaéni knoflik, nastavitelny ve tfech polohach (nulova

poloha, velky plamen, maly plamen)

Stisknéte a otacejte ve sméru nebo proti sméru hodinovych
rucicek, abyste nastavili poZadovanou teplotu.

Otaceni proti sméru hodinovych ruci¢ek otevira plynovy
kohout.

Otaceni ve sméru hodinovych ruci¢ek k dorazu uzavie plynovy
kohout.

Jen CC09, CC11: Pfedni regulacni knoflik je pfifazen pravému varnému poli,
zadni regulaéni knoflik levému varnému poli.

6 Montaz varné desky

Varnou desku muzete namontovat do pracovni desky Vasi kuchyné.

6.1 Vybér montazniho mista
Pfi vybéru montazniho mista dodrZujte tyto pokyny:
® Vyberte pro zafizeni dobfe vétrané misto.

® Vyberte zastfeSené misto, abyste zabranili stfikani vody nebo jinych
kapalin pfimo na zafizeni.

® Dodrzujte minimalni vzdalenosti podle odst. obr. |, strana 2.

225



Montaz varné desky

® Pro pfivod spalovaciho vzduchu a odvod tepla museji byt k dispozici pod
varnou deskou vétraci otvory s volnym priifezem minimalné 50 cm?2,
Vétraci otvory museji byt Siroké minimalné 5 mm.

® Davejte pozor na to, aby na montaznim misté nevznikal priivan.
Pokud namontujete varnou desku do oteviené kabiny nebo na jiné
oteviené misto, namontujte dodatecné ochranu proti vétru.

® Zafizeni neprovozujte v prostorech ohroZzenych explozi.

6.2 Montaz varné desky

POZOR! Nebezpeci poSkozeni!
® Ujistéte se pred vytvofenim jakychkoliv otvor(, ze se neposkodi
vrtanim, fezanim a pilovanim zadné elektrické kabely nebo jiné

dily vozidla.

® K upevnéni varné desky nepouzivejte plynovéa vedeni, kohouty
nebo dily hofaku.

» Vyfezte pravouhly otvor v pracovni desce (rozméry viz obr. [F], strana 2):

» Umistéte varnou desku do stfedu vyiezu.

» Pripevnéte varnou desku (2) pomoci Ctyf upevnovacich prvku (3) a
$roubt (4) k pracovni desce (1), viz obr. |, strana 3

» Umistéte v dosahu hasici pfistroj tfidy B-1.

6.3 Pripojte varnou desku k pfivodu plynu.

VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!
® Pouzivejte pouze propanové nebo butanové plynové lahve s

odzkouSenym tlakovym regulatorem a vhodnou pfipojkou.

® Srovnejte Udaj tlaku na typovém Stitku s udajem tlaku na
tlakovém regulatoru.

® Pfistroj smi pfipojit k pfivodu plynu jen pro tuto ¢innost
schvaleny personal.

Pfi pfipojovani dodrzujte tyto pokyny:

® Pourzijte plynové potrubi z ocelovych trubek & 8 x 1 mm (svafovana,
bezesva ocel nebo nerezavéjici ocel), které t€sné namontujete pomoci
Sroubeni zafezného krouzku.
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Montaz varné desky

® Upevnéte trubky na postranni nebo zadni sténu okolnich dilt nabytku tak,
aby nedoslo k Zadnému pfenosu sily na akéni leny.

® Spoj se smi nechat uvolnit pouze pomoci narfadi. Dodrzujte pfitom
technické upravy z pracovnich listt DVGW G607 a G608.

® Celé potrubi musi byt bez pnuti.

® Udrzujte délku hadicového spojeni mezi plynovym pfistrojem a zafizenim
pro pfivod kapalného plynu co nejkratSi a ne delSi nez 750 mm.

® Hadicové spojeni musi byt pFistupné po celé délce z divodu pfezkouseni.

® Béhem provozu museji byt k dispozci v instalovaném prostoru vétraci

otvory s volnym priifezem minimalné 50 cm?. Tyto otvory mohou byt
uzaviratelné, museji se vSak pfi provozu hofaku otevfit.

» Propojte varnou desku s pfivodem plynu.
» Umistéte nad varnou deskou informacni Stitek s nasledujicim textem:

,VYSTRAHA!

Pfi vafeni je nutné zaijistit dodatecné vétrani, napf. otevienim oken v
blizkosti grilu, varné desky nebo trouby.

Tyto pfistroje se nesméji pouzivat pro vytapéni mistnosti.”

» Davejte pozor na to, aby hadicové vedeni
— nebylo seviené nebo prehnuté,
— se nachazelo v bezpecné vzdalenosti od hofaku.

» Otevrete ventil plynové lahve.
VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!

Nikdy nekontrolujte t&€snost pfi otevieném ohni nebo v blizkosti
zapalnych zdroju.

» PrezkouSejte vdechny spoje pomoci spreje na zjistovani netésnosti.
Tésnost je zaru€ena, kdyz nevzniknou zadné bublinky.
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Elektrické pfipojeni varné desky

7 Elektrické pripojeni varné desky

VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!

Pfipojeni varné desky smi provést pouze odbornik.
Nasledujici informace jsou sméfovany na odborniky, ktefi jsou
seznameni s prislusnymi smérnicemi a bezpecnostnimi
opatfenimi.

PFi elektrickém pFipojovani dodrzujte tyto pokyny:

POZOR!
® Pokud musite vést rozvody kovovymi nebo jinymi

ostrohrannymi sténami, pouzijte kanaly nebo prichodky.

® Nepokladejte rozvody volné nebo zalomené na elektricky
vodivé materialy (kov).

® Rozvody bezpené upevnéte.
Netahejte za rozvody.

® Polozte rozvody tak, aby nevznikalo nebezpeci zakopnuti a bylo
vylou€eno poskozeni kabelu.

» Ubezpecte se podle typového Stitku, Ze provozni napéti pfistroje souhlasi
s palubnim napajenim.

» Pripojte pfistroje podle obr. [A, strana 3 k palubni siti 12-V=
Pouzijte dvouZilovy kabel s plochymi dutinkami 6,3 x 0,8 mm (1).

Proudovy obvod musi byt jiStén tavnou pojistkou 5 A (neni obsazena v
dodavce).

» Zajistéte kabel sponou.
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Pouzivani varné desky

Pouzivani varné desky

8
UPOZORNENI! Nebezpeéi zranéni!
Varna zona zustava i po vypnuti po urcitou dobu horka. Vystrazna

LED [ toto zobrazi.
Neodkladejte na varnou desku zadné pfedméty, které by se mohly
poskodit nebo zahfat, dokud povrch nevychladne.

POZOR!
Zabezpedte pfed zapnutim varné desky, aby se na varné z6né

nenachazely Zadné hoflavé latky.

Tipy pro zachazeni s varnou deskou

Aby se sklokeramicky povrch neposkodil, dodrZujte toto:

Nepouzivejte varnou desku jako odkladaci plochu.

Dna hrncll a panvi mohou mit obruby a otfepy, které zanechavaiji pfi
posouvani stopy nebo Skrabance. To plati pfedevsim pro varné nadobi z
litiny.

Skrabance mohou vznikat také tehdy, kdyZ se napf. dostanou zrnka
pisku z pfedchoziho &isténi zeleniny s hrncem na varnou plochu.
Zabrante tomu, aby se na horky povrch dostaly nasledujici materialy:

— plasty

— hlinikové félie

— cukr nebo latky s velkym obsahem cukru.

Zabrarite opakovanému zapeceni necistot.

Abyste dosahli pfi pouzivani varné desky co nejlepSich vysledkl, dodrzujte
pfi vafeni a pfipravé jidel nasledujici zakladni pravidla:

Varné zony se rychle ohfivaji, ochlazuji se vSak pomalu. Nastavte
regulaéni knoflik ihned na pozadovanou polohu.

Pouziveijte kvalitni hrnce a panve s rovnym dnem, abyste zarugili uplny
kontakt s varnou zénou.

Dobry kontakt hrnce resp. panve s varnou zénou zlepsuje efektivnost.
Nejlépe se hodi hrnce a panve z uslechtilé oceli a litiny. Hlinikové panve
se nedoporuduji pro maximalni nastaveni teploty.

Dbejte na to, aby byly hrnce resp. panve stejné velké jako varné zény
nebo o trochu vétsi.
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PouZzivani varné desky

Pokud se pouziva pfilis maly hrnec nebo pfili§ mala panev, zlstava ¢ast
varné zony volna, coz mlize vést ke vzniceni ¢asti odévu.
® Dbejte na to, aby dno hrnce nebo panve bylo suché.

® Abyste zabranili popéleninam, vzniceni hoflavych latek a rozliti vafeného
jidla nahodnym narazenim hrnc nebo panvi, sméfujte jejich ucha
dovnitf. Davejte pozor na to, aby nepfecénivaly do sousednich varnych
zén.

Kontrola pred zapnutim

Pfed zapnutim varné desky zkontrolujte:

® Je pfipojen spravny druh plynu? Zafizeni je schvaleno pouze pro tekuty
plyn.

® Jsou otvory pro pfivadéni a odvadéni vzduchu v mistnosti nebo na vnéjsi
strané vozidla volné? Otvory zajistuji pfivod Eerstvého vzduchu a odvod
odpadniho vzduchu.

® Je povrch sklokeramické varné desky bez nedistot? Necistoty se mohou
zapéct a tim poskodit nebo zdeformovat povrch.

® Je otevien uzaviraci ventil plynové lahve?

Zapnuti varné zény
» Umistéte regulacni knoflik do nulové polohy.

» Stlacte regulacni knoflik, drzte ho stlaceny a otacejte jim proti sméru
hodinovych rudi¢ek do pozice ,Velky plamen®.

\/

Drzte regulaéni knoflik stlaeny maximalné 15 sekund, az se ukon¢&i
pribéh zapalovani a aktivuje se termoelektricka zapalovaci pojistka.

Uvolnéte regulacéni knoflik.
HoFak hofi.

Kontrolni LED [ | sviti.
Vystrazna LED [y sviti.

Pokud hofak po uvolnéni regulaéniho knofliku zhasne:
Pockejte minimalné 60 sekund, nez zopakujete pribéh zapalovani.

Y N N N\NYy
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Pouzivani varné desky

POZNAMKA

PFi prvnim uvedeni do provozu nebo po vyméné lahve se mlze
stat, ze hofak po 15 sekundach jesté nehofi, protoze se v plynovém
vedeni nachazi jesté vzduch.

V takovém pfipadé znovu opakujte prabéh zapalovani.

Regulovani teploty

» Teplotu regulujte regulacnim knoflikem v rozsahu mezi nastavenimi
.velky plamen® a ,Maly plamen®.

Vypnuti varné zény

» Umistéte regulaéni knoflik do nulové polohy.

v Kontrolni LED zhasne.

v Vystrazna LED W] dale sviti.
Vystrazna LED se vypne, az se povrch ochladi a je mozné dotykani bez
ohrozeni (toto trva pfiblizné 12 minut po odpojeni varné zény).

» Pfi delSim pferuSeni provozu zavfete uzaviraci ventil plynové lahve.

8.1 Vyména plynové lahve

VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!

Plynovou lahev vyméfiujte pouze pfi dobrém vétrani.

Dbejte na to, aby se v blizkosti nenachazely Zzadné zapalné zdroje.
Plynovou lahev vyménujte pouze pfi vypnutém zafizeni.

» Vypnéte varnou desku tak, Ze otocite regulaénim knoflikem ve sméru
hodinovych rugi¢ek do nulové polohy.

» Zavriete uplné ventil plynové lahve.

» OdSroubujte tlakovy regulator z plynové lahve.

» PiezkouSejte stav hadicového vedeni.
Vyménte hadicové vedeni, pokud je material kiehky nebo pérovity.

» Nasroubujte tlakovy regulator ru¢né na novou plynovou lahev.

231



Odstranovani zavad

9 Odstranovani zavad

Opravy na ¢asti zafizeni, ktera vede plyn, sméji provadét pouze odbornici.
» V pfipadé poruch uzaviete ihned pfivod plynu.

» Zkontrolujte jesté jednou, zda neni pfistroj poSkozen.

» Vymeérnite podkozené dily.

» Pristroj uvedte znovu do provozu az tehdy, kdyZ budou odstranény
vSechny poruchy.

Pfedtim, nez se obrétite pfi problémech s varnou deskou na zakaznicky
servis, zkontrolujte prosim, Ze:

® piipojka na palubni siti je v poradku

® regulaéni knoflik je zapnut a nastaveni teploty je spravné

® dno hrnce nebo panve a povrch varné desky jsou Cisté a suché

® hrnec nebo panev ma spravnou velikost a je spravné postaven(a) na
varné zoné.

® dno hrnce nebo panve je rovné a rovnomérné

10  Udrzba varné desky

Z bezpecnostnich ddvodu je nutné, aby bezvadnou funkci pfistroje po prvnim
uvedeni do provozu a potom kazdé dva roky zkontroloval znalec a byly
odstranény pfipadné zavady.

» Kontrolujte pfi ro€ni kontrole pfistroje zejména nasledujici funkce:
— Kontrola plynotésnosti
— Kontrola bezpec€nosti hofeni a stability plamene.
— Kontrola pfivodu &erstvého vzduchu.
— Kontrola bezpecnostnich a regulacnich zafizeni (kohouty mist hofeni,
tlakové regulatory).

» Zkontrolujte, zda instalacni prostor souhlasi s mistné platnymi predpisy.
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Cisténi a osetfovani varné desky

11 Cisténi a oSetfovani varné desky

UPOZORNENI! Nebezpeéi zranéni!
® Dbejte na to, aby byl povrch ochlazen a vystrazna LED @
zhasla.

® Pokud stirate rozlité jidlo vlhkou houbou nebo utérkou,
postupujte opatrné, abyste zabranili opafeni parou.

POZOR!

® NeosSetiujte sklokeramicky povrch varné desky abrazivnimi
latkami.

® Pouzivejte vyluéné specialni Cistici mléko pro sklokeramické
povrchy. Jiné Cistici prostfedky poSkozuji povrch nebo vytvareji
za urcitych okolnosti jedovaté pary, pokud se nana$eji na horky
povrch.

® Nepouzivejte parni CistiCe.

» Pred prvnim pouzitim vycistéte dukladné sklokeramicky povrch (viz
nasledujici kapitola).

1.1 Pravidelna péce

» Dejte trochu Cisticiho mléka na stfed Cisténé plochy.

» Navlh¢ete papirovou utérku a rozetrete Cistici mléko po povrchu.
» Setfete plochu Cistou suchou papirovou utérkou.

v Nyni se nachazi na povrchu ochranny film, ktery odpuzuje vodu a
necistoty.

11.2  Odstranéni prete¢eného vareného jidla

» Pokud varené jidlo b&éhem vafeni preteCe, vypnéte varnou desku a utiete
prostor kolem varné zény &istou papirovou utérkou.

Prete€ené varené jidlo na varnych zénach se musi odstranit jako
zapecené pretecené jidlo (viz ,ZapecCené pretecené jidlo* na strani 234).
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Cisténi a oSetfovani varné desky

Odstranéni roztecenych substanci nebo preteceného vareného jidla s
vysokym podilem cukru (marmelady, kecup, rajska omacka aj.)

» Odstrarite pfete¢eny material okamzité Skrabkou, zatimco je povrch jesté
horky: Odsurite pfeteCeny resp. roztopeny material z varné zény na
chladnou ¢ast povrchu varné desky.

» Vypnéte varné zony.
» Nechte varnou desku ochladit (vystrazna LED musi byt zhasnuta).

» Vycistéte povrch podle ,Pravidelna péce” na strani 233.

11.3  Zapecené pretecené jidlo

» Odstrarite zapeeny material Skrabkou. Drzte Skrabku v Uhlu cca 30° k
povrchu a seSrabnéte material.

» Ukoncete Cisténi; viz ,Pravidelna péce” na strani 233.

1.4  Odstranéni kovovych stop

Muze se stat, zejména pokud pouzivate leh¢i hrnce nebo panve, Ze se na
povrchu varné desky vyskytnou kovové stopy. Tyto stopy se objevu;ji Castéji
nez Skrabance.

» Vycistéte kovové stopy podle ,Odstranéni pfeteCeného vafeného jidla“ na
strani 233.

» Pro velmi odoIné stopy pouzijte Cistici mléko spole¢né se Skrabkou.
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Zaruka

12 Zaruka

Na vyrobek je poskytovana zaruka v souladu s platnymi zakony. Pokud je
vyrobek vadny, kontaktujte svého specializovaného prodejce nebo pobocku
vyrobce ve vadi zemi (adresy jsou uvedeny na zadni strané navodu).

K provedeni opravy nebo zaruéniho servisu musite zaslat nasledujici
dokumentaci:

® Kkopii UCtu s datem zakoupeni,

® uvedeni divodu reklamace nebo popis vady.

13 Likvidace

» Obalovy materidl likvidujte v odpadu uréeném k recyklaci.

Jakmile vyrobek zcela vyfadite z provozu, informujte se
v pfislusnych recyklacnich centrech nebo u specializovaného

— prodejce o pfislusnych pfedpisech o likvidaci odpadu.
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14 Technické udaje
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
& wr (Cerna)
S IyE 9103303391
(bila)
Spotreba plynu: 115 g/h 210 g/h 210 g/h

Trida zafizeni:

plynu:

PFipojovaci tlak/kategorie

28 — 30 mbar (I3g/p)

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

Doba vareni 1 | vody:

Pocet varnych mist: 2 4 4
Pocet hofaka: 1 2 2
Jmenovité tepelné 1600 W 2900 W 2900 W
zatizeni: P (1300 W + (1300 W +
' 1600 W) 1600 W)
cca 7,5 min

(v zavislosti na okolnich podminkach a pouzitém hrnci)

PFipojovaci napéti
(pro zapalovani):

12 V==

Pfikon proudu:

V provozu: 0,3 A

Bé&hem postupu zapalovani: 0,6 A

Rozméry v mm
(§ x vxh):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Hmotnost:

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Pred uvedenim zariadenia do prevadzky si prosim pozorne precitajte
tento navod a odlozte si ho. V pripade odovzdania vyrobku d’alSiemu
pouzivatelovi mu odovzdajte aj tento navod.
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Vysvetlenie symbolov

Vysvetlenie symbolov

VYSTRAHA!
Bezpeénostny pokyn: NereSpektovanie mbze viest’ k smrti alebo
k t'azkému zraneniu.

UPOZORNENIE!
Bezpeénostny pokyn: NereSpektovanie mbze viest’ k zraneniam.

POZOR!
NereSpektovanie méze viest’ k materialnym Skodam a méze
ovplyvnit’ funkciu zariadenia.

=P P

POZNAMKA
Doplfiujuce informécie k obsluhe vyrobku.

» Konanie: Tento symbol vam ukaze, ze musite nieCo urobit’. Potrebné
konania budu popisane krok za krokom.

v Tento symbol popisuje vysledok niektorého konania.

Obr. [l 5, strana 3: Tento udaj poukazuje na prvok v niektorom obréazku, v
tomto priklade na ,Pol. 5 v Obr. 1 na strane 3°.

2 VSeobecné bezpeénostné pokyny

Vyrobca v nasledujucich pripadoch neprebera za Skody Ziadnu zaruku:
® PoSkodenia produktu mechanickymi vplyvmi

® Zmeny produktu bez vyjadreného povolenia vyrobcu

® Pouzitie na iné ucely ako su ucely uvedené v navode

Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov reSpektujte nasledujuce zakladné
bezpecnostné opatrenia na ochranu pred:

® zasahom elektrickym pradom,
® nebezpecim poziaru,
® zraneniami.

238



V8eobecné bezpelnostné pokyny

21

2.2

Zakladna bezpecénost’

VYSTRAHA!

Puozivajte vyhradne kvapalny plyn kategorii I3gp, 13+, I3
(butan/propan). Nepouzivajte iné paliva.
Zaistite, aby ste mali na dosah vhodny hasiaci pristro;j.

Zabezpecte, aby hasiaci pristroj pravidelne kontroloval
odbornik.

Osoby (vratane deti), ktoré z ddévodu ich fyzickych, zmyslovych
¢i dusevnych schopnosti alebo ich neskusenosti ¢i neznalosti
nie su schopné vyrobok bezpecne pouzivat, nemaju pouzivat
tento pristroj bez dozoru alebo poucenia od zodpovedne;j
osoby.

Nedotykajte sa varnych z6n ani oblasti v ich blizkosti

Povrch varnych zén mdze byt horuci, aj ked su tmavé. Oblasti
v blizkosti varnych zén mézu byt také horuce, Ze spbsobia
popaleniny.

Ked je prasknuty povrch varného pola, Cistiace roztoky a
vykypena tekutina m6zu vniknut do spotrebi¢a, o vedie k
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom. V takom pripade
spotrebi¢ okamzite vypnite.

Pri pracach na spotrebici vzdy preruste napéjanie.

Udrzbu a opravy smie vykonavat vyhradne odbornik, ktory je
oboznameny so suvisicimi nebezpecenstvami a s prislusnymi
predpismi.

POZOR!

Spotrebi¢ pouzivajte len v sulade s jeho uréenim.
Nevykonavajte na fiom ziadne zmeny.

Ked spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny alebo ak je chybna
niektora jeho &ast.

Bezpecénost’ pri manipulacii s kvapalnym plynom

VYSTRAHA!

Horfavé latky uchovavajte daleko od ohrievacich a varnych
zariadeni, ako aj svetelnych a tepelnych zdrojov.
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Nebezpecenstvo udusenial

Pred zapnutim spotrebiCa zaistite, aby bol priestor dostato¢ne
vetrany. PoCas prevadzky musia byt v miestnosti, kde sa
spotrebi€ pouziva, k dispozicii vetracie otvory s vofnym
priemerom minimalne 50 cm?. Tieto otvory mézu byt
zatvaratelné, pri pouzivani horaka v3ak musia byt otvorené
(pozri Stitok s upozornenim, ktory je pripevneny na varnom
poli).

Porovnaijte udaj o tlaku na typovom stitku s idajom o tlaku na
regulatore tlaku.

Frase s kvapalnym plynom nikdy neskladujte na nevetranych

miestach.

Flase s kvapalnym plynom chrarfite pred priamym sine¢nym

ziarenim. Teplota nesmie presiahnut 50 °C.

Ked zaregistrujete zadpach plynu:

— Otvorte v8etky okna a opustite miestnost.

— Nepouzite Ziadne elektrické zariadenia ani otvoreny plamen,
pretoZe plyn sa mbze vznietit.

— Zatvorte ventil na fladi s plynom a nechajte ho zatvoreny, az
kym nebude porucha odstranena.

— Nikdy sa nepokusajte najst miesto unikania plynu pomocou
otvoreného plamenia.

Varné pole sa nesmie pouzivat pri tankovani, v garazi ani pocas

cesty.

Bezpecnost’ pri prevadzke pristroja

VYSTRAHA!

Pri pouzivani varného pofa pouzivajte vhodny odev.
Nenoste volne visiaci odev, ktory sa mézZe chytit od ohfia.

Varné pole nechajte vychladnut na teplotu okolia a az potom sa
ho dotykajte holymi rukami.

Okolie varného pola zachovéavajte bez tuku, alkoholovych Iatok,
plastov a horlavych latok (ako su napr. zaclony, utierky Ci
kuchynské materialy).

Do blizkosti varného pofa nevesajte utierky, papier, zaclony ani
iné horfavé materialy a neodkladajte ich na varné pole.
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Pri ohrievani tuku alebo oleja postupujte opatrne. Tuk a olej sa
moZzu pri vysokych teplotach zapalit.

Nesnazte sa uhasit’ horiaci tuk vodou.

Pouzivajte vyhradne suché chnapky a drevené varechy, aby
nedochadzalo k vzniku par. Mokré alebo vihké chiapky na
horucich plochach mézu spbsobit popaleniny v désledku pary.
Varné pole nikdy nenechaijte pri prevadzke bez dozoru. Latky
vykypené z hrncov mbzu spésobit vznik dymu a poZiar.
Najprv vypnite varnu zénu a az potom z nej snimte hrniec.

Aby ste zabranili nebezpeéenstvu popalenia, zapaleniu
horfavych materidlov a vyliatiu vareného pokrmu nahodnym
narazenim do hrncov, je nutné ru¢ky hrncov vzdy nasmerovat’
dovnutra. Dajte pozor, aby nezasahovali do susediacich
varnych zoén.

POZOR!

Varné pole nepouZzivajte na vykurovanie priestorov.

Pri pouzivani varného pola s prazdnym hrncom na vysokom
stupni vykonu mdze dojst’ k poskodeniu varného pora.
Pocas pouzivania varného pola nan nekladte plastové

predmety, ako su napriklad solni¢ka a korenicka, obaly a
podobne.

Daijte pozor, aby na varnych zénach neboli polozené chriapky.

Pouzivajte hrnce, panvice a ostatné zariadenia, ktoré su ur€ené
pre keramické plochy a menovity vykon varného pola.

Rychle zmeny tepldt dokazu zniest len urcité druhy skla,
sklenej keramiky, keramiky alebo inych glazovanych nadob,
ktoré su tak vhodné pre ruru.

Pouzivajte hrnce a panvice spravnej velkosti.
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Rozsah dodavky

3 Rozsah dodavky

® Plynové sklokeramické varné pole
® Navod na obsluhu

4 Pouzivanie podla urcenia

Dometic CC09, CCK09 a CC11 su sklokeramické varné polia, ktoré na
prevadzku pouzivaju kvapalny plyn. Su uréené na zabudovanie do
kuchynskych liniek v domacnostiach, obytnych automobiloch, karavanoch a
na lodiach.

5 Technicky popis

Varné pole sa dodava v réznych prevedeniach.

® CCO09 (tovarové €. 9103303386): dve varné zény

® CCKO09 (tovarové €. 9103303387): jedna varna zéna

® CC11 (tovarové €. 9103303390/9103303391): dve varné zony

V&S typ spotrebica zistite podla tovarového &isla, ktoré je uvedené na
typovom Stitku

Kazdu varnu zénu rozohrieva jeden plynovy horak.

Za varnou zénou (obr. [fl] 1, strane 2) sa nachadza zéna dalSieho varenia
(obr. [l 2), ktora je vyhrievana odpadovym plynom z horaka pod varnou
zbénou. Preto teplota nie je taka vysoka ako vo varnej zéne. Z6nu dalSieho
varenia mozno pouzit’ pre druhy hrniec, pre ktory je potrebna niZ3ia teplota.

Len CC09, CC11: Prava, menSia varna zéna ma nizsi vyhrievaci vykon.

Sklokeramicky povrch vari€a je odolny vo€i vysokym a nizkym teplotam.
MozZno ho zatazit tazkymi hrncami. Je nutné vyhybat' sa bodovym uderom,
spb6sobenym napr iklad spadnutymi predmetmi. M6Zu viest' k poSkodeniu.
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Zabudovanie varného pola

Ovladacie prvky
C. naobr. Hl,
strane 2
1
2
3

Len CCO09, CC11:

Opis

Varna zéna
Zoéna dalSieho varenia

Vystrazny ukazovatel LED ,Horuci povrch®

Tento ukazovatel LED svieti naCerveno, ked je varna zéna
zapnuta.

Svieti aj, kym povrch nevychladne a nebude bezpecéné dotykat
sa ho (trva to priblizne 12 minut po vypnuti varnej zény).
Ukazovatel LED.

Ukazovatel LED svieti nazeleno, ked je varna zéna zapnuta.

Regulator, nastavitelny do troch poldéh (nulova poloha, velky
plameri, maly plameri)

Stlacte a otocte doprava alebo dolava na nastavenie
poZadovanej teploty.

Otocenim proti smeru hodinovych ruciciek sa otvori plynovy
kohutik.

Otocenim v smere hodinovych ruci€iek sa plynovy kohutik
zatvori.

Predny regulator je priradeny pravému varnému polu,

zadny regulator lavému varnému polu.

6 Zabudovanie varného pola

Varné pole mozno zabudovat do pracovnej dosky v kuchyni.

6.1 Vyber miesta zabudovania

Pri vybere miesta zabudovania zohladnite nasledujuce upozornenia:
® Pre zariadenie vyberte dobre vetrané miesto.

® Miesto postavenia si dokladne premyslite, aby nedoslo k tomu, Ze priamo
na vari¢ bude striekat voda alebo iné tekutiny.

® Respektujte minimalne vzdialenosti podla obr. |, strane 2.
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Zabudovanie varného pola

Kvéli privodu vzduchu potrebného na horenie a odvodu tepla musia byt
pod varnym pofom vetracie otvory s volnym prierezom minimalne 50 cm?2.
Vetracie otvory musia byt Siroké minimalne 5 mm.

Dbaijte na to, aby v mieste montaze nedochadzalo k prievanu.
Ked varné pole zabudujete do otvorenej kabiny alebo na iné otvorené
miesto, doplnkovo namontujte aj ochranu proti vetru.

Spotrebi¢ nepouzivajte v priestoroch ohrozenych vybuchom.

6.2 Zabudovanie varného pola

® POZOR! Nebezpecenstvo poskodenia!

® Pred vykonavanim vitacich prac zistite, ¢i sa pri vftani, rezani a
pilovani nemoze poSkodit elektricky kabel alebo iné Casti
vozidla.

® Na pripevnenie varného pola nepouZzite len plynové vedenia,
kohuty alebo diely horaka.

» Do pracovnej dosky vyrezte pravouhly otvor (rozmery su uvedené na
obr. F1, strane 2).

» Do stredu vyrezu vsadte varné pole.

» Varné pole (2) upevnite Styrmi upeviiovacimi prvkami (3) a skrutkami (4)
na pracovnej doske (1), pozri obr. Y, strane 3.

» Zaistite, aby ste mali na dosah hasiaci pristroj triedy B-1.

6.3 Pripojenie varného pol'a na plynovu pripojku

VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenia!l
® Pouzivajte vyhradne flade s propdnom alebo butanom s

preskusanym regulatorom tlaku a s vhodnou pripojkou.

® Porovnajte Udaj o tlaku na typovom §titku s udajom o tlaku na
regulatore tlaku.

® Spotrebi¢ smie pripojit na plynovu pripojku vyhradne na to
Specializovany odborny personal.

Pri pripajani reSpektujte nasledujuce pokyny:

Pouzite plynové potrubie z ocelovej rary & 8 x 1 1 mm (zvarana, bezosva
ocel alebo nehrdzavejuca ocel), ktoré tesne namontujete pomocou
tvarovacieho prstenca.
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Zabudovanie varného pola

Pripevnite raru na bo¢nu alebo zadnu stenu okolitého nabytku tak, aby
nedochadzalo k prenosu sily na regulaény prvok.

Spoj sa mbze dat uvornit len pomocou nastroja. Dodrziavajte pritom
technické regulativy pracovnych listov DVGW G607 a G608.

Celé potrubné vedenie musi byt bez napétia.

Dizku hadicovej spojky medzi plynovym spotrebi¢om a zasobovacim
zariadenim s kvapalnym plynom zachovavaijte ¢o najkratSie a nie dlhSie
ako 750 mm.

Hadicova spojka musi byt pristupna na kontrolu po celej dizke.

Pocas prevadzky musia byt v miestnosti, kde sa spotrebi¢ pouziva, k
dispozicii vetracie otvory s volnym prierezom minimalne 50 cm?. Tieto
otvory mdzu byt zatvaratelné, pri pouzivani horaka vSak musia byt
otvorené.

Spojte varné pole s plynovou pripojkou.
Na varné pole umiestnite vystrazny stitok s nasledujucicim textom:

,VYSTRAHA!

Pri vareni je nutné zaistit dopinkové vetranie, napr. otvorenim okien v
blizkosti grilu, vari¢a a rury.

Tieto spotrebiCe sa nesmu pouzivat na vykurovanie priestoru.”

Daijte pozor, aby hadicové vedenie
— nebola privreta ani zlomena
— a aby sa nachadzala v bezpec¢nej vzdialenosti od horaka.

Otvorte ventil na plynovej flasi.
VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenia!

Tesnost' nikdy nekontrolujte pri otvorenom plameni ani v blizkosti
zdrojov zapalenia.

» Pomocou spreja na zistovanie presakov skontrolujte tesnost’ vdetkych

spojeni.
Tesnost je spravna, ked sa nevytvaraju Ziadne bublinky.
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Elektrické pripojenie varného pola

7 Elektrické pripojenie varného pola

VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenial

Pripojenie vari¢a smie vykonat vyhradne odbornik.
Nasledujuce informacie su urcené pre odbornikov, ktori su
oboznameni s prislusnymi smernicami a bezpe€nostnymi
opatreniami.

Pri elektrickom pripojeni reSpektujte nasledujuce bezpe&nostné pokyny:

POZOR!
® Ak musite viest vodiCe cez plechové steny alebo iné steny s
ostrymi hranami, pouzite prazdnu trubicu alebo priechodku.

® Vodice nekladte volne ani zlomené na elektricky vodivé
materialy (kov).

® Vodice bezpelne pripevnite.
Netahajte za vodice.

® Vodice kladte tak, aby nevzniklo nebezpecenstvo zakopnutia a
aby bolo vylu¢ené poskodenie kabla.

» Skontrolujte, &i sa udaje na typovom S&titku varného pola tykajuce sa
prevadzkového napéatia spotrebi¢a zhoduju so sietovym napatim.

» Pripojte spotrebi& na 12 V siet = podra obr. A, strane 3
Pouzite dvojzilovy kabel s plochymi puzdrami zasuvky 6,3 x 0,8 mm (1).

Elektricky okruh musi byt zabezpeceny 5 A tavnou poistkou (nie je
sucastou dodavky).

» Kabel zaistite sponou.

8 Pouzivanie varného pola

UPOZORNENIE! Nebezpecie poranenia!
Varna zéna zostava horuca aj urCity ¢as po vypnuti. Upozorfiuje na
to vystrazny ukazovatel LED .

Kym povrch nevychladne, neumiestiiujte do varného pola Ziadne
predmety, ktoré sa mozu poskodit alebo rozhorugit.
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Pouzivanie varného pola

POZOR!
Pred zapnutim varného pola zaistite, aby sa na varnej zéne

nenachadzali ziadne horfavé latky.

Tipy na zaobchadzanie s varnym pofom

Aby sa sklokeramicky povrch neposkodil, reSpektujte nasledujice body:
® Varné pole nepouzivajte ako odkladaciu plochu.

® Dna hrncov a panvic mézu mat okraje a ostré hrany, ktoré pri posuvani
md&zu zanechat stopy alebo Skrabance. Plati to najma pre liatinovy riad.
® Skrabance mézu vzniknat napriklad aj vtedy, ked pod hrncom potiahnete
cez varnu plochu zrnka piesku z predchadzajuceho Cistenia zeleniny.
® Zabrarite tomu, aby sa na horuci povrch dostali nasledujuce materialy:
— plasty,
— alobal,
— cuker alebo latky s obsahom cukru.

® Zabrante opakovanému pripe€eniu necistot.

Aby ste s touto varnou doskou dosiahli najlepSie vysledky, pri vareni a
priprave pokrmov je nutné reSpektovat nasledujuce zakladné pravidla:

® Varné zény sa velmi rychlo rozohreju, chladnu vSak pomaly. Regulator
hned nastavte na pozadovanu teplotu.

® Pouzivajte kvalitné hrnce a panvice s rovhym dnom, aby bol zaisteny
uplny kontakt s varnou zénou.

® Dobry kontakt hrnca alebo panvice s varnou zénou zvySuje ucinnost.

® NajvhodnejSie su hrnce a panvice z uSlachtilej ocele a liatiny. Hlinikové
panvice sa pre maximalne nastavenie teploty neodporuéaju.

® Davajte pozor, aby hrniec €i panvica boli rovnako velké ako varna zéna
alebo o trochu véacsie.

Ak pouzijete prili§ maly hrniec alebo panvicu, ¢ast varnej zony zostane
nezakryta, kvoli Eomu sa odev méze chytit od ohfia.

® Davaijte pozor, aby dno hrncov a panvic bolo suché.

® Aby ste zabranili nebezpecenstvu popalenia, zapaleniu horfavych
materialov a vyliatiu vareného pokrmu nahodnym narazenim do hrncov,

je nutné rucky hrncov vzdy nasmerovat dovnutra. Dajte pozor, aby
nezasahovali do susediacich varnych zén.

247



Pouzivanie varného pola

Kontrola pred zapnutim

Pred zapnutim varného pola skontrolujte:

Je pripojeny spravny druh plynu? Pre spotrebi€ je pripustny len kvapalny
plyn.

Su v miestnosti alebo na vonkajSej strane vozidla volné vetracie otvory na
privod a odvod vzduchu? Otvory zaistuju privod €erstvého vzduchu a
odvod spalin.

Je povrch sklokeramického varného pola Cisty? Necistoty mézu prihoriet
a poSkodit tak povrch alebo pokazit jeho vzhlad.

Je otvoreny uzaverovy ventil na plynovej ffasi?

Zapnutie varnej zény

>
>

\/

Y N N N\NYy

Nastavte regulator na nulové nastavenie.

Stlacte regulator, podrzte ho stladeny a otocte ho dolava do polohy ,Velky

plamen*.

Regulator nechajte stlateny maximalne 15 sekudnd, kym sa ukong&i proces
zapélenia a aktivuje termoelektricka zapalovacia poistka.

Uvolnite regulator.

Horak hori.

Ukazovatel LED @ svieti.
Vystrazny ukazovatel LED svieti.

Ked horak po pusteni regulatora zhasne:
Pockajte aspori 60 sekund a az potom zopakujte zapalenie.

POZNAMKA

Pri prvom uvedeni do prevadzky alebo po vymene flase sa méze
stat, Ze horak sa nezapali ani po 15 sekundach, pretoze v
plynovom vedeni je eSte vzduch.

V takom pripade zopakujte proces zapalenia.

Regulacia teploty

>

Regulatorom mozno regulovat teplotu v oblasti medzi nastaveniami
.velky plamen* a ,Maly plamer*.
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Odstrafiovanie poruch

Vypnutie varnej zény
» Nastavte regulator na nulové nastavenie.
v Ukazovatel LED @ je zhasnuty.

v Vystrazny ukazovatel LED svieti svieti dalej.
Tento ukazovatel LED zhasne, ked povrch vychladne a bude bezpeéné
dotykat’ sa ho (trva to priblizne 12 minat po vypnuti varnej zény).

» Pri dlhSom preruSeni pouzivania zatvorte uzaverovy ventil na plynovej
flasi.

8.1 Vymena plynovej flase

VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenia!
Pri vymene plynovej flade musi byt zaistené dobré vetranie.
Daijte pozor, aby sa v blizkosti nenachadzal Ziadny zdroj zapalenia.
Plynovu flaSu vymienajte, len ked je spotrebi€ vypnuty.
» Vypnite varné pole tak, zZe regulator otoCite doprava do nulovej polohy.
» Zatvorte ventil na plynovej flasi.
» Odskrutkujte regulator tlaku z plynovej ffase.

» Skontrolujte stav hadicového vedenia.
Ak je material lamavy alebo pérovity, hadicové vedenie vymente.

» Rukou naskrutkujte regulator tlaku na novu plynova flasu.

9 Odstranovanie poruch

Opravy dielov veducich plyn smu vykonavat vyhradne odbornici.
» Pri poruchach okamzite zatvorte privod plynu.

» Znovu skontrolujte, €i spotrebi¢ nie je poSkodeny.

» Poskodené diely vymerite.

» Spotrebi¢ uvedte do prevadzky az po odstraneni vSetkych zavad.
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Udrzba varného pola

Predtym, ako sa pri problémoch s varnou zénou obratite na sluzby
zakaznikom, skontrolujte nasledujuce body:

® Cije pripojka do siete v poriadku,

® (i je zapnuty regulator a &i je nastavenie teploty spravne,

® ¢idno hrnca alebo panvice a povrch varného pola su Cisté a suché,
)

¢i ma hrniec alebo panvica spravnu velkost a i su spravne umiestnené
na varnej zone,

® ¢ije dno hrnca alebo panvice rovné a rovhomerné,

10  Udrzba varného pola

Z bezpecnostnych dévodov je nutné, aby bol spotrebi¢ pred prvym uvedenim
do prevadzky a potom kazdé dva roky odborne skontrolovany, €i funguje bez
zavad, a aby sa odstranili pripadné nedostatky.

» Pri ro¢nej kontrole spotrebi¢a skontrolujte najma nasledujuce funkcie:
— kontrola plynovej tesnosti,
— kontrola bezpec¢nosti horenia a stability plamena,
— kontrola privodu ¢erstvého vzduchu,
— kontrola bezpec¢nostnych a regula¢nych predpisov (kohuty horakov,
regulator tlaku).

» Skontrolujte, &i prostredie, kde je spotrebi¢ umiestneny, spifia miestne
platné predpisy.

11  Cistenie a udrzba varného pola

UPOZORNENIE! Nebezpecie poranenia!

® Daijte pozor, aby bol vychladnuty povrch a zhasnuty vystrazny
ukazovatel LED .

® Ak utierate vykypené jedlo pomocou vihkej Spongie alebo

utierky, postupujte opatrne, aby ste sa vyhli popaleninam
spbsobenym parou.
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Cistenie a udrzba varného pola

POZOR!
® Povrch sklokeramického povrchu varného pola necistite
abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami.

® Pouzivajte vyhradne Specialne Cistiace mlieko na
sklokeramické povrchy. Pri pouzivani inych Cistiacich
prostriedkov sa poSkodzuje povrch alebo vznikaju napriklad
jedovaté pary, ked sa nanesu na horuce povrchy.

® Nepouzivajte parné CistiCe.

» Pred prvym pouzitim dékladne vycistite sklokeramické povrchy (pozri
nasledujucu kapitolu).

11 Pravidelna starostlivost’

» Do stredu kazZdej plochy, ktoru chcete vydistit, naneste trochu &istiaceho
mlieka.

» Navlhcite papierovu utierku a rozotrite Cistiace mlieko po povrchu.
» Utrite plochu €istou, suchou papierovou utierkou.

v Teraz je na povrchu ochranny film, ktory odpudzuje vodu a nedistoty.

11.2  Odstranenie vykypeného jedla

» Ak pri vareni vykypelo jedlo, vypnite varnu plochu a utrite oblast okolo
varnej zény Cistou papierovou utierkou.

Vykypené jedlo na varnych zénach odstrarite tak ako prihorené
vykypené jedlo (pozri ,Prihorené vykypené jedlo” na strane 252).
Odstranenie roztavenych latok alebo vykypeného jedla s vysokym

obsahom cukru (sladkosti, kec¢up, paradajkova omacka atd'’.)

» Okamzite odstrarte vykypeny material pomocou Skrabky, este kym je
povrch horuci: Zoskriabte vykypeny, resp. roztaveny material z varnej
zo6ny do studensej oblasti povrchu varného pola.

» Vypnite varnu zoénu.

» Nechajte varné pole vychladnut (vystrazny ukazovatel LED @ musi byt
zhasnuty).

» Vydistite povrch podla udajov uvedenych tu: ,Pravidelnd starostlivost” na
strane 251.
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Zaruka

11.3  Prihorené vykypené jedlo

» Odstrafite material pomocou $krabky. Skrabku drzte v uhle priblizne 30°
voci povrchu a zoSkriabte material.

» Dokondite Cistenie, pozri ,Pravidelna starostlivost” na strane 251.

1.4  Odstranenie kovovych stép

Méze sa stat, najma ak pouzivate [ahSie hrnce alebo panvice, ze na povrchu
variCa zostanu kovové stopy. Tieto stopy €asto vyzeraju ako Skrabance.

» Odstrarite kovové stopy podla udajov uvedenych tu: ,Odstranenie
vykypeného jedla“ na strane 251.

» Pre velmi odolné stopy pouzite Cistiace mlieko spolu so Skrabkou.

12 Zaruka

Plati zakonom stanovena zaruéna lehota. Ak by bol vyrobok chybny, obratte
sa na vasho Specializovaného predajcu alebo na pobocku vyrobcu vo vasej
krajine (adresy pozri na zadnej strane navodu).

Ak ziadate o vybavenie opravy alebo narokov vyplyvajucich zo zaruky, mu-
site prilozit nasledovné podklady:

® kopiu faktary s datumom kupy,

® dobvod reklamacie alebo opis chyby.

13 Likvidacia
» Obalovy material podla moznosti odovzdajte do prisluSného odpadu na

recyklaciu.

- Ked vyrobok definitivne vyradite z prevadzky, informujte sa v
ﬁ’ najblizSom recyklatnom stredisku alebo u vasho Specializovaného
— predajcu o prisluSnych predpisoch tykajucich sa likvidacie.
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Technické udaje

14 Technické udaje
Dometic CCK09 | Dometic CC09 | Dometic CC11
9103303387 9103303386 9103303390
& wr (Cierna)
ST 9103303391
(biela)
Spotreba plynu: 115 g/hod. 210 g/hod. 210 g/hod.

Trieda zariadenia:

Tlak v pripojke/kategodria
plynu:

AT, DE, LV, MT, PL: 30 mbar (l3g/p)
CY, DK, EE, FI, HU, IS, NL, NO, RO, SE, SK:

Sl: 28 — 30 mbar (I3p)

BE, CH, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, PT, TR:
28 — 30/37 mbar (I3,)

28 — 30 mbar (I3g/p)

Pocet varnych miest: 2 4 4
Pocet horakov: 1 2 2
1600 W 2900 W 2900 W
Menovity tepelny prikon: (1300 W + (1300 W +
1600 W) 1600 W)
cca. 7,5 min.

Cas varenia pre 1 | vody:

(podrla okolitych podmienok a pouzivaného hrnca )

Napéajacie napéatie
(pre zapalovanie):

12 V==

prikon prudu

Pocas procesu zapalovania: 0,6 A

Pri prevadzke: 0,3 A

Rozmery v mm
(S x V x H):

398 x 110 x 505

558 x 110 x 505

566 x 110 x 445

Hmotnost”:

6,0 kg

10,8 kg

11,0 kg
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Ul. Putawska 435A

02-801 Warszawa

Poland

7% +48 22 414 32 00

5 +48 224143201

Mail: info@dometic.pl

RUSSIA

Dometic RUS LLC
Komsomolskaya square 6-1
107140 Moscow

Russia

7 +7 495 780 79 39

& +7 495916 56 53

Mail: info@dometic.ru

SLOVAKIA

Dometic Slovakia s.r.o.
Tehelna 8

SK-98601 Filakovo

T +421 47 4319 107

2 +421 47 4319 166
Mail: info@dometic.sk

SPAIN

Dometic Spain S.L.

Avda. Sierra del Guadarrama, 16
E-28691 Villanueva de la Cafiada
Madrid

+34 902 111 042

+34 900 100 245

Mail: info@dometic.es

SWEDEN

Dometic Scandinavia AB

Gustaf Melins gata 7

S-42131 Vastra Frolunda (Goteborg)
7% +46 31 7341100

S +46 317341101

Mail: info@waeco.se

@ www.dometic-waeco.com

SWITZERLAND

Dometic Switzerland AG
Riedackerstrasse 7a
CH-8153 Riimlang (Zirich)
7 +41 44 8187171

£ +4144 8187191

Mail: info@dometic-waeco.ch

TAIWAN

WAECO Impex Ltd.

Taipei Office

2 FL-3 - No. 56 Tunhua South Rd, Sec 2
Taipei 106, Taiwan

7% +886 2 27014090

£ +886 227060119

Mail: marketing@dometic-waeco.com.tw

UNITED KINGDOM

Dometic UK Ltd.

Dometic House - The Brewery
Blandford St. Mary

Dorset DT11 9LS

7 +44 844 626 0133

£ +44 844 626 0143

Mail: sales@dometic.co.uk

UNITED ARAB STATES
Dometic AB

Regional Office Middle East
P O Box 74775

Dubai, United Arab Emirates
& +971 4 321 2160

£ +9714 3212170

Mail: info@dometic.ae

UNITED STATES OF AMERICA
Dometic Marine Division

2000 N. Andrews Ave. Extension
Pompano Beach, FL 33069 USA

+1 954 973 2477

+1 954 979 4414

Mail: marinesales@dometicusa.com
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